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Estimado cliente,

Por favor, lea este manual antes de usar el aparato.

Beko Gracias por elegir el aparato. Queremos que el aparato, fabricado con alta
calidad y tecnologia, le ofrezca la mejor eficiencia. Para ello, lea atentamente este
manual y cualquier otra documentacion proporcionada antes de utilizar el aparato y
guardelo como referencia. Si le da el aparato a otra persona, entregue el manual con
€l. Siga las instrucciones, teniendo en cuenta toda la informacion y las advertencias
indicadas en el manual de usuario.

Preste atencion a todas las informaciones y advertencias del manual de instrucciones.
De esta manera, se protegera a si mismo y a el aparato contra los peligros que
puedan ocurrir.

Guarde el manual de instrucciones. Si le da el aparato a otra persona, entregue el
manual con él.
El manual de instrucciones contiene los siguientes simbolos:

A Peligro que puede provocar la muerte o lesiones.
AVISO Peligro que puede provocar dafios materiales al aparato o a su entorno.

& Peligro que puede provocar quemaduras por contacto con superficies calientes.
ﬂ Informacidn importante o consejos de uso Utiles.

@ Lea el manual de instrucciones.

Argelik A.S.
Karaagag caddesi No:2-6
34445 Siitlice/Istanbul /TURKEY

C€ Made in TURKEY
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H Instrucciones de seguridad

« Esta seccion contiene
instrucciones de seguridad
que ayudaran a prevenir
cualquier riesgo de lesiones
personales o0 danos
materiales.

« Si el aparato se transfiere a
otra persona o se utiliza de
segunda mano, el manual de
instrucciones, las etiquetas
del aparato, otros
documentos pertinentes y los
accesorios deben entregarse
con el aparato.

» Nuestra empresa no se hace
responsable de los danos
que puedan producirse por el
incumplimiento de estas
instrucciones.

« El incumplimiento de estas
instrucciones anulara
cualquier garantia.

« A Haga que los trabajos de
instalacion y reparacion sean
realizados siempre por el
fabricante, el servicio
autorizado o la persona
indicada por el importador.

« A Utilice Unicamente piezas
de repuesto y accesorios
originales.

« ANo intente reparar o
sustituir ninguna pieza del
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aparato a menos que esté
claramente especificado en el
manual de instrucciones.

« ANo realice modificaciones
técnicas en el aparato.

APropésito del uso

« Este aparato esta disenado
para uso en el hogar. No es
adecuado para uso comercial.

« No utilice el aparato en
jardines, balcones u otros
entornos exteriores. El
electrodomeéstico esta
destinado a ser utilizado en
las areas de cocina del hogar
y del personal en tiendas,
oficinas y otros entornos
laborales.

« ADVERTENCIA: Este
aparato debe utilizarse
unicamente para cocinar. No
debe ser usado para
diferentes propdsitos, como
calentar la habitacion.

« El horno puede usarse para
descongelar, hornear, freir y
asar alimentos.

« Este aparato no debe
utilizarse para calentar,
calentar platos, colgar toallas
0 ropa en el mango para su
secado.



ASeguridad de los nifios,
las personas vulnerables y
las mascotas

« Este aparato puede ser
utilizado por nifos de 8 anos
de edad y mayores, y por
personas discapacidades
fisicas, sensoriales 0
mentales, 0 que carezcan de
experiencia y conocimientos,
siempre que sean
supervisados o entrenados
sobre el uso seguro y los
peligros del aparato.

« L0s ninos no deben jugar con
el aparato. La limpieza y el
mantenimiento del usuario no
deben ser realizados por
NINOS a menos que haya
alguien que los supervise.

« Este aparato no debe ser
utilizado por personas con
capacidad fisica, sensorial 0
mental limitada (incluidos los
niNos), a menos que se les
mantenga bajo supervision o
reciban las instrucciones
necesarias.

« Los ninos deben ser
supervisados para asegurar
que Nno jueguen con el
aparato.

« | Os aparatos eléctricos son
peligrosos para ninos y

mascotas. Los ninos y las
mascotas no deben jugar,
trepar o entrar en el aparato.

« No cologue objetos que los
ninos puedan alcanzar sobre
el aparato.

« ADVERTENCIA: Durante el
uso, las superficies
accesibles del aparato estan
calientes. Mantenga a los
niNos alejados del aparato.

« Mantenga los materiales de
embalaje fuera del alcance de
los ninos. Existe un riesgo de
lesiones y asfixia.

» Cuando la puerta esté abierta,
no cologque ningun objeto
pesado sobre ella ni permita
que los ninos se sienten
sobre ella. Puede hacer que
el horno se vuelgue o que se
danen las bisagras de la
puerta.

« Para la seguridad de los
ninos, desconecte el enchufe
y deje el aparato inoperante
antes de desecharlo.

ASeguridad eléctrica

» Enchufe el aparato en una
toma de corriente con
conexion a tierra protegida
por un fusible que coincida
con los valores de corriente
indicados en la etiqueta de
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tipo. Haga que la instalacion
de la toma de tierra sea
hecha por un electricista
calificado. No utilice el
aparato sin conexion a tierra
de acuerdo con las
regulaciones locales /
nacionales.

El enchufe o la conexion
eléctrica del aparato debe
estar en un lugar de facil
acceso (donde no se vea
afectado por la llama de la
estufa). Si esto no es posible,
debe haber un mecanismo
(fusible, interruptor,
conmutador, etc.) en la
instalacion eléctrica a la que
esta conectado el aparato,
de acuerdo con la normativa
eléctrica y separando todos
los polos de la red.

El aparato no debe ser
enchufado en la toma de
corriente durante la
instalacion, reparacion y
transporte.

No enchufe el aparato en un
tomacorriente que esté
suelto, que se haya salido de
Su enchufe, que esté roto,
sucio, aceitoso, con riesgo
de contacto con el agua (por
ejlemplo, el agua que puede
salir del mostrador).
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» NO tocar nunca el enchufe

con las manos humedas.
Para desenchufar, no sujete
el cable, siempre sujete el
enchufe.

Asegurese de que el enchufe
del aparato esté bien
conectado a la toma de
corriente para evitar la
formacion de arcos eléctricos.
Enchufe el aparato en una
toma de corriente que
cumpla con los valores de
voltaje y frecuencia
especificados en la etiqueta
de tipo.

No atasque el cable de
alimentacion debajo y detras
del aparato. No ponga un
objeto pesado en el cable de
alimentacion. El cable de
alimentacion no debe
doblarse, aplastarse ni entrar
en contacto con ninguna
fuente de calor.

Mientras el horno esta
funcionando, su superficie
posterior también se calienta.
Los cables de alimentacion
no deben tocar la superficie
posterior, las conexiones
pueden estar danadas.

» No atasque los cables

eléctricos en la puerta del
horno y paselos sobre



superficies calientes. Puede
provocar un cortocircuito en
la camara de coccion y que
ésta se incendie al fundirse el
cable.

« Utilice solo el cable original.
No utilice cables o
alargadores cortados o
danados.

» Si el cable de alimentacion
esta danado, debera ser
sustituido por un fabricante,
un servicio autorizado o una
persona que debera ser
especificada por la empresa
importadora, a fin de evitar
posibles peligros.

« ADVERTENCIA: Antes de
sustituir la bombilla del horno,
asegurese de desconectar el
aparato de la red eléctrica
para evitar el riesgo de
descarga eléctrica.
Desenchufe el aparato o
apague el fusible de la caja
de fusibles.

ASeguridad en el

transporte

» Desconecte el aparato de la
red eléctrica antes de
transportarlo.

« El aparato es pesado, cargue
el aparato con al menos dos
personas.

« No utilice la puerta y/o el asa
para transportar o mover el
aparato.

» No coloque otros objetos
sobre el aparato y llévelo en
posicion vertical.

» Cuando necesite transportar
el aparato, envuélvalo con
material de embalaje de
plastico de burbujas o carton
grueso y peguelo con cinta
adhesiva. Asegure el aparato
con cinta adhesiva para evitar
que las partes removibles o
moviles del aparato y el
aparato se danen.

« Compruebe el aspecto
general del aparato para
detectar cualquier dano que
pueda haberse producido
durante el transporte.

ASeguridad de la

instalacién

» Antes de instalar el aparato,
compruebe que no esté
danado. Si el aparato esta
danado, no lo instale.

» No instale el aparato cerca
de fuentes de calor
(radiadores, estufas, etc.).

« Mantenga todos los
conductos de ventilacion
abiertos alrededor del
aparato.
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 Para evitar el
sobrecalentamiento, el
aparato no debe instalarse
detras de puertas
decorativas.

ASeguridad de uso

» Asegurese de que el aparato
se apaga después de cada
uso.

 Si no utiliza el aparato
durante mucho tiempo,
desenchufelo o apague el
fusible de la caja de fusibles.

« No utilice aparatos
defectuosos o danados. En
caso de que la haya,
desconecte las conexiones
de electricidad / gas del
aparato y llame al servicio
técnico autorizado.

« No utilice el aparato sin el
vidrio de la puerta principal o
con el vidrio roto.

» NO se suba al aparato para
alcanzar algo o por cualquier
otra razon.

« No utilice el aparato en
situaciones que puedan
afectar a su juicio, como la
ingesta de drogas y/o el
consumo de alcohol.

« Los objetos inflamables que
se mantienen en el area de
coccion pueden incendiarse.
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No guarde nunca objetos
inflamables en el area de
coccion.

« La manija del horno no es un
secador de toallas. Cuando
utilice el aparato, no cuelgue
toallas, guantes o textiles
similares.

« Las bisagras de la puerta del
aparato se mueven y se
aprietan al abrir y cerrar la
puerta. Al abrir/cerrar la
puerta, no sujete la pieza con
las bisagras.

AAdvertencias sobre la

temperatura

« ADVERTENCIA: Mientras el
aparato esté funcionando, las
partes expuestas se
calentaran. No toque el
aparato ni los elementos
calefactores. Los ninos
menores de 8 anos no deben
acercarse al aparato sin un
adulto.

» No coloque materiales
inflamables/explosivos cerca
del aparato, ya que los
bordes estaran calientes
mientras esté funcionando.

» Como el vapor puede ser
exhalado, manténgase
alejado mientras abre la
puerta del horno. El vapor



puede quemar la mano, la
cara y/o los 0jos.

« El aparato puede estar
caliente durante su uso. No
toque los compartimentos
calientes, las partes interiores
del horno, los elementos
calefactores, etc.

» Cuando cologue alimentos
en el horno caliente, retire los
alimentos, etc., utilice
siempre guantes de cocina
resistentes al calor.

AUso de accesorios

« Es importante que la parrillay
la bandeja se coloquen
correctamente en los
estantes de rejilla. Para
obtener informacion detallada,
consulte la seccion "Uso de
los accesorios".

 L0Os accesorios pueden danar
el cristal de la puerta al cerrar
la puerta del aparato. Empuje
siempre los accesorios hasta
el final del area de coccion.

ASeguridad en la cocina

« Tengan cuidado cuando
usen alcohol en la comida. El
alcohol se evapora a altas
temperaturas y puede
incendiarse cuando se
expone a superficies

calientes, provocando un
incendio.

e L0os residuos de comida,

aceite, etc. en el area de
coccion pueden incendiarse.
Antes de cocinar, elimine la
suciedad gruesa.
Peligro de intoxicacion
alimentaria: No mantenga la
comida en el horno por mas
de una hora antes y después
de la coccion. De lo contrario,
puede causar intoxicacion
alimentaria o enfermedades.
No caliente latas cerradas y
tarros de cristal. La presion
acumulada puede causar
que el frasco reviente.
Coloqgue el papel antigrasa en
una bateria de cocina o en el
accesorio de horno (bandeja,
parrilla, etc.) con la comida y
coloquela en el horno
precalentado. Retire los
trozos excesivos de papel
antigrasa que cuelgan del
accesorio o del recipiente
para evitar el riesgo de tocar
los elementos calefactores
del horno. Nunca utilice papel
antigrasa a una temperatura
de horno superior a la
temperatura maxima de uso
especificada en el papel
antigrasa que esta utilizando.
9/ES



No colocar nunca papel
antigrasa en la base del
horno.

« No cologue bandejas de
coccion, placas o papel de
aluminio directamente en la
parte inferior del horno. El
calor acumulado puede
danar la base del horno.

« Cierre la puerta del horno
durante el asado. Las
superficies calientes pueden
causar quemaduras!

 Los alimentos no aptos para
asar a la parrilla conllevan un
riesgo de incendio. Asa solo
la comida que es adecuada
para el fuego pesado de la
parrilla. Ademas, no coloque
la comida demasiado lejos en

la parte posterior de la parrilla.

Esta es la zona mas caliente
y los alimentos grasos
pueden incendiarse.

ASeguridad durante el

mantenimiento y la limpieza

» Espere a que el aparato se
enfrie antes de limpiarlo. Las
superficies calientes pueden
causar quemaduras!

« No lave nunca el aparato
pulverizandolo o0 echandole
agua. Hay un riesgo de
descarga eléctrical
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« No limpie el aparato con
limpiadores de vapor, ya que
esto puede causar una
descarga eléctrica.

« NO use limpiadores abrasivos
fuertes, raspadores de metal,
lana de alambre 0 materiales
con blanqueador para limpiar
el vidrio de la puerta
delantera del horno / (si esta
presente) el vidrio de la
puerta superior del horno.
Estos materiales pueden
causar que las superficies de
vidrio se rayen y se rompan.

AAutolimpieza a alta

temperatura (pirolisis)

» Durante la autolimpieza, las
superficies se calientan mas
que en el uso estandar.
Mantenga a los ninos
alejados.

« Las superficies calientes
causan guemaduras! No
toque el aparato durante la
autolimpieza y mantenga a
los ninos alejados del aparato.
Espere al menos 30 minutos
antes de quitar el residuo.

« Durante la autolimpieza, el
humo se liberara debido a la
quema de residuos de
alimentos. Ventile bien la



cocina durante el proceso de utensilios de cocina del horno.

limpieza. Si el aparato tiene un

» Antes de comenzar la accesorio a prueba de
limpieza, limpie las pirotecnia (resistente a la
superficies exteriores del autolimpieza a altas
horno y los residuos de temperaturas), no es
comida dentro del horno con necesario que retire estos
un pano jabonoso. Retire accesorios del horno.

todos los accesorios y
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H Instrucciones medioambientales

Regulacion en materia de

residuos

Conformidad con la normativa
WEEE y eliminacion del aparato al
final de su vida util

E\/ Este producto es conforme
con la directiva de la UE

=== sobre residuos de aparatos
eléctricos y electrénicos
(WEEE) (2012/19/UE). Este
producto incorpora el
simbolo de la clasificacion
selectiva para los residuos de
aparatos eléctricos y
electronicos (WEEE).

Este aparato se ha fabricado con piezas
y materiales de primera calidad, que
pueden ser reutilizados y son aptos para
el reciclado. No se deshaga del
producto junto con sus residuos
domésticos normales y de otros tipos al
final de su vida util. Llévelo a un centro
de reciclaje de dispositivos eléctricos y
electronicos. Solicite a las autoridades
locales informacion acerca de dichos
centros de recogida.

La eliminacién adecuada del aparato
usado ayuda a prevenir posibles
consecuencias negativas para el medio
ambiente y la salud humana.
Cumplimiento de la directiva RoHS:

El producto que ha adquirido es
conforme con la directiva de la UE sobre
la restriccion de sustancias peligrosas
(RoHS) (2011/65/UE). No contiene
ninguno de los materiales nocivos o
prohibidos especificados en la directiva.
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Eliminacion del material de

embalaje

¢ | 0os materiales de embalaje son
peligrosos para los nifos. Guarde los
materiales de embalaje en un lugar
seguro y lejos del alcance de los nifos.
Los materiales de embalaje del
aparato se han fabricado con
materiales reciclables. Deshagase de
ellos de forma adecuada y
clasifiquelos segun las instrucciones
para el reciclaje de residuos. No los
arroje a la basura junto con los
residuos domésticos normales.

Recomendaciones para el

ahorro de energia

Las siguientes sugerencias le ayudaran

a utilizar el aparato de manera ecoldgica

y eficiente en términos de energia:

¢ Descongele la comida congelada
antes de cocinarla.

¢ £n el horno, utilice recipientes oscuros
0 esmaltados que transmitan mejor el
calor.

® Apagar el aparato 5 a 10 minutos
antes del final de la coccién para una
coccion prolongada. Ahora puede
ahorrar hasta un 20% de electricidad
usando el calor.

¢ Si se especifica en lareceta o en el
manual de instrucciones, precaliente
siempre. No abra la puerta del horno
con frecuencia durante la coccion.

¢ |ntenta cocinar mas de un plato a la
vez en el hormno. Puede cocinar al
mismo tiempo colocando dos
recipientes de cocciodn en el estante
de rejilla. Ademas, si cocina sus
comidas una tras otra, ahorrara
energia porque el horno no perdera su
calor.



E] Su aparato

Informacion sobre el aparato

A W NN =

o O

8
9

Panel de control
Bombilla*
Estantes de rejilla*™

Motor del ventilador (detras de la
placa de acero)

Puerta

Asa

Calentador inferior (placa de acero
inferior)

Posiciones de estante

Calentador superior

10 Los agujeros de ventilacion

*

*%

En funcion del modelo. Es posible
que el aparato no tenga una
bombilla, o que el tipo y la ubicacidn
de la bombilla difieran de la
ilustracion.

En funcion del modelo. Su aparato
puede estar sin estantes de rejilla.
En la ilustracion, los estantes de
rejilla se muestran como ejemplos.
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Introduccion y uso del panel de mandos del aparato
En este apartado encontrara la vista general y los usos basicos del panel de mandos
del aparato. En funcion del tipo o modelo de aparato, puede haber diferencias en las

imagenes y algunas caracteristicas.
Control del horno

1 Perilla de seleccion de funciones

2 Temporizador

3 Perilla de temperatura

Si hay uno o varios pomos que
controlan el aparato, estos pomos
pueden estar empotrados en el panel
que sale cuando se presiona en algunos
modelos. Para los ajustes que se hagan
con estas perillas, primero se empuija la
perilla correspondiente hacia adentro y
se saca la perilla. Después de hacer el
ajuste, vuelva a apretarlo y vuelva a
colocar la perilla.

Perilla de seleccion de funciones
Puede seleccionar las funciones de
funcionamiento del horno con el botdn
de seleccion de funciones. Gire a la
izquierda/derecha desde la posicion
cerrada (arriba) para seleccionar.
Perilla de temperatura

Puede seleccionar la temperatura que
desea cocinar con el boton de
temperatura. Gire en el sentido de las
agujas del reloj desde la posicion
cerrada (arriba) para seleccionar.
Indicador de temperatura

Puede ver la temperatura interior del
horno en la pantalla del temporizador. El
horno se calienta hasta alcanzar la
temperatura establecida y mantiene esta
temperatura, y la animacion de
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calentamiento de 3 lineas parpadea en
el extremo derecho. Cuando la
temperatura del horno alcanza el valor
establecido, esta animacidn se detiene y
el simbolo "C" aparece constantemente
junto al valor de la temperatura
establecida.

Temporizador

B O[] I—l 1 |_ 7
o oo Hd 8
R
1 4 6

2 3 5

Tecla de alarma
Tecla de ajuste de la hora
Tecla de disminucion
Tecla de aumento
Tecla de ajustes
Llave de bloqueo de teclas
fmbolos de la pantalla
: Simbolo del tiempo de
coccion
: Simbolo del tiempo de

O Voo~ ®N =

© finalizaciéon de la coccion*
ja : Simbolo de la alarma
y : Simbolo de la sonda de

carne*



: Simbolo de bloqueo de * Varia segun el modelo del aparato.

&y teclas Puede que no esté disponible en el
il : El simbolo de la temperatura aparato.
& : Simbolo de configuracion

o : Simbolo de bloqueo de la
puerta*

Funciones de funcionamiento del horno

En la tabla de funciones se muestran aquellas que puede utilizar en su horno y las
temperaturas mas altas y mas bajas que se pueden ajustar para estas funciones. El
orden de los modos de funcionamiento mostrados aqui puede diferir de la
disposicion de el aparato.

-—o- bombilla del Ningun cglentador funmona en el
71N hormo - horno: Solo se enciende la
bombilla del horno.
El horno no se calienta. Solo
funciona el ventilador (en la pared
trasera). Los alimentos congelados
con granulos se descongelan
# Operando con lentamente a temperatura
0 el ventilador ambiente, los alimentos cocinados
se enfrian. El tiempo necesario
para descongelar un trozo entero
de carne es mas largo que el de
los alimentos en granos.
Los alimentos se calientan desde
arriba y desde abajo al mismo

pr— Calentamiento .
. tiempo. Adecuado para pasteles y
superior e 40-280 . ldes d deri
J— inferior guisos en moldes de panaderia o
pasteles y pasteles. La cocina se
hace con una sola bandeja.
Sdlo el calentamiento inferior esta
Calentamiento activado.Es adecuado para los
C 40-220 . .
— inferior alimentos que necesitan ser
dorados en la parte inferior.
El aire caliente calentado por los
Calentamiento calentadores superior € inferior se
inferior/superior distribuye igual y rapidamente por
% o 40-280 .
= asistido por el horno con el ventilador. La
ventilador cocina se hace con una sola
bandeja.
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La gran parrilla del techo del horno

WwW Parrilla .
40-280 funciona. Es adecuado para asar
completa .
en grandes cantidades.
. El aire caliente calentado por la
Parrilla . I
VAN parrilla grande se distribuye
completa L
5% - 40-250 répidamente en el horno con el
asistida por .
. ventilador. Es adecuado para asar
ventilador .
en grandes cantidades.
Se utiliza para mantener la comida
Mantener .
. 40-100 a una temperatura lista para su
caliente .
uso durante mucho tiempo.
Se utiliza para la autolimpieza del
horno a alta temperatura. Lea las
00 o . . L s
oo Pirdlisis - explicaciones de la seccion de

mantenimiento y limpieza de esta
funcion.
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Accesorios del aparato

Hay varios accesorios en el aparato. En este apartado encontrara la descripcion de
los accesorios y la descripcidn del uso correcto. Dependiendo del modelo del
aparato, el accesorio suministrado varia. Es posible que todos los accesorios
descritos en la guia del usuario no estén disponibles en el aparato.

AVISO : Las bandejas del aparato pueden deformarse por efecto de la
temperatura. Esto no tiene ningun efecto sobre la funcidn. La deformacion
desaparece cuando la bandeja se enfria.

Bandeja estandar
Se utiliza para pasteles, alimentos
congelados y para freir trozos grandes.

Modelos con estantes de reijilla:

Parrilla

Se utiliza para freir o colocar los
alimentos que se van a hornear, freir y
guisar en el estante deseado.
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Uso de accesorios del
aparato

Estantes de cocina
Hay 5 niveles de posicion de los
estantes en el area de coccion. También
puede ver el orden de los estantes en
los nimeros del marco frontal del horno.
Model tantes de rejill

Colocando la parrilla en los es-
tantes de coccion

Modelos con estantes de reijilla:

Es crucial colocar correctamente la
parrilla en los laterales de los estantes
de rejilla. Mientras se coloca la parrilla
en el estante deseado, la seccion
abierta debe estar en el frente. Para una
mejor coccion, la parrilla debe ser
asegurada con el tope en el estante de
rejilla. No debe pasar por encima del
tapdn para que entre en contacto con la
pared trasera del horno.
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Modelos sin estantes de reijilla:

Es crucial colocar correctamente la
parrilla en los laterales de los estantes
de rejilla. La parrilla tiene una direccidn
cuando se coloca en el estante.
Mientras se coloca la parrilla en el
estante deseado, la seccidn abierta
debe estar en el frente

Colocando la bandeja en los es-
tantes de la cocina

Modelos con estantes de reijilla:
También es crucial colocar
correctamente las bandejas en los
estantes laterales de alambre.

Mientras se coloca la bandeja en el
estante deseado, su lado disefiado para
sujetar debe estar en el frente.

Para una mejor coccidn, la bandeja
debe ser asegurada con el tapdn en el
estante de rejilla. No debe pasar por
encima del tapdn para que entre en
contacto con la pared trasera del horno.



Modelos sin estantes de reijilla:
También es crucial colocar las bandejas
en los estantes laterales de forma
adecuada. La bandeja tiene una
direccion al colocarla en la estanteria.
Mientras se coloca la bandeja en el
estante deseado, su lado disefiado para
sujetar debe estar en el frente.

Funcion de tope de la parrilla
Hay una funcién de tope para evitar que
la parrilla se salga del estante de rejilla.
Con esta funcidn, puede sacar los
alimentos de forma facil y segura.
Mientras retira la parrilla, puede tirar de
ella hacia adelante hasta que llegue al
tope. Debe pasar por encima del tapdn
para retirarlo completamente.

Modelos con estantes de rejilla

B

Funcion de tope de la bandeja de
la parrilla - Modelos con estantes
de rejilla

También hay una funcién de tope para
evitar que la bandeja se salga del
estante de rejilla. Mientras se retira la
bandeja, suéltela del cierre trasero y tire
de ella hacia usted hasta que llegue al
tope. Debe pasar por encima del tapdn
para retirarlo completamente.
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Colocacioén correcta de la parrilla
y la bandeja en las guias te-
lescépicas.Modelos con estantes
de rejilla y rieles telescépicos
Gracias a las guias telescopicas, podra
colocar o sacar las bandejas o la parrilla
faciimente. Al utilizar bandejas y parrillas
con la guia telescdpica, se debe tener
cuidado de que los pasadores, en la
parte delantera y trasera de las guias, se
apoyen en los bordes de la parrillay la
bandeja (como se muestra en la
ilustracion).
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Especificaciones técnicas

Dimensiones externas del aparato
(altura/ancho/profundidad)
Dimensiones de la instalacién del homo 590 o 600 mm/560 mm/en min. 550

595 mm/594 mm/567 mm

(altura/ancho/profundidad) mm

Voltaje/frecuencia 220-240V ~ 50 Hz

Tipo de cable y seccién transversal

utilizados / aptos para su uso en &l en min. HOBW-FG 3 x 1,5 mm?
aparato

Consumo total de energia 3,4 kW

Tipo de horno El horno asistido por ventilador

" Lo basico: La informacién en la etiqueta de energfa de los hornos eléctricos se

da de acuerdo con la norma EN 60350-1 / IEC 60350-1. Estos valores se
determinan bajo carga estandar con funciones de calentamiento de abajo hacia
arriba o de calentamiento asistido por ventilador (si lo hay).

La clase de eficiencia energética se determina de acuerdo con el siguiente
orden de prioridad, dependiendo de si las funciones pertinentes existen o no en
el aparato: 1-Calefaccion «eco» por ventilador, 2-Calentamiento por ventilador
3- Parrilla baja asistida por ventilador, 4-Calentamiento superior e inferior.

Las especificaciones técnicas pueden modificarse sin previo aviso para
mejorar la calidad del aparato.

Las cifras de este manual son esquematicas y pueden no coincidir
exactamente con el aparato.

Los valores indicados en las etiquetas de los aparatos o en la documentacion
que los acompana se obtienen en condiciones de laboratorio de acuerdo con
las normas pertinentes. Estos valores pueden variar en funcion de las
condiciones operativas y ambientales del aparato.
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B Primer uso

Antes de empezar a utilizar el aparato,
se recomienda hacer lo indicado en las
siguientes secciones.

El primer ajuste de la
primera vez

Siempre ajuste la hora del dia
antes de usar su homo. Sino lo
configura, no puede cocinar en
algunos modelos de horno.

1.Cuando se encienda el horno por
primera vez, el campo de la hora
"12:00" y el simbolo 9 parpadearan
en la pantalla.

2.Establezca la hora del dia tocando ®

/O,

© 1200

Q@@@@@

3.Toque la tecla © o % para activar el
campo de los minutos.

O 17
fupliny

Q(@@@@&i

4.Ajuste el minuto del dia tocando las

teclas @/,

o oco
fufn]mi

Q@@@ﬁ%@]

5.Confirme el ajuste pulsando la tecla €.
» La hora del dia se ajusta y el simbolo
O desaparece de la pantalla.
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Si la primera vez no esta ajustada,
los simbolos "12:00" y
contindian parpadeando y su
horno no se pondra en marcha.
Para que su horno funcione, debe
confirmar la hora del dia
ajustando la hora del dia o
tocando la tecla © cuando esté
en "12:00". Podra modificar el
ajuste de la hora del dia mas
adelante, tal y como se describe
en el apartado "Ajustes”.

La configuracion de la hora actual
se cancela en caso de que se
produzca un fallo en la
alimentacién. Necesita ser
reajustado.

Primera limpieza

1.Retire todos los materiales de
embalaje.

2.Retire todos los accesorios del horno
que se encuentran dentro del aparato.

3.Encienda el aparato durante 30
minutos y luego apaguelo. De esta
manera, los residucs y capas que
puedan haber permanecido en el
horno durante la produccion se
gueman y se limpian.

4.Al utilizar el aparato, seleccione la
temperatura mas alta y la funcién de
todos los calentadores del aparato.
Véase "Funciones del horno". Puede
aprender a manejar el horno en la
siguiente seccion.

5.Espere a que el horno se enfrie.

6.Limpie las superficies del aparato con
un pano o esponja humedos y
séquelas con un pano.

Antes de utilizar los accesorios;

Limpie los accesorios que retire del

horno con agua detergente y una

esponja de limpieza suave.



AVISO La superficie podria resultar

dafnada por la accién de
algunos detergentes o
agentes de limpieza. No
utilice detergentes agresivos,
polvos/cremas limpiadoras,
ni tampoco ningun objeto
afilado.

AVISO Es posible que el horno emita

humo y olores durante un par
de horas la primera vez que
se caliente. Esto es bastante
normal. Asegurese de que la
habitacion esté bien ventilada
para permitir la salida del
humo y olores. Evite inhalar
directamente los humos y
olores que el aparato emite.
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[§ cémo usar el horno

Informacion general sobre el
uso del horno

Ventilador de refrigeracion

El aparato tiene un ventilador de
refrigeracion. El ventilador de
enfriamiento se activa automaticamente
cuando es necesario y enfria tanto la
parte delantera del aparato como los
muebles. Se desactiva automaticamente
cuando termina el proceso de
enfriamiento. El aire caliente sale por la
puerta del horno. No cubra estas
aberturas de ventilacion con nada. De lo
contrario, el horno puede
sobrecalentarse.

El ventilador de enfriamiento continda
funcionando durante el funcionamiento
del horno o después de que el horno se
apaga (aproximadamente 20-30
minutos). Si cocina programando el
temporizador del horno, al final del
tiempo de coccidn, el ventilador de
refrigeracion se apaga con todas las
funciones. El tiempo de funcionamiento
del ventilador de enfriamiento no puede
ser determinado por el usuario. Se
enciende y apaga automaticamente.
Esto no es ningun error.

La luz del horno

La bombilla del horno se enciende
cuando el horno comienza a cocinar. En
algunos modelos, la bombilla esta
encendida durante la coccion, mientras
que en otros se apaga después de un
cierto tiempo.

En algunas funciones operativas, la
lampara no se enciende debido al
ahorro de energia.

Si desea que la bombilla del hormo esté
encendida de forma continua,
seleccione la funcion operativa "bombilla
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del horno" con el mando de seleccién
de funciones.

Funcionamiento de la unidad

de control del horno
Advertencias generales para la unidad
de control del horno

El tiempo maximo que puede
fijarse para la finalizacion del
proceso de coccion es de 5 horas
y 59 minutos.

El tiempo méaximo para mantener
caliente es sdlo 23 horas y 59
minutos.

El programa no se cancelara en
caso de corte del fluido eléctrico.
Debe reprogramar el horno.

Mientras se hace cualquier ajuste,
los simbolos relevantes
parpadean en la pantalla. Por
favor, espere un poco para que
se guarden los ajustes.

Si se ha realizado algun ajuste de
coccidn, No se puede ajustar la
hora del dia.

Si el tiempo de coccidn se ajusta
cuando se inicia la coccion, el
tiempo restante se muestra en la
pantalla.

En los casos en que se ajusta el
tiempo de coccidn; puede
cancelar automaticamente
pulsando durante mucho tiempo
la tecla .



SHEEET &
R
1 2 3 4 5 6

Tecla de alarma

Tecla de ajuste de la hora
Tecla de disminucion

Tecla de aumento

Tecla de ajustes

Llave de bloqueo de teclas
Simbolos de la pantalla

: Simbolo del tiempo de

DO~ N =

O coccion
R : Simbolo del tiempo de
© finalizacion de la coccion®
0 : Simbolo de la alarma

: Simbolo de la sonda de
4 carne”

: Simbolo de bloqueo de
th teclas
8 : El simbolo de la temperatura
& : Simbolo de configuracion
- : Simbolo de bloqueo de la

puerta*

* Varia segun el modelo del aparato.
Puede que no esté disponible en el
aparato.

Encender el horno

Cuando seleccione una funcion de
funcionamiento con la que desee
cocinar con el mando de seleccion de
funciones y fije una temperatura
determinada con el mando de
temperatura, el horno comenzara a
funcionar.

Apagar el horno

Puede apagar la camara de coccion
girando el botdn de seleccion de

funciones y el botdn de temperatura a la
posicion de apagado (arriba).
Coccion manual para seleccionar
la temperatura y la funcion de
funcionamiento del horno

Puede cocinar haciendo un control
manual (con su propio mando) sin
ajustar el tiempo de cocciodn,
seleccionando la temperatura y la
funcion de funcionamiento especificas
de sus alimentos.

1.Seleccione la funcion operativa que
desea cocinar mediante el boton de
seleccion de funciones.
2.Ajuste la temperatura que desea
cocinar con la perilla de temperatura.
» Su horno comenzara a funcionar
inmediatamente con la funcién y
temperatura seleccionadas y aparecera
el simbolo 8 en la pantalla. El valor de la
temperatura ajustada y 3 lineas de
animacion aparecen en la pantalla. A
continuacién, aparece sucesivamente el
tiempo transcurrido desde el inicio de la
coccidn. Cuando la temperatura en el
interior de la camara de coccion alcanza
la temperatura ajustada, desaparece el
simbolo 8 y el temporizador emite pitido.
Se detiene la animacion de 3 lineas en la
pantalla y aparece continuamente el
simbolo C junto al valor de la
temperatura. La camara de coccidn no
se apaga automaticamente, ya que la
coccidn manual se realiza sin ajustar el
tiempo de coccidn. Usted mismo debe
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controlar la coccidn y apagarla. Cuando
termine de cocinar, apague el horno
girando la perilla de seleccion de
funciones y la perilla de temperatura a la
posicion de apagado (arriba).
Cocine ajustando el tiempo de
coccion;
Puede hacer que el horno se apague
automaticamente al final del tiempo
seleccionando la temperatura y la
funcién de funcionamiento especifica de
su alimento y ajustando el tiempo de
coccidn en el temporizador.
1.Seleccionar la funcidn de coccion.
2.Toque © hasta que aparezca el
simbolo & en la pantalla para el
tiempo de coccidn.

° 0o

Q(@@@@@

Después de ajustar la funcién de
funcionamiento y la temperatura,
puede ajustar el tiempo de
coccion durante 30 minutos
pulsando directamente la tecla ®
para un ajuste rapido del tiempo
de coccién y cambiar el tiempo
con las teclas @/©.

3.Ajuste el tiempo de coccion con las

teclas ®/0.

Q@@C@@é

El tiempo de coccion aumenta 1
minuto en los primeros 15
minutos, después de 15 minutos
aumenta 5 minutos.
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4.Ponga su comida en el horno y ajuste
la temperatura con la perilla de
temperatura.
» Su horno comenzara a funcionar
inmediatamente con la funcién y
temperatura seleccionadas. El tiempo
de cocciodn ajustado empieza a contar
hacia atras y aparece § en la pantalla. El
tiempo de coccidn de cuenta atras y el
valor de la temperatura ajustada
aparecen secuencialmente con 3
animaciones de lineas al lado. Cuando
la temperatura en el interior de la
camara de coccion alcanza la
temperatura ajustada, desaparece el
simbolo 8 y el temporizador emite pitido.
Se detiene la animacion de 3 lineas en la
pantalla y aparece continuamente el
simbolo C junto al valor de la
temperatura.
5.Después de que el tiempo de coccion
establecido se completa, en la
pantalla, "End" aparece, el simbolo
parpadea y el temporizador emite un
pitido
6.La advertencia suena durante dos
minutos. Presione cualquier tecla para
detener la alarma. La advertencia se
detiene y aparece la hora del dia en la
pantalla.
Para ajustar el tiempo de
finalizacion de la coccion a un
tiempo posterior; (Varia segun el
modelo del aparato. Puede que no
esté disponible en el aparato.)
Seleccionando la temperatura y la
funcién de funcionamiento especifica de
su comida, puede ajustar el tiempo de
coccidn y el tiempo de finalizacion de la
coccidn a una hora posterior,
permitiendo que el horno se encienda y
se apague automaticamente.
1.Seleccionar la funcidn de coccion.



2.Toque © hasta que aparezca el
simbolo & en la pantalla para el
tiempo de coccidn.

0000
0N © & &

Después de ajustar la funcién de
funcionamiento y la temperatura,
puede ajustar el tiempo de
coccion durante 30 minutos
pulsando directamente la tecla ®
para un ajuste rapido del tiempo
de coccién y cambiar el tiempo
con las teclas @/©.

3.Ajuste el tiempo de coccion con las

teclas ®/0.

S M-
T

Q@@(@%@}é‘z

El tiempo de coccion aumenta 1
minuto en los primeros 15
minutos, después de 15 minutos
aumenta 5 minutos.

» Una vez ajustado el tiempo de coccion,

el simbolo O aparece constantemente

en la pantalla.

4. Toque © hasta que aparezca el
simbolo 5 en la pantalla para el
tiempo de finalizacion de la coccion.

S U
o Al

QW@@@

5.Ajuste el tiempo de finalizacién de la
coccion con las teclas ®/O.

s> 1500

&@@G@{é}ﬁl

» Después de que se haya ajustado la
hora de finalizacion de la coccion, el
simbolo O y el simbolo S con el
simbolo del periodo de tiempo
apareceran constantemente en la
pantalla. Tan pronto como comience la
coccion, el simbolo 5 desaparece.
6.Ponga su comida en el horno y ajuste
la temperatura con la perilla de
temperatura.
» El tiempo del horno calcula el
tiempo de inicio de la coccién
restando el tiempo de coccién del
tiempo de finalizacién de la coccién
que usted ha ajustado. Cuando llega €l
momento del inicio de la coccion, se
activa la funcién seleccionada y el horno
se calienta hasta la temperatura
establecida. El tiempo de coccidn
ajustado empieza a contar hacia atras y
aparece B en la pantalla. El tempo de
coccidn de cuenta atras y el valor de la
temperatura ajustada aparecen
secuencialmente con 3 animaciones de
lineas al lado. Cuando la temperatura en
el interior de la camara de coccidn
alcanza la temperatura ajustada,
desaparece el simbolo 8 y el
temporizador emite pitido. Se detiene la
animacion de 3 lineas en la pantalla y
aparece continuamente el simbolo C
junto al valor de la temperatura.
7.Después de que el tiempo de coccion
establecido se completa, en la
pantalla, "End" aparece, el simbolo
parpadea y el temporizador emite un
pitido
8.La advertencia suena durante dos
minutos. Presione cualquier tecla para
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detener la alarma. La advertencia se
detiene y aparece la hora del dia en la
pantalla.

Si se pulsa cualquier tecla al final
del aviso sonoro, el hormno volvera
a funcionar. Para evitar que el
horno vuelva a funcionar al final
de la advertencia, lleve la perilla
de temperatura y la perilla de
funcion al "0" Coloque el aparato
en la posicion (apagado) y apague
el horno.

Ajustes

Activar el bloqueo de teclas

Puede evitar que se intervenga en la

unidad de control activando la funcion

de bloqueo de teclas.

1.Toque (& hasta que aparezca el
simbolo & en la pantalla.

a4 v o o =

» Aparece el simbolo &y comienza la
cuenta atras de 3-2-1 en la pantalla. Al
finalizar la cuenta atras, se activa el
bloqueo de teclas. Cuando se toca
cualquier tecla cuando el cierre de la
llave esta ajustado, el temporizador
emite una sefial audible y el simbolo (&
parpadea.

Si deja de pulsar la tecla (& antes
de que termine la cuenta atras, el
bloqueo de teclas no se activara.

No se pueden usar las teclas de
temporizador cuando el bloqueo
de teclas estd activado. La
cerradura de la llave no se anula
en caso de corte de energia.
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Desactivando la cerradura de la

llave

1.Toque (& hasta que desaparezca el
simbolo de & en la pantalla.

» El simbolo & desaparece y se

desactiva el bloqueo de la llave en la

pantalla.

Ajustar la alarma

También puede usar el temporizador del

aparato para cualquier advertencia o

recordatorio que no sea cocinar.

El despertador no tiene ningun efecto

sobre las funciones de funcionamiento

del hormo. Se utiliza con fines de

advertencia. Por ejemplo, puede utilizar

el reloj despertador cuando quiera girar

los alimentos en el horno a una hora

determinada. Tan pronto como el

tiempo que ha fijlado ha expirado, el reloj

le da una advertencia sonora.

El tiempo maximo de alarma es
de 23 horas y 59 minutos.

1.Toque 2 hasta que aparezca el
simbolo 2 en la pantalla.

s Ldd

N 2 8 = 5

2.® Ajuste la hora de la alarma con las
teclas /©.

1]
Q L L

Q@@@'ﬁ%@

» Después de ajustar la hora de la
alarma, el simbolo £ permanece
encendido y la hora de la alarma
comienza la cuenta atras en la pantalla.
Si la hora de alarma y el tiempo de
coccidn se ajustan al mismo tiempo, en




la pantalla se muestra el tiempo mas

corto.

3.Después de que la hora de alarma
haya terminado, el simbolo 2
comienza a parpadear y le da una
advertencia sonora.

Apagar la alarma

1.Al final del periodo de alarma, el audio
de advertencia sonara durante dos
minutos. Toque cualquier tecla para
detener el audio de la alarma.

» El audio de advertencia se detiene y

aparece la hora del dia en la pantalla.

Si desea cancelar la alarma;

1.Toque 2 hasta que aparezca el
simbolo £ en la pantalla para reajustar
la hora de alarma. Toque la tecla ©
hasta que aparezca "00:00".

2.0 también puede cancelar la alarma
pulsando largamente la tecla.

Cambiar el nivel de volumen

1.Toque la tecla $& hasta que aparezca
el simbolo ¢ y uno de los valores b-
01-b-02-b-03 en la pantalla.

b-01°

Q@@@@@

2.Ajuste el nivel deseado con las teclas
®/©. (b-01-b-02-b-03)

H-[04°

Q@@%@@

3.Toque la tecla ¢ para confirmar o la
configuracion se activara brevemente
sin tocar ninguna tecla.

Ajuste del brillo de la pantalla

1.Toque la tecla & hasta que aparezca
el simbolo % y uno de los valores d-
01-d-02-d-03 en la pantalla.

a@@@@@

2.Ajuste el brillo deseado con las teclas
®/©. (d-01-d-02-d-03)

d-04°

Q@@@{%ﬁ

» Toque la tecla % para confirmar o la

configuracion se activara brevemente

sin tocar ninguna tecla.

Cambiar la hora del dia

En su horno; para cambiar la hora del

dia que ha ajustado previamente,

1.Toque & hasta que aparezca el
simbolo © en la pantalla.

2.Establezca la hora del dia tocando @

/©.
° 1200

4 © O ¢ &

3.Toque la tecla 9 o €% para activar el
campo de los minutos.

2 Q0 @ & &

4.Ajuste el minuto del dia tocando las

teclas @/0.
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A © O @i’é} (&
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5.Confirme el ajuste pulsando la tecla
o %t

» La hora del dia se ajusta y el simbolo

(© desaparece de la pantalla.



B Informacion general sobre la coccién

Esta seccion describe consejos para
preparar y cocinar los alimentos.
Ademas, también puede encontrar
algunos de los alimentos probados
como productores y los ajustes mas
apropiados para estos alimentos.
También se indican los ajustes y
accesorios de horno apropiados para
estos alimentos.

Advertencias generales

sobre la coccion en el horno

e Mientras se abre la puerta del horno
durante o después de la coccidn,
puede salir vapor caliente. El vapor
puede quemar la mano, la cara y/o los
ojos. Al abrir la puerta del horno, no se
acerque.

¢ Elintenso vapor generado durante la
coccion puede formar gotas de agua
condensada en el interior y exterior del
horno y en las partes superiores de
los muebles debido a la diferencia de
temperatura. Esto es algo normal y
fisico.

¢ | os valores de temperatura y tiempo
de cocciodn indicados para los
alimentos pueden variar segun la
receta y la cantidad. Por esta razdn,
estos valores se dan como rangos.

¢ Retire siempre del horno los
accesorios no utilizados antes de
comenzar a cocinar. Los accesorios
gue permanecen en el hormo pueden
impedir que su comida se cocine a los
valores correctos.

¢ Para los alimentos que cocinard segun
Su propia receta, puede hacer
referencia a los alimentos similares
que se dan en las tablas de cocina.

¢ El uso de los accesorios
suministrados asegura que se
obtenga el mejor rendimiento de la
cocina. Tenga en cuenta siempre las

advertencias e informaciones del
fabricante para los utensilios de
cocina externos que vaya a utilizar.

¢ Corte el papel antigrasa que va a
utilizar en su cocina en tamanos
adecuados al recipiente en el que va a
cocinar. Los papeles antigrasa que se
desbordan del contenedor pueden
crear un riesgo de quemaduras y
afectar la calidad de su cocina. Utilice
el papel antigrasa que usara en el
rango de temperatura especificado.

¢ Para un buen rendimiento en la cocina,
coloque su comida en la estanteria
correcta recomendada. No cambie la
posicion del estante durante la
coccion.

Pasteles y alimentos para el horno

Informacién general

¢ Recomendamos utilizar los accesorios
del aparato para un buen
funcionamiento de la cocina. Siva a
utilizar una bateria de cocina externa,
prefiera la ceramica oscura,
antiadherente y resistente al calor.

¢ Si se recomienda el precalentamiento
en la mesa de coccion, asegurese de
poner los alimentos en el horno
después del precalentamiento.

¢ Si va a cocinar usando utensilios de
cocina en la parrilla, coléquelos en el
centro y no cerca de la pared trasera.

¢ Todos los ingredientes utilizados en la
elaboracién de pasteles deben estar
frescos y a temperatura ambiente.

¢ | a coccion de cada receta puede
variar dependiendo de la cantidad de
alimentos y del tamafo de los
utensilios de cocina.

¢ | os moldes de metal, ceramicay
vidrio prolongan el tiempo de coccion
y la superficie inferior de los alimentos
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de pasteleria no se dora
uniformemente.

e Si utiliza papel de cocina durante la
coccidn, se puede observar un poco
de dorado en la superficie inferior de
los alimentos. En este caso, es
posible que deba extender el tiempo
de coccion unos 10 minutos.

¢ | os valores especificados en las
tablas de coccion se determinan
como resultado de las pruebas
realizadas en nuestros laboratorios.
Los valores adecuados para usted
pueden diferir de estos valores.

e Cologue su comida en el estante
apropiado recomendado en la mesa
de coccion. Consulte el estante
inferior del horno como estante 1.

Consejos para hornear pasteles

¢ Si la tarta estd demasiado seca,
aumente la temperatura en 10°C y
reduzca el tiempo de coccion.

¢ Si el pastel estd humedo, use una
pequena cantidad de liquido o
reduzca la temperatura en 10°C.

¢ Si la parte superior de la tarta esta
guemada, coléquela en el estante

inferior, baje la temperatura y aumente

el tiempo de horneado.

¢ Si se cocina bien por dentro pero el
exterior esta pegajoso, use una
cantidad menor de liquido, reduzca la
temperatura y aumente el tiempo de
coccion.

Consejos para cocinar pasteles

¢ Si la masa estd demasiado seca,
aumente la temperatura en 10°C y
reduzca el tiempo de coccidn.
Humedezca las hojas de masa con
una salsa compuesta de leche, aceite,
huevo y mezcla de yogur.

¢ Si la masa se esta cocinando
lentamente, asegurese de que el
grosor de la que ha preparado no
desborde la bandeja.

¢ Si la masa esta dorada en la superficie
pero el fondo no esta cocido,
asegurese de que la cantidad de salsa
que va a utilizar para la masa no es
demasiado en el fondo de la masa.
Para un dorado uniforme, intente
repartir la salsa de manera uniforme
entre las hojas de masa y la masa.

e Hornee su pasteleria en la posicion y
la temperatura adecuadas segun la
tabla de coccidn. Si la parte inferior
aun no esta lo suficientemente dorada,
coléquela en un estante inferior para la
proxima coccion.

Tabla de coccion para reposteria y alimentos a hornear

Pastelesen o ioia tinica  C2ndeia Calentamiento 3 180 30... 40
bandeja estandar superior e inferior
Molde de )
Tortas en el Bandeja Unica  pastel en la Calgntamlentp 2 180 30 ... 40
moho e superior e inferior
parrilla
Bandeja (nica ~ Candeia Calentamiento 3 160 25 .35
estandar superior e inferior
Modelos con
Modelos con estantes de
Pequefios Calentamiento estantes de rejilla: 25 ...
pasteles - Bandeja inferior/superior rejilla: 3 35
Bandeja dnica estandar® asistido por Modelos sin 150 Modelos sin
ventilador estantes de estantes de
rejilla: 2 rejilla: 30 ...

40
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Molde
redondo para

tartas, de 26 Calentamiento
Bandeja Unica cmde . L 2 160 30...38
» superior e inferior
diametro con
pinza en la
. parrilla™
Bizcocho Moldo
redondo para .
tates, do26EEETRES
Bandeja Unica cmde lor7sup 2 160 25...35
” asistido por
diametro con ¥
. ventilador
pinza en la
parrilla**
Galletas Bandeja unica  Bandeja d? Calgntamlentp 3 170 o5 a5
reposteria superior e inferior
Masade g \qgjaunica ~ Candeld Calentamiento 2 200 30... 40
reposteria estandar superior e inferior
Masa Bandeja dnica _oandeia Calentamiento 2 200 20 ... 30
estandar superior e inferior
Panintegral  Bandejadnica  andeia Calentamiento 2 200 30 ... 40
estandar superior e inferior
Molde
lasatia  Bandejadnica 'octanguiarde  Calentamiento 203 200 30... 40
vidrio/metal superior e inferior
en la parrilla**
Molde
redondo de
Tarta de Bandeja tinica metal negro, Calgntamlentp 5 180 50 .. 65
manzana 20cmde superior e inferior
didmetro en la
parrilla**
Pizza Bandeja (nica ~ Candeia Calentamiento 2 200 ... 220 10... 20
estandar superior e inferior

Se recomienda precalentar todos los alimentos.
* Es posible que estos accesorios no se incluyan en el aparato.
** Estos accesorios no estan incluidos en el aparato. Son accesorios disponibles en el mercado.
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Carne, pescado y aves de corral

Los puntos clave del tostado

e Sazonar con jugo de limdn y pimienta
antes de cocinar todo el pollo, pavo y
trozos grandes de carne aumentard el
rendimiento de la coccion.

¢ Se tarda de 15 a 30 minutos mas en
cocinar la carne deshuesada que el
filete frito.

¢ Debe calcular unos 4 o 5 minutos de
tiempo de coccién por cada
centimetro de grosor de la carne.

e Después de que el tiempo de coccidn
haya terminado, deje la carme en el
horno durante unos 10 minutos. El
jugo de la carne se distribuye mejor a
la carne frita y no sale cuando se corta
la carne.

¢ £| pescado debe colocarse en un
estante de nivel medio o bajo en un
plato resistente al calor.

Tabla de coccion para carne, pescado y aves

250/max, a

Bistec (entero) - Bandeja inferior/superior
/ Asado (1 kg) Bandeja Unica estandar* asistido por 3 continuacién 60...80
ventilador 180 ... 190
Calentamiento
Jarrete de Bandeja inferior/superior
cordero (1.5 - Bandeja Unica ndeja lor7sup 3 170 85...110
estandar asistido por
2.0 kg) -
ventilador
Pc'?r?grglina Calentamiento 15 mins.
Pollo asado Bandeja Unica bandeja en un mfer!or'/supenor 2 250'/ma><,' ,a 60 ... 80
(1.8-2 kg) asistido por continuacién
estante -
P ventilador 190
inferior
Calentamiento 25 mins.
Pavo (5.5kg) Bandejadnica  Dandeia inferior/superior 1 280/max,a 45 59
estandar asistido por continuacion
ventilador 180 ... 190
Parilla Calentamiento
Ponga una inferior/superior
Pescados Bandeja Unica bandeja en un . 3 200 20...30
asistido por
estante -
P ventilador
inferior

Se recomienda precalentar todos los alimentos.
* Es posible que estos accesorios no se incluyan en el aparato.
** Estos accesorios no estan incluidos en el aparato. Son accesorios disponibles en el mercado.
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Parrilla

La came roja, el pescado y la came de
ave se doran rapidamente cuando se
asan a la parrilla, tienen una hermosa
corteza y no se secan. Los filetes de
carne, las brochetas de carne, las
salchichas, asf como las verduras
jugosas (tomates, cebollas, etc.) son
especialmente adecuados para la
parrilla.

Advertencias generales

¢ | 0s alimentos no aptos para asar a la

parrilla conllevan un riesgo de incendio.

Asa sdlo la comida que es adecuada
para el fuego pesado de la parrila.
Ademas, no cologue la comida
demasiado lejos en la parte posterior
de la parrilla. Esta es la zona mas
caliente y los alimentos grasos pueden
incendiarse.

¢ Cierre la puerta del horno durante el
asado. No asar nunca con la puerta
del horno abierta. Las superficies

Tabla de parrilla

calientes pueden causar
quemaduras!

Los puntos clave de la parrilla

¢ Prepare alimentos de similar grosor y
peso tanto como sea posible para la
parrilla.

e Colocar las piezas a asar en la parrilla
0 en la bandeja de la parrilla
distribuyéndolas sin exceder las
dimensiones del calentador.

¢ Dependiendo del grosor de las piezas
a asar, los tiempos de coccion
indicados en la tabla pueden variar.

¢ Deslice la parrilla o la bandeja de la
parrilla hasta el nivel deseado en el
horno. Si esta cocinando en la parrilla,
deslice la bandeja del horno hasta el
estante inferior para recoger los
aceites. La bandeja del horno que va
a deslizar debe tener un tamano que
cubra toda el area de la parrilla. Es
posible que esta bandeja no se
incluya con el aparato. Ponga un poco
de agua en la bandeja del horno para
facilitar la limpieza.

Pescados Parrilla 4 250/max 20...25
Trozos de pollo Parrilla 4 250/max 25...35
Albdndigas (ternera) - Parilla 250/max 20...30
12 piezas
Chuletas de cordero Parrilla 4 250/max 20...25
Carne - (en rodajas) Parrilla 4 250/max 25...30
Chuleta de ternera Parrilla 4 250/max 25...30
Gratén de verduras Parrilla 4 220 20...30
Tostar pan Parrilla 250/max 1..3

Se recomienda precalentar durante 5 minutos toda la comida a la parrilla.
Voltear los trozos de comida después de la mitad del tiempo total de coccién.
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Alimentos de prueba

Los alimentos de esta tabla de coccion se preparan de acuerdo con la norma EN
60350-1 para facilitar las pruebas del aparato a los institutos de control.

Tabla de coccion para alimentos de prueba

Shortbread

(galleta Bandeja Bandeja estandar* Calentamiento 3 140 20..30
Unica superior e inferior
dulce)
Bandeja Bandeja estandar* Calentamiento 3 160 25 .35
unica superior e inferior
Modelos Modelos
con con
estantes estantes
Pequefios Calentamiento de reiilla: 3 de rejilla:
pasteles Bandeja Bandeia estandar* inferior/superior Mo cieIO.s 150 25...35
Unica d asistido por sin Modelos
ventilador estantes sin
de rejilla : estantes
5 de rejilla:
30...40
Molde redondo para
Bgngeja Fgrtas, de 26 cm de Calgntamlentp 5 160 30 .. 38
Unica didmetro con pinza en  superior e inferior
Bizcocho la parrilla**
Molde redondo para Calentamiento
Bgngeja Fgrtas, de 26 Qm de mfer!or'/supenor 2 160 o5 35
Unica didmetro con pinza en asistido por
la parrilla** ventilador
! Molde redondo de )
Tarta de Bandeja 1 otal negro, 20 cm de _ Calentamiento 2 180 50... 65
manzana Unica superior e inferior

diametro en la parrilla**
Se recomienda precalentar todos los alimentos.
* Es posible que estos accesorios no se incluyan en el aparato.
** Estos accesorios no estan incluidos en el aparato. Son accesorios disponibles en el mercado.

Parrilla

Tostar pan Parrilla 4 250/max 1..3

Alboéndigas (ternera) -
12 piezas

Gire la comida después de la mitad del tiempo total de asado.

Se recomienda precalentar durante 5 minutos toda la comida a la parrilla.

Parrilla 4 250/max 20...30
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Mantenimiento y cuidados

Informacion general de

limpieza

A Advertencias generales

e Espere a que el aparato se enfrie
antes de limpiarlo. jLas superficies
calientes pueden causar quemaduras!

e Sobre las superficies calientes no
aplique los detergentes de forma
directa. Esto podria causar manchas
permanentes.

e Después de cada operacion, el
aparato se debera limpiar y secar a
fondo. De esta manera, los residuos
de comida se limpiaran facilmente y se
evitara que estos residuos se quemen
cuando el aparato se vuelva a utilizar
mas tarde. De esta forma, la vida Util
del aparato se extiende y se reducen
los problemas que se plantean con
frecuencia.

¢ No utilice aparatos de limpieza a vapor
para la limpieza.

¢ Algunos detergentes o agentes de

limpieza podrian danar la superficie.
No utilice detergentes abrasivos,
polvos de limpieza, cremas de
limpieza, descalcificadores o objetos
punzantes durante la limpieza.

No hay necesidad de un agente
limpiador especial para limpiar
después de cada uso. Limpie €l
aparato utilizando jabdn para platos,
agua tibia y un pafo suave o una
esponja y séquelo utilizando un pano
de microfibra seco.

Asegurese de limpiar completamente
cualquier liquido restante después de
la limpieza y limpie inmediatamente
cualquier alimento que salpique
durante la coccion.

No lave ningun componente de su
aparato en el lavavajillas.

Inox y superficies inoxidables

¢ No utilice agentes de limpieza acidos
0 con cloro para limpiar superficies y
mangos inoxidables o inoxidables.

¢ | a superficie inoxidable o inox puede
cambiar de color con el tiempo. Esto
es normal. Después de cada
operacion, limpie con un detergente
apropiado a la superficie inoxidable o
iNOX.

e | impie con un pafno suave y jabdn 'y
detergente liquido (que no se raye)
apropiado a la superficie inox,
teniendo cuidado de limpiar en una
direccion.

¢ Eliminar inmediatamente y sin esperar
las manchas de cal, aceite, almidon,
leche y proteinas en las superficies de
inox-inoxidable y vidrio. Las manchas
pueden oxidarse durante largos
periodos de tiempo.

Superficies esmaltadas

e Después de cada uso, limpie las

superficies esmaltadas con detergente

para vajilla, agua tibia y un pafo suave

0 Una esponja y séquelas con un pano

Seco.

Si el aparato tiene una funcién de

limpieza con vapor facil, puede realizar

una limpieza con vapor facil para la
suciedad ligera no permanente. (Ver el
apartado "Limpieza facil con vapor")

En caso de manchas persistentes, se

puede utilizar el limpiador para hornos

y parrillas recomendado en el sitio

web de la marca de su producto y un

pafo para fregar que no raye. No
utilice un limpiador de hormo externo.

El horno debe enfriarse para su

limpieza en el area de coccion. La

limpieza en superficies calientes
creara tanto peligro de incendio como
de danos con la superficie esmaltada.
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Superficies cataliticas

Las paredes laterales del area de
coccidn solo pueden ser cubiertas
con esmalte o paredes cataliticas.
Varia segun el modelo.

Las paredes cataliticas tienen una
superficie mate y porosa. Las paredes
cataliticas del horno no deben ser
limpiadas.

Las superficies cataliticas absorben el
aceite gracias a su estructura porosa
y comienzan a brillar cuando la
superficie esta saturada de aceite, en
este caso se recomienda reemplazar
las piezas.

Las superficies de vidrio

e Cuando limpie las superficies de vidrio,

no use raspadores de metal duro y
materiales de limpieza abrasivos.
Pueden danar la superficie de vidrio.
Limpie el aparato utilizando detergente
para vajillas, agua tibia y un pafio de
microfibra especial para superficies de
vidrio y seque con un pano de
microfibra seco.

Si hay residuos de detergente
después de la limpieza, limpielos con
agua fria y séquelos con un pafio de
microfibra limpio y seco. Los residuos
de detergente pueden danar la
superficie del vidrio la préxima vez.
Bajo ninguna circunstancia se debe
limpiar el residuo seco de la superficie
del vidrio con cuchillos dentados, lana
de alambre o herramientas de
raspado similares.

Puede eliminar las manchas de calcio
(manchas amarillas) de la superficie
del vidrio con un agente
descalcificador disponible en el
mercado, con un agente
descalcificador como el vinagre o el
jugo de limon.

En caso de que la superficie esté
excesivamente sucia, aplique el
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agente limpiador en la mancha por
medio de una esponja y espere un
tiempo prolongado para que funcione
de forma adecuada. A continuacion,
limpie la superficie del vidrio con un
pafio humedo.

¢ | as decoloraciones y manchas en la
superficie del vidrio son normales y no
defectos.

Las piezas de plastico y las super-

ficies pintadas

e | impie las piezas de plastico y las
superficies pintadas con detergente
para vajilla, agua tibia y un pafo suave
0 Una esponja y séquelas con un pano
Seco.

¢ No utilice raspadores de metal duro ni
limpiadores abrasivos. Puede danar
las superficies.

* Asegurese de gue las juntas de los
componentes del aparato no se dejen
hdmedas ni con detergente. Si no,
puede producirse corrosion en estas
juntas.

Limpieza de los accesorios
A menos que se indique lo contrario en
el manual de instrucciones, no lave los
accesorios del aparato en el lavavajillas.

Limpiar el panel de control

e Cuando limpie los paneles con control
de perillo, limpie el panel y las perillas
con un pafo humedo y suave y
séquelos con un pafo seco. No quite
las perillas y las juntas de debajo para
limpiar el panel de control. El panel de
control y las perillas pueden estar
dafados.

e Al limpiar los paneles de inox con el
control de perillas, alrededor de las
perillas no utilice agentes limpiadores
de inox. Los indicadores situados
alrededor de las perillas podrian ser
borrados.



¢ | impie los paneles de control tactil
con un pafo suave humedo y
séquelos con un pafio seco. Si el
aparato tiene una caracteristica de
bloqueo de llave, fije el bloqueo de
llave antes de realizar la limpieza del
panel de control. De lo contrario,
puede producirse una deteccidn
incorrecta en las teclas.

Limpiar el interior del horno

(area de coccion)
Siga los pasos de limpieza descritos en
la seccion "Informacion general de
limpieza" segun los tipos de superficie
de su horno.
Limpiar las paredes laterales del
horno
Las paredes laterales del area de
coccidn solo pueden ser cubiertas con
esmalte o paredes cataliticas. Varia
segun el modelo. Si hay una pared
catalitica, consulte la seccion "Paredes
cataliticas" para obtener informacion.
Si el aparato es un modelo con estantes
de rejilla, retire estos antes de limpiar las
paredes laterales. Luego complete la
limpieza como se describe en la seccion
"Informacion general de limpieza" segun
el tipo de superficie de la pared lateral.
Para quitar los estantes de rejilla
laterales:
1.Retire la parte delantera del estante de
rejilla tirando de él en la pared lateral
en la direccidn opuesta.
2.Tire del estante de rejilla hacia usted
para retirarlo completamente.

.

3.Para volver a colocar los estantes, los
procedimientos aplicados al retirarlos
deben repetirse desde el final hasta el
principio, respectivamente.

Autolimpieza pirolitica

Las superficies calientes pueden
causar quemaduras.

No toque el aparato y mantenga a
los nifios alejados del mismo
durante el proceso de
autolimpieza. Espere al menos 30
minutos antes de retirar los
residuos.

El horno esté equipado con una funcion
de autolimpieza pirolitica. El horno se
calienta a aprox. 420-480 °C y la
suciedad existente se quema hasta
convertirse en cenizas. Puede
producirse un fuerte desarrollo de humo.
Proporcionar una buena ventilacion. La
autolimpieza pirolitica debe utilizarse
después de aproximadamente cada 10
usos del horno.
1.Retire todos los accesorios del horno.
En los modelos con estantes laterales,
no olvides sacar los estantes laterales.
Si su aparato esta equipado con un
accesorio a prueba de pirotecnia
(resistente a la autolimpieza a altas
temperaturas), no es necesario que
retire estos accesorios del horno.
2.Antes del ciclo de limpieza, quite la
suciedad de las superficies exteriores
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y del interior del horno con un pano
hdmedo.

No limpie la junta de la puerta.

La junta de fibra de vidrio es
altamente sensible y puede
danarse con facilidad.

En caso de danos en la junta de
la puerta del hormo, sustitiyala
por una junta nueva, suministrada
por el servicio técnico autorizado.

3.Seleccione la funcion "Pirdlisis"
(autolimpieza).

En la pantalla aparecera P2:00.
4.Coloque la perilla de temperatura en la
temperatura "max" "max" (maxima).

5. En cuanto empiece la funcién de
pirdlisis, P2:00 se iluminara
constantemente y empezara la cuenta
atras. El tiempo de autolimpieza
aparece en la pantalla. No se puede
ajustar esta duracion.

6.Una vez que el hormno alcanza una
determinada temperatura después de
que se inicia el proceso de
autolimpieza, aparece el simbolo de
bloqueo (8] en la pantalla de tiempo y
la puerta del horno no se puede abrir.
Sigue blogueada durante un tiempo
después de que la funcion de pirdlisis
termine. Hasta que desaparezca el
simbolo de la cerradura, no fuerce la
cerradura de la puerta con la manija.

7.Al finalizar el proceso de limpieza, en
la pantalla aparece "End".

8.Después de que aparezca "End"
termine el proceso fijiando los botones
de funcién y temperatura en la
posicion 0 (OFF/APAGADA).

9.Después de un ciclo de limpieza, quite
los depdsitos de tierra con agua de
vinagre.

10.Toque cualquier tecla para silenciar
la alarma audible.

40/ES

Una vez completada la funcién de
pirdlisis, el bloqueo de la puerta
estara activo hasta que el hormo
se enfrie a una temperatura
adecuada. Si desea cocinar algo
durante este proceso, se
mostrara "H" y no se permitira la
coccion.

Limpiar la puerta del horno

No utilice limpiadores abrasivos
duros, raspadores de metal, lana
de alambre o materiales
blanqueadores para limpiar la
puerta del hormo y el vidrio.

Puede quitar la puerta del hormo y los
vidrios de la puerta para limpiarlos. La
forma de retirar las puertas y ventanas
se explica en las secciones "Retirar la
puerta del horo" y "Retirar los vidrios
interiores de la puerta". Después de
quitar los cristales interiores de la puerta,
limpielos con un detergente para vajilla,
agua tibia y un pafo suave o una
esponja y séquelos con un pano seco.
Limpie el cristal con vinagre y luego
enjuaguelo contra los residuos de cal
que se puedan producir en el cristal del
horno.

Quitar la puerta del horno

1.Abra la puerta del horno.

2.Abrir las pinzas de la bisagra de la
puerta delantera a la derecha e
izquierda presionando hacia abajo
como se muestra en la ilustracion.



Blogueo de la bisagka - posicion abierta
3.Lleve la puerta del horno a una
posicion semiabierta.

o
o

4.Tire de la puerta retirada hacia arriba
para liberarla de las bisagras derecha
e izquierda y retirela.

Para volver a colocar la puerta,
los procedimientos aplicados al
retirarla deben repetirse desde el
final hasta el principio,
respectivamente. Al instalar la
puerta, asegurese de cerrar las
abrazaderas en el zécalo de la
bisagra.

Quitar el vidrio interior de la

puerta del horno
El vidrio interno de la puerta de entrada
del aparato puede ser removido para su
limpieza.

1.Abra la puerta del horno.

2.Tire del componente de plastico,
fijado en la parte superior de la puerta
delantera, hacia usted presionando
simultdneamente los puntos de
presion de ambos lados del
componente y retirelo.

3.Como se muestra en la ilustracion,
levante suavemente el cristal mas
interno hacia 'A' y luego, retirelo
tirando hacia 'B'.
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Vidrio interior

El segundo vaso interior

Tercer vidrio interior

Vidrio exterior

Ranura de vidrio plastico - Mas bajo

O~ wnNn =

primer paso de reagrupar la puerta es
reemplazar el segundo y tercer vidrio (2,
3).
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Como se muestra en la ilustracion,
coloque el borde biselado del vidrio para
que coincida con el borde biselado de la
ranura de plastico.

El orden de colocacion del segundo 'y
tercer vaso interior no es importante, ya
gue son intercambiables.

Al colocar el vaso mas interno (1), preste
atencion a colocar la cara impresa del
vaso en el segundo vaso interior.

Es crucial colocar las esquinas inferiores
de todos los vidrios interiores para que
se encuentren con las ranuras de
plastico inferiores (5).

Empuja el componente plastico hacia el
marco hasta que se oiga un "clic".

Después de la limpieza, todos los
vasos deben volver a ser
montados.

Limpiar la bombilla del
horno

En caso de que se ensucie la puerta de
cristal de la bombilla del horno en el
area de coccidn, limpiela con detergente
para vajilla, agua tibia y un pafio suave o
una esponja y séquela con un pano
seco. En caso de fallo de la bombilla del
horno, puede reemplazar la bombilla del
horno siguiendo las secciones que
siguen.

Reemplazar la bombilla del horno

A Advertencias generales

¢ Para evitar el riesgo de descarga
eléctrica antes de reemplazar la
bombilla del horno, desconecte el
conector eléctrico y espere a que el
horno se enfrie. Las superficies
calientes pueden causar quemaduras!

e £n este hormo se utiliza una ldmpara
incandescente con una potencia
inferior a 40 W, una altura inferior a 60
mm, un didmetro inferior a 30 mm o
una lampara haldgena con casquillo



tipo G9, una potencia inferior a 60 W.
Las ldamparas son adecuadas para
funcionar a temperaturas superiores a
300 ° C. Las lamparas del hormo se
pueden obtener de los agentes de
servicio autorizados o de un técnico
con licencia.

* Laposicion de la bombilla puede 4.Vuelva a colocar la cubierta de vidrio.
diferir de la que se muestra en la Si el horno tiene una bombilla
ilustracion. cuadrada

¢ | a bombilla utilizada en este aparato ] Descone::te el aparato de la
no es adecuada para su uso en la 'electrici dad

iluminacion de las habitaciones del
hogar. El propdsito de esta bombilla
es ayudar al usuario a ver la comida.

¢ | as bombillas utilizadas en este
aparato deben soportar condiciones
fisicas extremas como temperaturas
superiores a 50 ° C.

Si su horno tiene una bombilla

redonda,

1.Desconecte el aparato de la
electricidad.

2.Retire la cubierta de cristal girandola
en sentido contrario a las agujas del

reloj. 3.Levante la cubierta de vidrio protector
de la bombilla con un destornillador.

4.Si la bombilla del hormo es del tipo (A)
que se muestra en la ilustracion de
abajo, gire la bombilla del horno como
se muestra en la ilustraciéon y
reemplacela por una nueva. Si el tipo
(B) es un modelo, saquelo como se
muestra en la ilustracién y sustitdyalo

3.Si la bombilla del hormo es del tipo (A) por uno nuevo.
que se muestra en la ilustracion de
abajo, gire la bombilla del horno como
se muestra en la ilustraciéon y
reemplacela por una nueva. Si el tipo
(B) es un modelo, saquelo como se
muestra en la ilustracién y sustitdyalo
por uno nuevo.

2.Retire los estantes de rejilla de
acuerdo con la descripcion.

5.Vuelva a colocar la cubierta de vidrio y
los estantes de rejilla.
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E Solucién de problemas

Consulte al Agente de Servicio Autorizado o al técnico con licencia o al distribuidor
donde ha comprado el aparato si no puede remediar el problema aunque haya
implementado las instrucciones de esta seccion. Nunca intente reparar un aparato
defectuoso usted mismo

¢ Es normal que el vapor se escape durante el funcionamiento. >>>Esto no es un

¢ El vapor que se produce durante la coccidn puede condensarse y formar gotas
de agua al chocar con superficies frias del aparato. >>>Esto no es un fallo.

e Cuando las partes metdlicas se calientan, pueden expandirse y causar

ruido. >>>Esto no es un fallo

e £ fusible de la red eléctrica esta defectuoso o se ha disparado. >>>Revise los
fusibles en la caja de fusibles. Si es necesario, reemplacelos o reajustelos.

e £| aparato no esta conectado al enchufe (con conexion a tierra). >>>Compruebe
la conexion del enchufe.

¢ | 0os botones/pomos/llaves del panel de control no funcionan. >>>Sj el aparato
esta equipado con la funcion de bloqueo de la llave, el bloqueo de la llave puede

ser activado. Por favor, desactivelo

i uosa. >>> f f .
¢ | a energia esta cortada. >>>Comprueba si hay energia. Compruebe los fusibles
de la caja de fusibles. Si es necesario, cambie o reajuste los fusibles.

¢ Puede que no se ajuste a una determinada funcién de coccién y/o
temperatura. >>>Poner el horno a una determinada funcion de coccion y/o
temperatura.

¢ £n los modelos equipados con un temporizador, el temporizador no esta
ajustado. >>> Ajuste el tiempo.

¢ | a energia esta cortada. >>>Comprueba si hay energia. Compruebe los fusibles
de la caja de fusibles. Si es necesario, cambie o reajuste los fusibles.

¢ Puede que la puerta del hormno esté abierta. >>> Asegurese de que la puerta de
horno esté cerrada. En caso de que la puerta del horno permanezca abierta
durante mas de 5 minutos, se cancelan los ajustes de tiempo de coccidn, los
calentadores no funcionan y la lampara de hormo no se ilumina.

¢ Se ha producido un corte de energia anterior. >>>Ajuste el tiempo / Cambio del
aparato y enciéndalo de nuevo.
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Codigos de error/razones y soluciones posibles

Para eliminar el error pongase en

Er1-Er7 Errores de comunicacion contacto con el servicio
autorizado.
Para eliminar el error pongase en
Er 8- Er27 Errores de sensor contacto con el servicio
autorizado.
. Para eliminar el error péngase en
Errores de calentamiento del _pong
Er 32 - Er 41 contacto con el servicio
horno .
autorizado.
. Para eliminar el error péngase en
Errores de calentamiento de pong
Er 42 - Er 58 contacto con el servicio
componente .
autorizado.
Para eliminar el error pongase en
Er 59 - Er 64 Errores de puerta de homo  contacto con el servicio
autorizado.
Errores relacionados con el Para eliminar el error pongase en
Er 65 - Er 71 vapor (en hormos con contacto con el servicio
funcién de vapor) autorizado.
Para eliminar el error pongase en
Er 72 - Er 80 Errores de hardware contacto con el servicio
autorizado.
. Para eliminar el error péngase en
Errores de seguridad de _bong
Er 81 -Er85 contacto con el servicio
horno .
autorizado.
Errores de conexion a Para eliminar el error pongase en
Er 86 - Er 88 Internet (en hornos con contacto con el servicio
funcion Homewhiz) autorizado.
Errores de microondas (en  Para eliminar el error pongase en
Er 89 - Er 92 hornos con funcion de contacto con el servicio
microondas) autorizado.
Errores de la tarjeta Para eliminar el error pongase en
Er 93 - Er 99 electronica y del contacto con el servicio

temporizador

autorizado.
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YBaxaembI noKynarenb,

Mepen ncnonb3oBaHMeM YCTPOMUCTBA, NOXKanyncTa, BHUMATeNbLHO NpoynTanTe,
[aHHOe PYKOBOACTBO MO 3KCnnyaTauuu.

Beko Cnacubo 3a Bblibop Haluero npodykta. Mbl XxoTuMm, 4ToObl Ballle YCTPONCTEBO,
N3roTOBMEHHOE C BbICOKMM Ka4eCTBOM W TEXHOMOTNEN, NPUHOCKIO Bam
MaKcuMmarbHyo 3hEKTUBHOCTb. [N 3TOro BHUMATENBbHO NPOYTUTE AAHHOE
PYKOBOACTBO U BCE ApYrne AOKYMEHTaLuMn nepeq UCronb3oBaHWeM YCTPONCTBA, U
nonb3yrhTecb MU B KAYECTBE CNpaBoOYHOro matepuana. Ecnu Bbl nepegagute
YCTPOWCTBO APYroMy nuuy, He 3abyabTe Bpy4uTb U pykoBoACTBO. Cneayiite
WHCTPYKLUSIM, MPUHMMas BO BHUMaHWE BCHO MHG)OpMaLMIO 1 NpeaynpexaeHus,
N3MOXEHHbIE B PYKOBOACTBE MONb3oBaTensi.

O6pallarite BHUMaHWE Ha BCIO MHpOpMaLMIO 1 NpeaynpeXxaeHusi B pyKOBOACTBE
nonb3oBaTens. Takum o6pa3om, Bbl 3anTUTE cebst U CBOE YCTPOWCTBO OT
NOTEHLUMANbHBIX PUCKOB.

XpaHuTe pykoBOACTBO Mnornb3osaTens. Ecnv Bbl nepegaanTe yCTPOWCTBO APYTrOMyY
nvuy, He 3abyabTe BPYYUTb U PYKOBOACTBO.

PykoBOACTBO NONb30BaTENSA COAEPXKUT crieaytoLimMe CUMBONbI:

AOI‘IaCHOCTb, cnocobHasi NpUMBECTU K CMEPTU UK TpaBMe.
NMPUMEYAHME OnacHocTb, cnocobHas npuBecT k MaTepuanbHoMy yepby
YCTPOWCTBA UMW OKpY>KatoLLeN Ccpeabl.

&OHGCHOCTb, cnocobHas NPUBECTU K OXXOram n3-3a KOHTaKTa C ropavymmm
NOBEPXHOCTAMMW.

ﬂ BaxkHasa nHdbopmMaumsi U nonesHble CoBEThI NO UCMONb30BaAHUIO.

@ MpouTnTe pyKOBOACTBO NONb3oBaTeNs.

ce bl
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n WHGprKUMVI Nno TexHukKe 6e30nNacHoOCTU

- [laHHbIN pa3gen coaepxur
WMHCTPYKLMN MO TEXHUKE
BGesonacHoCTH, KoTopble
nomoryT NpeaoTBpaTuTb
nobble puUcKK NosyYeHus
TpaBM N1 maTepuanbHOro
ywepba.

- B cnyyae, ecnn ycTponcteo
nepexoauT K Apyromy nuy
NN UCNONb3yeTcs 13
BTOpPbIX PyK, TO BMEcCTe C
YCTPOWNCTBOM JOSTXKHbI
NOCTaBMATLCA PYKOBOACTBO
no aKkcnnyaTauum, 3TUKETKU
yCTPOWCTBA, Apyrue
COOTBETCTBYIOLLINE
AOKYMEHTbI 1 akceccyapbl.

- Hawa komnaHusa He byaeT
HEeCTM OTBETCTBEHHOCTU 3a
nodon yuwepb, KoTopbIn
MOXET BO3HUKHYTb B
pesynbTaTe HecobnaeHns
AaHHbBIX UHCTPYKLNA.

- HecobntogeHve aaHHbIX
WHCTPYKLUUA aHHYnupyeT
ndy rapaHTuio.

- APaboTbl N0 MOHTaXy U
PEMOHTY OOSTKHbI
BbIMOMHATLCS
npounsBoauTenem,
YNONHOMOYEHHbIM
CEpPBMCOM MW NNLOM,
yKaszaHHbIM UMNOPTEPOM.
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- AVicnonbayiTe

OpUrMHarbHbIe 3an4yacTv 1
akceccyapsbl.

AHe nbiTantecs
PEMOHTUPOBAaTL UM
3aMeHATb Kakvne-nmbo YacTtu
YCTPOMNCTBA, €Cnun 06 3ToM
He pasbsACHEHO B
PYKOBOACTBE Mo
aKcnnyaTaumm.

A He BbinonHsTe
TEeXHUYEecKme MoamdmKaLmm
yCTpOUCTBA.

A Llenb ncnonb3oBaHuns
- [laHHOE yCTpOnCTBO

npegHasHaveH ans
AOMAaLUHEro UCMonb30BaHUS.
[MpoaykT He npurogeH ons
NCNosib30BaHUA B
KOMMEpPYECKUX N UHbIX
uensx.

He ncnonb3ynte yCTpOUCTBO
B cagax, Ha 6ankoHax nnu B
APYrMx MecTax Ha OTKPbITOM
BO34yxe. YCTPOUCTBO
npegHasHa4yeHo Ans
NCNosib30BaHUA B
AOMAaLLHUX YCMOBUSX N Ha
KyXHe Ansa nepcoHana B
MarasuHax, oucax un
apyrnx padounx
nomeLleHusX.



- MIPEAYNPEXOEHUE:
[laHHOe yCTpOonCTBO
cnegyeT Ucnonb3oBaTb
TOMbKO AN NPUroTOBIIEHMS
nuwin. NMpoaykT He cnegyeT
ncnosib3oBaTb 4S9 Takux
ueren, kak oborpes
nomeLleHus.

- [lyxoBka MmoxeT
ncnosib3oBaTbCAa AN
pasMopaxunsaHus,
BbIMEeKaHWS, XapKku 1
NPUroTOBNEHUSA Ha rpune.

- [laHHOe yCTpOUCTBO He
cnegyeT Ucnonb3oBaTth AN
oborpesa, nogorpesa
Tapenok, ANng CyLUKK
NnoABELLEHHbIX NOMNoTeHel,
Unu ogexaobl.

A besonacHocTb geten,

YyS13BMMbIX NIOAEN U

AOMALLHUX XXUBOTHbIX

+ [1aHHbIM YCTPOMCTBOM MOTyT
nonb3oBaTbCs AeTU B
BO3pacTe OT 8 neT 1 cTapLue,
a TaKkxe nvua ¢
OorpaHU4eHHbIMK
hPU3nN4eCKMMmn, CEHCOPHBLIMU
NN YMCTBEHHbIMM
crnocobHoCTAMN UNu
HeJOoCTaTKOM OnbliTa U
3HaHWK1, NP YCIIoBUK
Hagrexallero Haasopa u
NoNyyYeHUs MHCTPYKLUNIA NO
B6esonacHomy

NCNOJSIb30BaHUIO
yCTpOUCTBA.
[eTn He JOMXKHbI UrpaTthb C
ycTpoucTsBoM. [leTam
3anpeLleHo ovnaTtb 1
obcnyxmneBaTb YCTPONCTBO,
3a MCKMNYeHeM geten noa
HaJ30pOM B3POCIIbIX.
[laHHOe yCTpOoUCTBO He
npegHasHaveH ans
NnoNb30BaHWs NAbMU C
OorpaHN4yeHHbIMU
hPU3nN4eCKMMmn, CEHCOPHBLIMU
NN YMCTBEHHbIMM
CNOCOBHOCTAMM (BKNtOYas
AeTen), ecnu OHU He
HaxogsaTcsa noAa
HabrnogeHnem unm He
nonyyatT HeobXoaNMbIX
WHCTPYKLMUN.
He paspewante getam
urpatb C YCTPONCTBOM.
AnekTponpubopsbl
npeacTaBnsoT ONaCHOCTb
ans peten. [letm mn
AOMAaLUHNE XMBOTHbIE He
AOSDKHBI UrpaTb, B3bupartbes
NN BXOAUTb B YCTPOMNCTBO.
He nomewanTte Ha
YCTPOWCTBO npeaMeThl,
KOTOpble MOryT A4ocTaTb
aeTun.
NMPEOYNPEXOEHUE: Bo
BpeMs aKcnnyaTauumm,
AOCTYMHbIE NOBEPXHOCTH
yCTPOWCTBa rops4ue.
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Hepxnte geten nogansLle
OT yCTpoOMCTBa.

« XpaHuTe ynakoBOYHble
Martepuarbl B He4OCTYMHOM
Ana geten MecTe.
CyliecTByeT puUck

noriy4veHuns Tpaem 1 yaylibs.

- Ecnv aBepb oTKpbITa, HE
Knagute Ha Hee TaxXenble
npeaMeThl U He No3BonsainTe
AEeTaM caauTbCs Ha Hee.
OTO MOXET NPUBECTU K
ONPOKMABIBAHUIO OYyXOBKU
N NOBPEXAEHUIO ABEPHbIX
netenb.

- B uenax 6esonacHocTtu
aeTtein oTcoeguHUTe
LUTENCEenNbHYH BUIKY U
BbIKIIOYMUTE YCTPOMCTBO
nepea ero yTunusaumen.

A31'|e|<Tpo6e30naCH00T|=

- [MogknoynTe yCTPOMUCTBO K
3a3eMIIeHHON po3eTKe,
3aLMLEHHON
npegoxpaHuTenem, KoTopbli
COOTBETCTBYET TOKY,
yKa3aHHOMY Ha 3TUKEeTKe.
3aszemMneHne OosmKHO
BbINOSTHATBLCS
KBanMmUMpoBaHHbIM
anekTpukom. He
NCNosib3ynTe YyCTPOUCTBO
0e3 3a3emMrneHus B
COOTBETCTBMM C MECTHbLIMMU /
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HaLWOHasbHbIMU
npasuvnamu.

LtencenbHas Bunka nnu
aneKkTpuyeckoe coeanHeHne
YCTPONCTBA AOSPKHbI
Haxo4WUTbCSH B NErko
AOCTYMHOM MecTe (rae Ha
Hero He Byger
BO3JencTBoBaTh nrams
ne4yn). Ecnun ato
HEBO3MOXHO, JOJKEH OblTb
MexaHn3Mm (NpegoxpaHnuTens,
BblKMOYaTerb,
BblKMOYaTeNb U T. 4.) Ha
3NEeKTPUYECKON yCTaHOBKe, K
KOTOPOW NOAKIIOYEHO
YCTPONCTBO, B COOTBETCTBUM
C AEeKTPUYECKUMU
npasuvnamu, u
OTCOEANHSOLLNN BCE
nontca oT ceTu.
YCTPONCTBO HENL3SA
noakntioYaTh K po3eTke BO
BPEMS YCTAHOBKMW, PEMOHTA
N TPAHCNOPTUPOBKM.

He noakntovante
YCTPOWCTBO K pO3eTKe,
KoTopas pasbontaHa,
BbICKOYMNa U3 pasbema,
crnomaHa, 3arpsisHeHa,
MacnaHUCTas, Npu HanMyum
pucka KOHTakTa ¢ Bogom (K
npumepy, Boga, kKotopas
MOXEeT BblTeKaTb U3
cyeTymka).



- Hukorga He npukacanTech K
BUNKE MOKPbIMUK pykamu!
[Mpu oTKNOYEHUH, HE
AepXxuTe WHyp, Bceraga
AepXUTe BUSIKY.
Ybeautecn, 4YTo WTEencenb
YCTPONCTBA HaOEXHO
NMOAKIIOYEH K pO3eTKe BO
ns3bexxaHme UCKpeHWs.
MogknioumTe yCTPOMUCTBO K
po3eTKe, COOTBETCTBYHOLLEN
3HAYEHNAM HanNpPsXKEHUS U
4YacTOTbl, yKa3aHHbIM Ha
9TUKETKE.

He cpaBnuBauTte WHYp
nUTaHUs Noa v 3a
ycTpoucTBoM. He knagute
TshKenble npeameThl Ha
WHYp nuTanusa. WHyp
NUTaHNSA He 0SMKEH BbITb
COrHyT, pasgaBfeH v
conpukacaTtbcs € Nobbim
NCTOYHWKOM Tenna.

Bo Bpems paboTbl yXOBKK
ee 3aHsAs NOBEPXHOCTb
Takke HarpesaeTcs. LLHypbl
NUTaAHNSA He OOSTKHbI
KacaTbCs 3agHen
NMOBEPXHOCTU, COeANHEHMNSA
Takum obpasom mMoryT
noBpeanTbCA.

He cxumante
anekTpuyeckune kabenu B
ABepue OYyXOBKU U He
nponyckanTe ux nNo ropsivymm
noBepxHocTsMm. B

NPOTMBHOM Crlyyae, 3TO
MOXeET NPMBECTU K
KOPOTKOMY 3aMblKaHWIO
AYXOBKWU 1 noxapy B
pesynbTaTte pacnsaBrieHus
kabens.

Vcnonb3ynte TOSbKO
OpuUrnHanbHbIM Kabenb. He
ncnonb3ynte obpesaHHble
Unn noBpexaeHHble kabenn
N YOITVMHUTENN.

Ecnu WwHyp nutanus
NoBpeEXaeH, B Lensax
npegoTBpaLLeHus
BO3HUKHOBEHWNS1 OMACHOCTH
ero Heob6xoaMMo 3aMeHUTb,
obpaTmBLLUUCL K hrpMe-
N3roToBUTEM YCTPOMCTBA,
CEPBUCHOMY areHTy unu
nuuy, ykasaHHbIM
KOMMNaHuen.
NMPEAYNPEXOEHUE:
Utobbl n3bexaTb pucka
NopaxXeHUs ANeKTPUYECKUM
TOKOM, nepes 3aMeHon
namnbl 4yX0OBKK
obs13aTeNbHO OTCOeaUHUTE
YCTPOWCTBO OT 3f1IEKTPOCETW.
OTKNOYUTE YCTPOMNCTBO
nnbo oTcoeanHUTe
npegoxpaHuTens 13 6noka
npegoxpaHuTenen.
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AI:'>e30naCHOCT|= npu

TpaHCNOPTMPOBKE

« OTKNKOYMTE YCTPONCTBO OT
ceTu nepen
TPaHCNOPTUPOBKOM.

« YCTPOUCTBO TsXernoe,

nepeBo3nTb €ro criegyeT Kak

MWUHUMYM C OBYMSA NIOAbMM.
- He ncnonbsynte asepb n/
WU pyyky ans
TPaHCNOPTUPOBKM UM
nepemeLleHns yCcTponcTaa.
- He knagute Ha ayxoBky
Apyrve npegmeTbl U He
nepeHocuTe ee B
BEPTUKaANbHOM MONOXEHUMW.
- Ecnn HeobOxoaumo
TpaHCNopTUPOBaTb
YyCTPONCTBO, 0BepHUTE ero
YyNakoBOYHbIM MaTepuanom

C Ny3blpbKOBOKW MNNEHKOW UMK

NSOTHBIM KAPTOHOM U
BMNMOTHYIO 3aKnenTe ero
neHTton. HagexHo
3aKpenuTe NpoaykT C
NMOMOLLIbIO NEHTbI, YTODbI
npeaoTBpaTUTb
NnoBpeXaeHne CbEMHbIX UK
ABWXKYLLIMXCA YacTen
yCTpOUCTBA.

- BusyanbHo ybegurecsb, 4To
OTCYTCTBYIOT NOBPEXAEHNS,
KOTOpbI€ MOTSIY BO3HUKHYTb
BO BpPeEMSI TPaHCNOPTUPOBKMU.
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AMep|:>| 6esonacHoOCTU BO

BpeMSI MOHTaxa

- [Nepen ycTtaHoBKOW
yCTPOWCTBa NpoBepbLTE ero
Ha Hanuune NOBpPEXAeHUN.
B cnyyae Hanuuuns
NoBpEXOEHUN, HE
yCTaHaBnuBamnTte
YCTPOUCTBO.

- He ycTtaHaBnveante
yCTPONCTBO BOIM3N
NCTOYHWUKOB Tenna
(papuaTopbl, neYn n T. 4.).

- [lepxute BCE
BEHTUNALNOHHbIE KaHanbl
OTKPbITbIMW BOKPYT
yCTpOUCTBA.

- Bo nsbexaHuve neperpesa
YCTPOWCTBO He cnegyet
yCTaHaBnuBaTb 3a
AeKopaTuBHLIMW ABepLUaMMU.

A besonacHocTb

NCMonb30BaHUA

- Bcerpa nposepsunte
YCTPOWMCTBO Ha TO, YTOOLI
OHO ObINO BLIKITHOYEHO
nocne Kaxagoro
NCMNONb30BaHUS.

- Ecnu Bbl HE ucnonbayeTte
YCTPOWCTBO B TeYeHne
ANUTENbHOIO BPEMEHMH,
OTKM4YnTE ero nnbo
oTcoeamHuTe



npegoxpaHuTens 13 6roka
npeaoxpaHuTenei.

He ncnonb3ynte yCcTpoucTBO,

€Cnun OHO HeucnpasHO NMBo
nospexgeHo. B npoTMBHOM
cny4vae, otcoeanHuTe
anekTpuyeckue / razoBble
COeANHEHNA YyCTPOUCTBA U
NO3BOHUTE B
aBTOPU30BaHHbIV CEpPBUC.
He ncnonb3ynte yCTpOUCTBO
CO CHATbIM U pas3butbim
CTEKMOM nepegHen aBepu.
He 3abupantechb Ha
YCTPOWCTBO ANSA TOro, 4toobl
A0CTUYb Yero-nmbo nnm no

Kakon-nmbo Apyron npuymHe.

He ncnonb3ynte yCTpOUCTBO
B CUTyaUUsiX, B KOTOPbIX
BalLle CO3HAHWE NMOMYTHEHO,
Takux Kak ynotpebneHue
HapPKOTWUKOB 1 / nnn
arnkoronsi.
JlerkoBocnnameHsoLmnecs
npegMeThbl, XpaHsawmecs B
30He NPUroToBNEHUS, MOTyT
3aropeTbcs. Hukorga He
XpaHute
nerkosocnnamMeHsaLwmecs
npegMeTbl B 30He
NPUroTOBMNEHUS.

Pyuyka gyxoBku He aBnsieTcs
nonoteHuecywutenem. Npu
NCNOJSIb30BaHUN YCTPONCTBA
He BellaKTe nonoTeHua,
nepyaTtku nMbo aHNOrMYHbIe

npeaMmeTbl U3 4aHHOro
TEKCTUNS.

- lWapHupbl gBepubl
YyCTpPONCTBa NepemMeLLarTcs
N 3aTArnBaroTCAa nNpwm
OTKPbITUN U 3aKPbITUK
asepubl. OTKpbIBada /
3aKpblBast ABEpPb, He
AepXuTechb 3a neTnu.

AI'Ipeg:tynpe>|<,1:1eHm;| o

Temnepartype

- MIPEAYNPEXOEHUE: Bo
Bpems paboTbl yCTponcTBa
OTKPbITbIE YacTu ropsiyme.
He npukacantecsb K
YCTPOUCTBY U
HarpeBaTenbHbIM
anemeHTtam. [letn B
BO3pacTe A0 8 net He
AOSDKHBbI NpubnmxaTbCa K
yCTponcTBY 6€3 KOHTpOoNs
B3POCIbIX.

- He paamewiante
nerkosocnnameHswowmecs /
B3pblBOONACHbIE
MaTepvanbl psSaoM ¢
YCTPONCTBOM, TaK Kak Kpas
BO BpeMs paboTbl ropsyme.

- [Nockonbky nap MoxeT
BbIXOOUTb, EPXUTECH
nogarnblue, korga
OTKpbIBaeTe Asepuy
AyxoBku. [Nap moxeT
obxeub pyKy, N1uo n/ unm
rnasa.
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« YCTPONCTBO MOXET ObITb
ropsi4mm BO BpeMs
ncnonb3oBaHus. He
TporamnTe ropsiyme oTCekM,
BHYTPEHHWE YaCcTu OYXOBKM,
HarpeBaTesbHble 3NIEMEHTbI
MT. M

« [py nomeLLeHnn NPoayKTOB
NUTaHUS B rOPsIYYIO0 OYXOBKY
1 n3BneYeHun, Bcerga
HageBanTe TEPMOCTOMKNE
nepyaTku gnsa OyXOBKMW.

A Mcnonb3oBaHue

akceccyapoB

- BaxHo, 4yTobbl pelietyaTbIi
rpynb 1 NOTOK 6bInn
npaBunbHO pa3MeLLeHbl Ha
nonkax. NMogpobHyto
nHdopMaLmo CMOTPUTE B
pasgene «/cnonb3oBaHne
akceccyapoB».

- [Mpw 3akpbITUK ABEPLUbI
YCTPOMCTBA akceccyapbl
MOryT NoBpeanTb CTEKMO
asepubl. Bcerga gsuramte
akceccyapbl K KOHLY 30Hbl
NPUroToBIEHMS.

ABe30I'IaCHOCTb BO Bpemsl
NPUroTOBMEHUS
- ByabTe oCTOpPOXHbI NpK

AobaBneHun ankorons K ege.

Ankoronb ncnapsietca npu
BbICOKUX TeMNepaTtypax n
MOXET 3aropeTbCcA rnpu
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BO34ENCTBUM C rOpSAYnMU
NOBEPXHOCTAMMU, NpMBeas K
noxapy.

MuweBble 0TX0A4bl, Macno u
T. 4. B 30HE NPUroTOBNEHUS
MOryT 3aropeTbcs. [epea
NPUroTOBMEHNEM yaanuTe
KPYMHYIO rpsi3b.

OnacHoCTb NULLIEBOIO
oTpaBsneHus: He xpaHute
nuLly B AyxoBke 6onee 4aca
A0 1 nocre nNpuroToBieHns.
B npoTvBHOM cnyyae aTo
MOXeT Bbl3BaTb NULLIEBOE
oTpaBsrieHue u gpyrue
Heayru.

He pasorpeBaunTe 3akpbiTble
KOHCEpPBHbIE N CTEKMNSAHHbIE
6aHku. [NoBbIeHHOE
AaBrieHne MOXeT NpPMBECTU
K B3pbIBYy BaHKW.
Momectute
XUPOHENPOHULLIAEMYHO
Oymary B nocygy vunm Ha
akceccyap AyX0BKW (NOTOK,
peweTyaTbIn rpunb N T. 4.)
BMECTe C NpoayKramu n
NnoMecTuTE B pasorpeTyto
AYXOBKY. Yaanure nuiwHue
KYCKW XXMPOHENPOHULaeMOM
Oymaru, BucsLLEen Ha
akceccyape unm
KOHTenHepe, 4YTOobbI
n3bexartb pucka
NPUKOCHOBEHNS K
HarpeBaTesNbHbIM



aneMeHTaM OyXOBKMW.
Hwkorga He ncnonbaynte
XUPOHENPOHULLaEMYHO
Bymary npu Temnepartype
neyu Bbllle MakCMManbHOM
TemnepaTypsbl
NCNOJSIb30BaHUSA, yKasaHHON
Ha XXUPOHEeNPoOHULaeMown
Bymare, KOTOPYHO Bbl
ucnonbayete. Hukorga He
KnaguTe >XUpOCTONKYHO
OGymary Ha ocHoBaHue
AYXOBKMU.

He cTaBbTe NOTKW, Tapenku
NN antoMUHUEBYHO OONbry
NPSIMO Ha OHO AYyXOBKMU.
HakonneHHoe Tenno MoxeT
noBpeanTb OCHOBaHWE
AYXOBKMU.

3akpoviTe ABepuy OyXOBKU
BO BpeMm4 rpuns. MNopsayve
NMOBEPXHOCTM MOTYT BbI3BaTb
oxoru!

Mvwa, He npurogHas ans
rpuns, HeceT ONacHOCTb
BO3HWKHOBEHUSA noxapa.
'OTOBbTE Ha rpune TonbKo
efa, nogxoasaLyo ans
WHTEHCMBHOTO OrHA Ha
rpune. Kpome T0ro, He
pasmeLllanTe ey CrULKOM
Aarneko B 3agHen 4acTu
rpuns. ATo camas ropsiyas
30Ha, M XUpHas nuwa
MOXEeT 3aropeTbCs.

A besonacHocTb npu
BbIMNOJIHEHUN TEXHNYECKOIo
06CJ'Iy)KMBaHMFI N YHNCTKHU

MNopoxauTte, noka
YCTPONCTBO OCTbIHET A0
Hayana o4ncTku. Mopsaume
NMOBEPXHOCTM MOTYT BbI3BaTb
oxoru!

He mounTe yCcTpomncTBo
nyTemM pacnblfieHnsa nnu
HanuMBaHWSA Ha Hero BoAbl!
CywecTByeT OnacHOCTb
nopaxeHus dNeKTpU4eCcKnm
TOoKOoM!

He yucTtuTe ycTpomncTeo
NapooYUCTUTENAMMU, TaK Kak
39TO MOXET MPMBECTU K
NMOpPaXeHUIo SNEKTPUYECKNM
TOKOM.

He ncnonb3synre xecTtkue
abpasuBHble YnCTALWMEe
cpeacTBa, MeTannuyeckue
CKpeObKM, NPOBOSIOYHYIO
MoYanky unm
oTbenuearLme cpeacrea
AN OYUCTKM cTekna
nepegHen aBepu AyxXoBKu /
(nnun, ecnn nmeeTcs) ctekna
BEpXHeN ABepu OyXOBKM.
Bce a1 maTepwmanel MoryT
NpUBECTU K LapannuHam u
NMOSIOMKE CTEKMSAHHbIX
NOBEPXHOCTEN.
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A Xopollo npoBeTpuBaiTe
CamoouuieHue npu CBOIO KYXHIO BO BpeMmsi

BbICOKOW TemMnepaType

(nuponus)

- Bo Bpemst camoo4uncTkum
NOBEpPXHOCTU CTAHOBATCA
bonee ropsyMmun B
CpaBHEHUWN CO CTaHAAPTHbLIM
ncnonb3oBaHmMeM. He
aornyckante geTtem K
AYXOBKeE.

- [opsiune NoBEPXHOCTH
MOryT Bbi3BaTb oxoru! He
npuKkacanTecb K yCTPOUCTBY
BO BPEMSI CaMOOUULLIEHUS N
aepxuTte geten noganblue
oT Hero. NogoxauTte He
MeHee 30 MUHYT, Npexae
4YyeM yaandaTb OCTaTKu.

- Bo Bpemst camoo4uncTkum
OyaeT BblaensaTbcs AblM 13-
3a CXKUraHusi OCTaTKOB MULLIA.

OYUCTKN.

- [Nepen HayarnomMm O4YnUCTKM
OYUCTUTE BHELLHME
NMOBEPXHOCTU AYXOBKUN U
yaanure ocTtaTky nuLm
BHYTPWU OYXOBKWN C NOMOLLbIO
HaMbIITEHHOM TKaHW.
M3BnekuTe BCe akceccyapsbl
N KyXOHHblE
NPUHaANIEXHOCTU U3
AyxoBku. Ecnu Bawe
YCTPOWCTBO UMeeT
NMPOyCTONYMBbIE
akceccyapbl (YCTOMYMBBIN K
CaMOO4YUCTKE NPU BbICOKOW
Temnepartype), BaM He
HY>KHO M3BreKaTb UX U3
AYXOBKMU.
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E PykoBoAcCTBO No oKpyXatolwien cpene

PernameHT ytunusaumm

oTXOoA0B
CootBetcTtBMe AupektuBe EC 06
yTUNU3auum anekTpnyeckoro m
3NeKTPOHHOro o6opyaoBaHus
(WEEE) 1 yTunusauus BbillefLuero
13 ynotpebéneHus o6opyaoBaHus

[aHHoe usnenve
——

cooTBeTcTBYET [UpekTuse
EC 06 ytunusaumm
3MeKTPUYECcKoro u
3MEKTPOHHOIo
o6opynoBaHus
(2012/19/EV). OaHHoe
usgenve umeet
MapKMPOBKY, YKasblBatoLLyO
Ha yTUNU3aLMio ero Kak
3MeKTPUYECcKoro u
3MEKTPOHHOIo
obopynosaHus (WEEE).

9710 M3genue NponsBeaeHo u3
BbICOKOKa4YeCTBEHHbIX AeTanen u
MaTepuanos, KoTopble noanexar
NMOBTOPHOMY MCMOMNb30BaHNIO U
nepepaboTke. [oaToMy He
BblOpacbiBaiiTe nsgenve ¢ oobl4HbIMU
ObITOBLIMM OTXOAaMK nocne
3aBepLUeHns ero akcnnyataumun. Ero
cnefyeT caaTb B COOTBETCTBYHOLLWIA
LEHTP Mo yTUNM3aLMUM SNEKTPUHECKOTO
N 3aneKTpoHHOro obopyaoeaHus. O
MECTOHaXO0XXAEHUN TaKUX LEEHTPOB Bbl
MOXeTe y3HaTb B MECTHbIX opraHax
BnacTu.

Hapgnexalas ytunusaums
ncnonb3oBaHHOro o6opyaoBaHus
rnomoraeT npefoTBpaTUTb BO3MOXHbIE
HeraTuBHble NocneAcTBUs aAns
oKpy)katoLen cpefbl U 3040pPOBbS
YyeroBeka.

CootBetcTtBMe AupektuBe EC 06
orpaHuyeHMMn cogepxaHusa BpeaHbIX
BewecTB (ROHS):

MpuobpeTeHHoe BaMu nsgenue
cooTtBeTcTBYeT [npektmee EC o
npasunax orpaHNYeHnst cogepxaHums
BpedHbIx BelwecTs (2011/65/EU). OHo
He CoOepPXUT BpeaHbIX U
3anpeLleHHbIX MaTepuarnos,
yKasaHHbIX B [JupekTuse.

Ytunusauusna YNaKOBO4YHbIX

mMaTepunanoB

* YnakoBo4Hble MaTepuarbl onacHbl
ans petei. XpaHuTe ynakoBOYHbIE
MaTepuanbl B 6e3onacHoM 1
HeAOoCTYynHOM Ans AeTen
MecTe.YnakoBoYHble MaTepuansi
n3aenusi N3roToBreHbl U3
MaTepuanos, noanexarimnx
BTOPWYHOI nepepaboTke.
YTUNU3npynTe nx cOOTBETCTBYIOLLIUM
06pa3oM 1 CopTUPYIHTE CornacHo
WHCTPYKLUMIA Mo obpalleHuto ¢
oTXodamu, noanexawiumm
BTOPWYHOI nepepaboTke. He
YyTURU3NPYMTE UX BMECTE C
00ObIYHBIMU BbITOBBIMW OTXOAAMMU.

CoBeTbl NO

3HeprocoepexxeHuto

CnepytoLme nNpeanoxeHns noMoryT

BaM UCMONb30BaTh Balle YCTPOWCTBO C

3KONOrMYeCcKom 1 SHepPreTU4ecKon

3P PEKTUBHOCTLIO:

+ Pasmopo3bTe 3aMOpoXeHHble
NpoayKTbl Nepes NpUroToBneHNEM.

* B OyxoBKe UCMNOMb3ynTe TEMHbIE
nmnbo amManupoBaHHbIE EMKOCTMH,
KOTOpbIE Nyylle nepegaroT TeNso.

* Bbikntounte ycTponcTso 3a 5-10
MWHYT 0O OKOHYaHMWSA MPUrOTOBMNEHNS
npv ANUTENBHON rOTOBKW. Takum
06pa3om, Bbl MOXETE CIKOHOMUTb A0
20 % aneKTpo3Heprum, UCnonb3ys
Tenno.

+ Ecnu TakoBoe ykasaHo B peuenTe
Unn pyKoBOACTBE Monb3oBaTens,

13/RU



BCerga npeaBapuTernbHO
ocyllecTBnanTe pasorpes. He
OTKpbIBaNTE YacTo ABEpPLY OYXOBKU
BO BPEMSI NPUIOTOBIEHMS.

* CrapanTtecb roToBMTb B YyXOBKE
©onee oaHoro bnoaa
0OHOBpeMeHHO. Bbl MoxeTe
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rOTOBUTb OAHOBPEMEHHO, MOMECTMB
[iBa KOHTelHepa AN roTOBKW Ha
pelleTyaTyto nonky. Kpome Toro,
€crniu Bbl ByaeTe roToBUTbL eay OAWH
3a ApYrMM, 3TO CIKOHOMMUT SHEPTUHO,
MOCKOIbKY AyXOBKa He GyaeT
noTepATb Tenno.



PerynupoBaHue oTxogoB

MpuHUMNLI paboThbl
ycTpoucTBa

1 TaHenb ynpaBneHus * 3aBucuT oT mogenu. B Bawem
2 Jlamna* YCTPOWCTBE MOXET OTCYTCTBOBATb
3 PewetyaTas nonku** namna, Unm TN u pacrnonoxeHue
namnbl MOTyT OTAMYaTbLCS OT
4 [suratens BeHTURATOpPa (3a
. o unncTpaumu.
cTanbHOW NNacTUHON) .
5 eepua 3aBucuT oT moadenu. Balie
pu YCTPOMCTBO MOXeET bbiTb 6e3
6 Pyuka pelleTyaThix nomnok. Ha
7 HwxHwWid HarpeBaTenb (HWKHSS unncTpauun peweTtyaTtble NOMKn
cTanbHasi nnacTuHa) rokasaHbl B Ka4ecTBe NpMMepoB.

8 TllonoxeHne nonku
9 BepxHuit HarpesaTtenb
10 BEHTUNAUNOHHBIE OTBEPCTUS
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anIHLIVIan paGOTbI n ncnonb3oBaHUe NaHenu ynpasneHuns
ycTpoucTBa

B paHHOM pasaene Bbl MOXeTe HaiTu 0630p U OCHOBHbIE 06NacT NPUMEHEHUSsI
naHenu ynpaeneHus yctpoictea. MoryT 6biTb pa3nuyunsi B n3obpaxxeHusix un
HEKOTOPbIX PYHKLUSIX B 3aBUCUMOCTM OT TuMa yCTPOWCTBA.

YnpaBneHue ayxoBKOW

5 SHBRET §

0 00 3@ 8 &

2 3

1 Pyuka Bbibopa dyHKLUN
2 Tanmep

3 KHonka perynupoBsku
Temneparypsl
Ecnu ecTb pydka (1), ynpasnsioLlas
(ve) BalmMM YCTPONCTBOM, 3TU PYYKU
MOryT GbITb Bpe3aHbl B NaHenb,
KOTOpPbIE BbIXOAST MPU HaXaTun Ha
HEKOTOpPbIX MoAensx. YTobbl
BbIMOSNTHUTL HACTPOWKM C NMOMOLLIbIO
3TUX py4eK, cHayana HaXmuTe Ha
COOTBETCTBYHLLYIO PYYKY U NOTAHUTE
ee. [Nocne BbINOMHEHUSI PeryrMpoBKN
CHOBA HaXXMUTE N 3aMEHUTE PYUKY.

Pyuka BbiGopa (pyHKLUM

Bbl MoxeTe BblbpaTb hyHKLMK
yrnpaBneHnsl yXOBKOW C NOMOLLIbIO
py4Kkn Bbibopa pyHKLMIA. MoBepHUTE
BMEBO / BNPaBOo U3 3aKpbITOro
(BEPXHErO) NONOXEHMS ANS TOro,
4YTOObI BbIOPATD.

KHonka perynupoBku Temnepartypbl
Bbl MoxeTe BbIOpaTh TemMnepaTypy,
npu KOTOPOK XOTUTE FrOTOBUTb, C
MOMOLLIbIO PYYKM YNpaBreHns
TemnepaTypoin. [loBepHUTe No
4YaCcoBOW CTPESIKE U3 3aKpbITOro
(BEPXHErO) NONOXEHMS ANS TOro,
4YTOObI BbIOPATD.
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MHaukaTop TeMneparypbl

Bbl MoxeTe HabniogaTte Temnepartypy
BHYTPY AYXOBKW Ha dKpaHe Taimepa.
[yxoBka GyaeT HarpesaTbCsl, Moka He
[OCTUTHET 3adaHHOM TemMnepaTypbl U
noadepXuBaTh ee, B 3TO BPeMst
aHuMauums Harpesa B 3 CTpoku ByaeT
MUraTb B KpalHEM MPaBOM CEerMeHTe.
Korga Temnepatypa B AyXOBKe
AOCTUTHET YCTaHOBMEHHOrO 3HaYeHus,
aH¥MaUWs OCTaHOBUTCSH, U PAAOM C
YCTaHOBMEHHbLIM 3Ha4YeHUeM
TemnepaTypbl NOCTOSAHHO ByaeT
oTo6pasnTbea cumeon «C».

Tanmep

OO0 s 7
s soEHET &
Ay
1 5 6

i
2 3 4

KHonka Tpesoru

KHomka HacTpoiku Yyacos
KHonka "YMeHbLWunTh"
KHonka "YBennuntb"
KHonka HacTpoek

KHonka 6roknpoBKM KHOMOK

OO WN -



CumMBoOJbI Ha 3KpaHe

©
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: CnmBon BpeMeHU
NPUroToB1EeHUA
: CnmBon BpeMeHU

OKOHYaHWSA NPUroTOBNEHNS™

: CumBon TpeBoru

: CumBon Tepmollyna*
: CumBon GrMOKMPOBKM

KHOMOK

8 : CumBoOn TemnepaTypsbl
B : CUMBON HacTpoek

- : CumBON 6MOKMPOBKH
&

nsepu*

* BapbupyeTcsi B 3aBUCUMOCTU OT
mMoaenu yctpoinctea. MoxeT He
ObITb HEOOCTYMNHOW ANs BaLLero
YCTpOWCTBA.

¢YHKLIMOHaJ1beIe BO3MOXHOCTU AYXOBKHA

Ha Ta6nuue gyHKUMIt ykasaHbl (yHKLMOHAMNbHBIE BO3MOXHOCTU, KOTOPLIE Bbl
MOXeTe UCMOorb30BaTh B CBOEN AyXOBKE, a Takke NnokasaHbl MakcUMarbHbIA 1
MWUHUMarbHBbIA NOPOr TEMMNepaTypbl, KOTOPbI MOXHO YCTaHOBUTL A
COOTBETCTBYHOLUMX PYHKUMIA. [MOpAaoK pexnmMoB paboTsl, NokasaHHbIN 30ech,

MOXET BapbMpoBaTb OT NOpsiAKa pacronoXeHnst yCTPoNCTBa

o Jlamna ) B ayxoBke He paboTaeT HarpeBaTenb.
| OYXOBKM 3aropaeTcs ToNbKo namna gyXOBKW.
[yxoBka He HarpeBaeTcs. PaboTtaeT
TONbLKO BEHTUNATOP (Ha 3agHew
CTEHKe). 3aMOPOXEHHY0 MULLY C
PaGora ¢ rpaHynamm meaneHHo )
#‘0 BEHTUNSITO ) pa3mopaxunBaroT Npu KOMHaTHOW
oM Temneparype, NPUroTOBIEHHYIO Xe
P nuLLy oxnaxaatT. Bpems,
HeobxoanMoe Ansi pa3mopaXknBaHus
Lenoro Kycka msica, 6onblue, 4em ans
efbl C Kyco4Kamu.
Muwia HarpeBaeTCst CBEPXY U CHU3Y
— BepXHMil 1 ogHoBpeMeHHo. MoaxoauT ans
HVOKHYA 40-280 BbIMNEYKM 1 TYLLEHOrO Msica B hopMax,
— Harpes NSl KEKCOB M NMUPOXHbIX. Bo Bpems
MPUrOTOBNEHUN NMULLM UCMONb3YeTCS
TONBbKO OAWH NOTOK.
MoaxoauTt Ans NnpoayKkToB, KOTopble
HuxHMiA 40-220 HY>XKHO NOAPYMSIHUTb CBEPXY.
—_— Harpes MoaxoauT 1 NPOAYKTOB, KOTOpble

HY>XHO NoO)XapwuTb B OCHOBAHUW.
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Fopsiumnii BO3AYX, HarpeTblin BEPXHUM
Y HWKHUM HarpesaTensamu,

LIS

BeHTunaTo
p— paBHOMEPHO 1 BbICTPO
p HWXHero / o
% BEpXHEro 40-280 pacnpefensieTcs no BCen gyXOoBKe
— Harpesa BMecTe ¢ paboToi BeHTUnsTopa. Bo
BPEMSI NPUIrOTOBMEHWUMN MULLN
NCMNONb3yeTCsl TONMbKO OAMH NOTOK.
PaboTtaeT 60nbLUON rpurnb Ha NOTOKe
ww MonHbIA 40-280 ayxosku. MoaxoauT ans
rpunb NMPUroTOBNEHMUS Ha rpune B 60nbLUMX
Konv4ecTBax.
[opsiumnin BO3ayXx, HarpeBaeMbIn
MonHbIn GonbLNM rpuneM, GbICTPo
V%WV rpunb ¢ 40-250 pacnpefensieTcsa B AyXOBKe C
BEHTUNATO BeHTUNATopoM. MoaxoauT ans
poM NMPUroTOBNEHMUS Ha rpune B 60nbLUMX
Konv4ecTBax.
Vcnonb3yeTca anst 4nNuTenbHoro
Moanepxu XpaHeHWUsi NPoAYKTOB Mpu
200 BaiiTe 40-100 r
Temneparype, roToBoW K
rops4um
ynoTpebneHuio.
Mcnonb3yeTca Anst cCaMmoo4MCTKM
PPy OYXOBKM MpU BbICOKOW TeMnepaType.
eoe Muponus - MpounTarite pasbsiCHeHUS B pasaene

06Cny)XMBaHWSA Y OYUCTKN ANst 9TON
OYHKLMN,
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Akceccyapbl Ansi yctpoucTBa

Bawe yCTpOﬁCTBO nMeeT pasfindHble akceccyapbl. B atom pasaene OOCTYynHO
onncaHne akceccyaposB U UX NpaBUIiibHOIo UCNoNb30BaHUA. B 3aBucumocTu ot
MOZENN YCTPONCTBA, NOCTaBNSIEMbIN akceccyap MOXeT BapbupoBaTbCsl. Bce

aKceccyapsbl, On1caHHbIe B PyKOBOACTBE NOMb3oBaTens, MOryT GbiTb HEAOCTYMHbI
Ans Balllero ycTpoicTaa.

MPUMEYAHME : JloTkn B Ballem yCTpoOMCTBE MOryT AedhopMMpoBaTbCs Noa

BO3AENCTBMEM TeMNepaTypbl. ATO HE NOBAUSET Ha UX pyHKUMo. Jedopmauus
ncyesaert, Korga fIoToK OCThIBAET.

CTaHAapTHbINA NIOTOK
Vicnonb3ayeTcs Ans BbiNeyky,
3aMOPOXKEHHbIX MPOOYKTOB U XKapku
GOoNbLUNX KYCKOB.

Mopenu ¢ pelueT4aTbIMU NONKaMU:

PeweT4yaTbin rpunb
Vcnonb3yeTca ans )apku nnu
a3MeLleHns nuwK, kotopas byaet
Mopenu 6e3 pelleTyaTbIX NOMOK: b - i P yA
3anekaTbCs, KapuTbCs U TYLUMTBCS Ha
BblGpaHHOW Norike.
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Ucnonb3oBaHue akceccyapoB
ycTpoucTBa

Monkn ANA rOTOBKU

B 30He npurotoBneHust ectb 5 ypoBHEN
nonoXkeHns nonok. Bel Takke moxeTe
YBUAETb NOPSAOK NOMNOK B Ldpax Ha

nepegHen pame 4yXOBKM.
Mopaenu c pelieT4aTbIM1 NONKaMU

PasmelleHMe pelueTyaToro rpuns Ha
nonkax Aansi roToBK!

Mopaenu c peweT4yaTbiMU NONKaMM:
O4yeHb BaXXHO NpaBuUIbHO pasMeLlaTb
pelleTyaThiil rpurb Ha GOKOBbIX
pelleTyaTtbix nonkax. Mpu
pa3MeLLleHMM peLleTyaToro rpuna Ha
HY>KHOW NOrKe OTKpbITas YacTb
AOMKHa GbITb cnepenu. ns ny4diuero
MPUroTOBMNEHMS pelleTyaThbi rpunb
OOIMKEH ObITb 3aKpeneH CTONopoM Ha
pelueTtyarton nosnke. OH He AOMmKeH
NMPOXOAUTb Yepes orpaHNYnTenb Ao
KOHTaKTa C 3afiHel CTEHKOW JYXOBKMU.
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Mopenu 6e3 pelueTyaTbIX NOMOK:
Mpu pasmelLeHn Ha nornke
peLleTyaThlii rpunb MMeeT OAHO
HanpaeneHve. Mpu pasmeLLeHnm
PELIeTYaToro rpuna Ha Hy>Ho norke
OTKpbITast YacTb AOMKHA BbITb
cnepeau. Mpu pasmelLeHnm
PELIeTYaToro rpuna Ha Hy>Ho norke
OTKpbITast YacTb AOMKHA BbITb
cnepeau.

Pa3smelleHne noTka Ha nomnkax ans

roTOBKU
Mopaenu c peweT4yaTbiMU NONKaMM:
Takke BaXXHO NpaBubHO pasMeLlaTb
NOTKN Ha GOKOBbIX pelleTyaTbIX
nonkax.

Mpn pasmeLeHnn NoTka Ha HYyXXHOM
rnorike ero CTopoHa, npeaHasHavYeHHas
ANs yaepXaHusi, 4omkHa bbiTb
cnepeaun.

[nsa nyyuero NpuroToBneHMs NOToK
OOIMKEH ObITb 3aKpeneH CTONopoM Ha
pelueTtyacTon nomnke. OH He AoSKeH
NMPOXOAUTb Yepes orpaHNYnTenb Ao
KOHTaKTa C 3afiHel CTEHKOW JYXOBKMU.



Mopaenu Ge3 peweT4yaTbIX NONOK:
Takke BaXXHO NpaBuIbHO pasMeLlaTb
NOTKN Ha GOKOBLIX MOMKax. Mpwn
pasmMelleHnn Ha nosike NoToK umeeT
OAHO HanpasneHue. [Npu pasmeLleHnn
NOTKa Ha HY)XHOW NosKe ero CTopoHa,
npeagHasHaveHHaa anga yaepxxaHusa,

DyHKLMA cTONOpa peLueTyaToro
rpuns

CywecTByeT hyHKUMs cTonopa,
npegoTepaLllatoLlas onpokuabiBaHue
peLleTyaToro rpuns ¢ pewetyaTon
nonku. C NoMOLLbIO 3TOM (OYHKLUK Bbl
MOXKeTe ferko 1 6e3onacHo BbIHYTb
cBoto eny. CHumas pelletyaTblil rpunb,
Bbl MOXETE NOTSIHYTb ero Briepep noka
He AOCTUrHeT cTonopa. Bbl 4OMKHbI
npoTalmMTb Hag CTONOPOM, YTOObI
MOMHOCTLIO YAanuTb ero.

Mopenum ¢ pelwueT4yaTbIMU NONKamMu

DYHKLMA cTONopa Ans noTka
peweTtyaTtoro rpuns Mogenu c
pelweT4yaTbiMM NONKaMu
CyulecTtByeT Takke yHKUMSA cTOnopa,
npegoTepaLllatoLlas onpokuabiBaHue
noTKa ¢ pelueTtyarton nonku. CHumas
INOTOK, ocBObOAMTE €ero oT 3afHero
3aMKa W NoTAHUTE Ha cebs, Noka OH He
AOCTUrHeT cTonopa. Bbl AoMXHbI
npoTalmMTb Hag CTONOPOM, YTOObI
MOMHOCTLIO YAanuTb ero.
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MpaBunbHOe pasmeLleHue
pelLeT4YaTOro rpuns U yIoTka Ha
Teneckonu4yecknx HanpaBnALMX-
Mopenu c pewleTyaTbiMM NONKaMu U
Teneckonn4eckumm
HanpaBnALWUMHU

Bnarogaps TeneckonMyeckum
HanpaBnsitoLLMM MOXHO Nerko
yCTaHaBnuBaThb U CHUMaTb NOTKU U
pelueTyaTthbin rpunb. Mpu
NCMNONb30BaHMMN NOTKOB M peLleTyaToro
rpUnsa ¢ TeneckonM4eckon
HanpaensioLLen Heobxoaumo cneanTb
3a TeMm, 4YToObI LUThIPW Ha NepeaHen n
3afHEN YacTsX TENeCcKONUYeCcKnx
HanpaBnsioLLMX Npunerany K kpasm
rpunsa v notka (NoKasaHo Ha PUCYHKeE).
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TexHU4YecKne xapakTepucTukm

BHeluHWe pa3mepbl yCcTpoicTea
(BblcoTa/WmpuHa/rnybuHa)

595 mm/594 Mm/567 Mm

MOHTaXHble pasmepbl AyXOBKM

590 unn 600 Mm/560 MMm/MKUH 550 Mm

(BblcoTa/WmpuHa/rnybuHa)

HanpsibkeHune / yactoTa 220-240 B~ 50Ty

Tun kabens 1 ceyeHne ucnonbayeTcs /

noaxoauT ANst UCMOoNb30BaHUs B MUH HO5VV-FG 3 x 1,5 mm?
YyCTpOWNCTBE

O6uwas notpebnsiemasi MOLLIHOCTb 3,4 kBT

Tun gyxoBKu [lyxoBKa ¢ BEHTUNSTOPOM

#

CrteneHb 3awmThl IP 44

OcHoBHble cBefeHUs: MiHdopmaums 06 aHepreTM4ecko MapknpoBke
3MNeKTPUYECKMX Nneyer NnpuseaeHa B COOTBETCTBUM CO cTaHaapToM EN
60350-1 / IEC 60350-1. [laHHble 3Ha4YeHuUst onpeaenstoTcsa npy ctaHaapTHON
Harpyske ¢ YHKLUSIMU HUXKHETO U BEPXHEro HarpesaTensa nnbo Harpesa ¢
MOMOLLIbIO BEHTUIATOPA (MPW Hanu4mm).

Knacc aHeproahhekTMBHOCTM onpeaenseTcs B COOTBETCTBMM CO
crnegyoLwmMMmn NpuopmuTeTaMmn B 3aBUCMMOCTM OT TOrO, CYLLIECTBYIOT N
COOTBETCTBYHOLLUNE (PYHKLIMMN B YCTPOUCTBE: 1-OKO BEHTUNSATOP C HAarpeBoM,
2-TennoeHTUNATOP 3- HU3KWUI rpunb ¢ BEHTUNATOPOM, 4-BepXHUin n HUXKHUIA
Harpes.

TexHn4eckne xapakTepucTukm MoryT ObITb U3MEHEHbI 6e3
npeaBapuTeNbHOrO YBEAOMMNEHNS ANS YNy4dlleHns KavyecTBa yCTponcTea.

PUcyHKM B 3TOM pYKOBOACTBE SABMSIOTCA CXEMATUYHBIMU U MOTYT He
MONMHOCTBLI COOTBETCTBOBATL BalLiEMY YCTPOMUCTBY.

3HayeHus, ykasaHHble Ha 9TMKETKaxX yCTPOWCTBA UMW B COMPOBOAUTENBHON
AOKyMeHTaLMK, Nnony4YeHbl B TabopaTopHbIX YCNOBUAX B COOTBETCTBUM C
AEeVCTBYIOLLMMM CTaHaapTamu. B 3aBUCMMOCTU OT YCNOBUIA 3KCNyaTaumum 1
OKpy>KaloLLien cpedbl, 3TU 3Ha4YeHUs MOTyT BapbMpoBaTh.
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I NepBas skcnnyataums

Mepen Tem, Kak NPUCTYMNUTb K
MCMONb30BaHMIO BaLLIEro NpoaykTa,
pekomeHayeTca caenatb criedyollee
B MocneayoLwmx pasaenax.

MepBas ycTaHOBKa

Bcerga yctaHaBnuBanTe Bpemsi
CYTOK nepep Ucnosnb3oBaHNEM
OyXx0BKW. Ecnu Bbl He
YCTaHOBUTE €ro, Bbl HE CMOXETE
rOTOBUTb B HEKOTOPbIX MOAENSX
OYXOBKM.

1.Mpn nepBOM BKITOYEHUN OyXOBKU Ha
avcrnee 6yget muratb 4acoBoe
none «12:00» ¢ cumsonom®.

2.y®CTaHOBMTe BpeMsi CyToK, Haxas @®
/

Q@@@@@

3. Haxxmute 9 nnm £ npukocHnTech
ANs TOro, 4To6bl aKTUBMPOBATL More
MUHYT.

©
L]
=
.

Q@@@@é

4.YCTaHOBUTE MUHYThI HS,
KOCHYBLUCH @/O,

O \OCo
|

Q@@@@@

5.MNoaTBepanTe HaCTPOMKY,
KOCHYBLUKCH (O HaxaB.

» Bpemsi cyToK yCTaHOBIEHO,

1 cumBon £ ncuesaeT ¢ akpaHa.
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Ecnu nepBoHavanbHoe BpeMsi He
yCTaHoBMeHO, «12:00» 1 cumeon
bl O npogomxat Murath, a Balua
OyXO0BKa He 3anycTutcs. Ytobbl
Balla AyxoBka paboTana, Bbl
OOMXKHbI NOATBEPAUTDL BpeMs
CYTOK, YCTAHOBMB BPEMS CyTOK
UMW HaXaB KHOMKY(Y, koraa oHa
HaxoguTcs B

nonoxeHun «12:00». Bbl MmoxeTe
N3MEHUTb BPeMS CyTOK No3xe,
Kak onuncaHo B pasfene
«HacTtpoiiku».

TekyLune HacTpOVKN BpeMeEHU
OTMEHSTCA B cny4vae cbos
nuTaHus. Heobxoammo
nepeHacTpouTb.

MepBas ouncTtka

1.Y6epute Bce ynakoBouHble
maTepuansl.

2./3BneknTe Bce akceccyapsbl U3
OYXOBKM, BXOOSALLEA B KOMMMEKT
MOCTaBKM.

3.Bkntounte yctponctso Ha 30 MUHYT,
a 3ateMm BbIKMoYMTE. Takum obpasom,
OCTaTKM U CNou, KOTopble MOrnun
ocTaTbCsl B NEYN BO Bpems
npoun3BoaCTBa, CropsAT U1
YTUNN3MPYIOTCS.

4.Mpwn paboTe ¢ NpoaykToM Bbibepute
caMyo BbICOKYIO TemnepaTtypy u
pabouyto PYHKLMIO, C KOTOPOWA
paboTaloT Bce HarpeeaTenu B
BaLlem yctponcTtee. CM. «DyHKLMK
ynpaBneHus gyxoBkon». O TOM, Kak
yNpaBnsATb JYXOBKOW Bbl MOXETE
y3HaTb B criedyoLleM pasgerne.

5.MopoxanTe, Noka AyxXOBKa OCTbIHET.

6.lMpoTpuTe NOBEPXHOCTM LYXOBKM
BMNaXXHOW TKaHbIO UNnu rybkoi, 3aTem
BbITPUTE HaCYXO.



Mepea ucnonb3oBaHMem

aKceccyapoB:

OuuncTtuTe akceccyapbl, M3BNEYEHHbIE

N3 YXOBKWN, BOOOW U MSITKOI ryOGKOM.
NMPUMEYAHUE HekoTophkle

MoOtOLLINE cpeacTea
N YncTawme
maTtepuansl MOryT
nospeaunTb
noBepxHoCTb. He
ncnonb3yinte ans
YUCTKM
arpeccuBHble
MotoLme
cpeacTea,
ynucTaLme
MOPOLLKW/KpEMBI, a
TaKke ocTpble
npeameTsbl.

NMPUMEYAHUE

Mpn nepsom
BKMIOYEHUN B
TeyeHve
HEeCKOmNbKUX YacoBs
BO3MO)XKHO
BblaeneHve abiMa
n 3anaxa. JTo
BMoOSHe
HopMarbHo.
Y6eautecs, 4YTo
KYXHS1 XOpOLUO
npoBeTpuBaeTcs,
4TOObI YOanuTb
AblM 1 3anax. He
BObIXalnTe
Bblaensowmecs
ObIM 1 3anaxu.
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B NpaBuna akcnnyatauun gyxosku

O6wasa nHcopmaumsa no
MCNONb30BaHUIO OYXOBKU

BeHTunATOp oxnaxpeHus

Balue ycTpoiCcTBO MMeET BEHTUNATOP
oxnaxageHus. BeHtunaTtop
oxnaxaeHus BKItoyaeTcs
aBTOMaTUYeCKM Npu HeobXxoanMocTh 1
oxrnaxaaeT Kak nepeaHio YyacTb
yCcTpoicTBa, Tak u mebenb. OH
aBTOMaTUYECKM BbIKIHOYAETCS MO
OKOHYaHWK MpoLiecca OXNaxXaeHus.
["opsiumnin BO3ayx BbIXOOAUT Yepes
ABepuy AyxoBku. Hnyem He
3aKpblBaNTE BEHTUMSALUMOHHbIE
oTBepcTus. B npoTnBHOM cny4yae
OYyXOBKa MOXeT neperpeTbes.
OxnaxpgaroLwmn BEHTUNATOP
npogomnxaet paboTatb BO BpeMs
paboTbl AYXOBKM UMK Nnocre ee

BblkMoueHus (npumepHo 20-30 MUHYT).

B cnyuae, ecnu Bbl rotoBuTe, 3aaas
TaiMep OyXOBKM, B KOHLIE BPEMEHU
MPUrOTOBNEHMUS OXMaXaatoLmi
BEHTUNATOP OTKITHOYMTCSI CO BCEMMU
dyHKUMsIMU. Bpemsi paboThbl
oxraxaaroLLero BeHTUNsiTopa He
MOXeT BbITb onpeaeneHo
nonb3osaTenem. BeHTunatop
BKINOYAETCH M BbIKNIOYAETCA B
aBTOMaTUYECKOM pexume. TO He
ABMSIETCA HEMCMPABHOCTbIO.

OcBelleHMe fyXOBKU

Korga ayxoBka Ha4MHaET roToBUTb,
BKINtoYaeTcs namna gyxosku. B
HEKOTOpPbIX MOAENsAX namna paboTtaeT
BO BPEMSI NPUIrOTOBIEHMUS, B TO BpEMS
Kak B ApYyrMx Mogensx oHa
BbIKITIOYaETCa Yepes onpeaerneHHoe
BpeEMS.

B HekoTopbIx pabounx dyHKLMAX
namMna He ropuT ns-3a 3KOHOMUK
3Heprum.

Ecnu Bbl X0TWUTE, 4TOOBI Namna
OYXOBKM ropena HernpepbIBHO,
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BblGepuTe OYHKLMIO yNpaBneHusi
«JlTamna gyxoBKU» C NMOMOLLLbIO PYYKU
BblGOpa PYyHKLMM.

Pa6oTta 6noka ynpaBneHus

OYyXOBKOM
O6wue npegynpexaeHna no 6noky
ynpaBrneHus AyXOBKOM

MakcumanbHoe Bpems
NPUrOTOBMNEHNS, KOTOPOE MOXHO
YCTaHOBUTb, — 5 yaca 59 MUHYT.
MakcumanbHoe BpeMs Tennbii
aepxaTb Tonbko 23 YacoB 1 59
MUHYT.

B cny4yae oTkntoveHus
3NEKTPO3HEPrUM NporpaMmma
O6yaet oTmeHeHa. CnefgyeT
CHOBa 3anporpaMmmunpoBaTb
OyxoBoWn Likad.

Mpu BbINOAHEHUN MOOBLIX
HaCcTpoeK COOTBETCTBYOLME
cumBoOnbI ByayT 3aropaTbecs Ha
aucnnee. MNoxanyiicTa,
noAoXanUTe HEMHOTO, YTOObI
HaCTPOWNKM BbINN COXPaHEHBI.

Ecnu nponssectu kakue-nm6o
HaCTPOMKM MPUrOTOBMEHNS,
BPEMS CYTOK Henb3sa byaeT
U3MEHUTD.

Ecnu Bpemst npurotoeneHus
yCTaHOBMEHO B Havarne
MPUroTOBMEHWS!, OCTaBLUeecs!
BpeMs 0TOBPAasnNTCA Ha aKpaHe.

B crniyyasx, Koraa ycTaHoBMeHo
BPEeMSs PUrOTOBNEHMS; Bbl
MOXeTe aBTOMaTUYECKN
OTMEHWNTb, HaXaB 1 yaepXusas
KkHonKy (.
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KHonka Tpesoru

KHomka HacTpoiku Yyacos
KHonka "YMeHbLWunTh"
KHonka "YBennuntb"
KHonka HacTpoek

KHonka 6roknpoBKM KHOMOK
CuMBoOnbI Ha 3KpaHe

: CumBon BpeMeHu

o0k WN -

O NPUroTOBNEHUS
. : CumBon BpeMeHu
O OKOHYaHMWSA MPUroTOBNEHNS™
Q : CumBon TpeBoru
% : CumBon Tepmollyna*
: CumBon GrMOKMPOBKM
& KHOMOK
B : CumBon Temnepartypsl
b : CumBON HacTpoek
: CumBon GrMOKMPOBKM

nsepu*

* BapbupyeTcsi B 3aBUCUMOCTU OT
mMoaenu yctpoinctea. MoxeT He
ObITb HEOOCTYMNHOW ANs BaLLero
YCTpOWCTBA.

BknroyeHne gyXoBKU

Koraa Bbl BbIOMpaeTe pabouyto
(OYHKLMIO, KOTOPYHO XOTUTE
MPUrOTOBUTL C NMOMOLLIbIO PYYKM
BblGOpa (OyHKLMK, U yCTaHaBNMBaeTe
onpeaeneHHyto TemnepaTtypy ¢
MOMOLLIbIO PYYKM TemnepaTypsbl,
AYXOBKa HauMHaeT paboTaTb.

BbIKNOYNTb BYXOBKY

Bbl MOXeTe BbIKNHOUUTL OYyXOBOW LUKaQ,
MOBEPHYB PY4Ky BblGOpa OyHKLUMN U
PYYKy Temnepatypbl B NOMNOXeHue
BbIKMOYEHUs (BBEPX).

Bbi6op TemnepaTtypbl 1 pabouen
(hbyHKLMM YXOBKU AN PYYHOrO
NPUroToBreHusA

Bbl MOXeTe roToBWTb, OCYLLECTBNSS
py4YHOe ynpasreHue (no ceoemy
YCMOTPEHUIO), HE yCTaHaBnMBas
BpPEMSsI NPUIrOTOBIEHWS, 3aaBas
Temnepatypy n pabouve yHKLMN,
COOTBETCTBYHLLNE BalLel eae.
Mpumep:

1.BbiGepuTte pabouyto dyHKLMO Ans
FOTOBKM C MOMOLLIbIO Py4Ky BbliGopa
YHKLMK,
2.YcTaHoBUTE TeMmnepaTypy
MPUrOTOBMNEHMUS C MOMOLLbIO
perynstopa Temneparypbl.
» [lyxoBKa Ha4HeT cpasy paboTaTb C
BblOpaHHOM yHKLUMEN, @ 3HaYEHNe
Temnepatypbl 1 § nosBUTCA Ha akpaHe.
Ha aucnnee nosinsietcs
YCTaHOBIMEHHOE 3HaYeHue
TemnepaTtypbl U TPEXCTPOUHAs
aHMMauusi. 3atem nocregoBaTenbHO
oToOpaxaeTcs BpeMsi, npoLueaLlee ¢
Hadana npurotoBneHus. Korga
Temnepartypa BHYTPU OYXOBKM
[OCTUraeT yCTaHOBIEHHON
Temneparypbl, cumeon § ncuesaer, u
TanmMep M3naeT 3BYKOBOW curHan.
[Moka3 TpexcTpovHOM aHuMaL MM Ha
3KpaHe npekpallaeTcsi, U psaoM co
3Ha4YeHneM TemMnepaTypbl NOCTOSHHO
nosisnsetcsa cumson C. [lyxoBka He
BbIKITIOYaEeTCs aBTOMaTUYECKH, TaK Kak
NPUrOTOBMNEHNE BPYYHYIO BbINOMHSAETCS
6e3 yCTaHOBKM BpeMEHU
NPUroToBneHUs. Bbl 4OMKHBLI camu
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KOHTpONMpoBaTb NpoLiecc
MPUrOTOBMNEHME NULLM U
ocTaHaBnuBaTb ero. Mo oKoH4YaHuK
MPUrOTOBNEHUS BbIKMIOYUTE OYXOBKY,
MOBEPHYB PY4Ky BblGOpa OyHKLUMN U
perynaTop Temnepartypbl B NOMNOXeHWe
BbIKMOYEHUs (BBEPX).
MpuroTtoBneHne ¢ 3agaHHbIM
BpeMeHeM NPUroTOBNEHUA:
Bbl MOXeTe 3agaTb aBTOMaTUYECKOE
OTKITIOUEHME OYXOBKM B KOHLE nepuoaa
BpeMeHHU, BbIOpaB Temnepartypy u
pabouyto OYHKLMIO, XapakTepHyo Ans
BaLLel eabl, U yCTAHOBUB BpEMS
NPUroTOBNEHMUS MO TanMepy.
1.BbiGepuTte pabouyto dyHKLMO Ans
MPUrOTOBNEHUS.
2.Haxwumaiite O, noka Ha gucnnee He
nosiBUTCS cuMBon £ BpeMeHm
NPUrOTOBNEHUS.

O

QC@@@@@

Mocne HacTpolikn paboyeit
(YHKLUM 1 TemnepaTypbl Bbl
MOXETe YCTaHOBUTb Bpemsi
npurotoneHns Ha 30 MUHYT,
HakaBs kHonky P
HenocpeACTBEHHO Ansi GbICTPON
YCTaHOBKWN BPEMEHU
MPUrOTOBNEHUS U U3MEHUTD
BPEMS C MOMOLLbIO KHOMOK D/,

3.YcTaHoBMUTe BPEMS NPUTOTOBNEHMUSA C
MOMOLLBIO KHOMOK /O,

O M-
I

Q@@@s@}@
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Bpems npurotoBneHus
yBenuunTCcs Ha 1 MUHYTY B
nepeble 15 MUHYT, Yepes 15
MWHYT YBEMUYUTCH HA 5 MUHYT.

4.Monoxute NpoayKTbl B AYXOBKY U
yCTaHOBWUTE TEMMepaTypy C
MOMOLLIbIO perynstopa Temneparypbl.

» Bala oyxoBka cpasy Ha4yHeT

paboTaTb Npu BbIGPaAHHON OYHKLUN 1

Temnepatype. YCTaHOBNEHHOE Bpems

MPUrOTOBNEHUS HAYHET 0OpaTHbIN

oTcueT 1 8 oTobpasuTcs Ha aucnnee.

OO6GpaTHbIN OTCHYET BPEMEHMU

MPUrOTOBNEHMUS U YCTAHOBMEHHOE

3Ha4yeHne TemnepaTypbl

oTOGpaxatTcsi nocrneaoBaTenbHO C

TPEXCTPOYHON aHUMaLMen pssaom ¢

HuMK. Korga Temnepatypa BHyTpU

OYXOBKM JOCTUraeT yCTaHOBNEHHOM

Temnepatypsbl, cumeon § ncuesaer, u

TanmMep M3naeT 3BYKOBOW curHan.

[Moka3 TpexcTpovHOM aHuMaL MM Ha

3KpaHe npekpallaeTcsi, U psaoM co

3Ha4YeHneM TemMnepaTypbl NOCTOSHHO

nosiensieTca cumeon C.

5.Mocne 3aBepLueHns npouecca
MPUrOTOBNEHUS HA 3KpaHe, NOSIBUTCS
Haanuck "KoHew/End" , 3amuraeTt
cumeon & u Tanmep nogacTt
3BYKOBOW CUrHan

6.MpeaynpexneHne OyaeT 3By4aTh B
TeueHue ABYX MUHYT. Haxxmute
nobyto knaeuwy, 4Tobbl OCTAHOBUTL
npeaynpexaexue. MpeaynpexaeHne
npekpaTuTcsi, U Ha aucnnee
NosIBUTCS BPEMS CYTOK.

YcTaHOBUTb BpeMs OKOHYaHUA

NpPUroToBreHus Ha 6onee nosgHee

Bpemsi: (Bapbupyetcs B

3aBUCUMOCTM OT Moaenu

ycTponctBa. MoxeT He ObITb

HeJOCTYNHOW ANA Bawlero

ycTpomncTBa.)

Bblbupas Temnepatypy n pabouyto

(PYHKLMIO, XapaKTepHble AnsA Ballero

6ntoaa, Bbl MOXETE YCTaHOBUTb BPEMS



MPUroTOBNEHUST U BPpEMST OKOHYaHUS

NpuUroToBneHus Ha 6onee nosgHee

Bpemsi, N03BONSAs AyXOBKe

3anyckaTbCs U BbIKNOYaTbCS

aBToOMaTUYECKHU.

1.BbiGepuTte pabouyto dyHKLMO Ans
NPUroTOBNEHMSI.

2.Haxwumaiite O, noka Ha gucnnee He
nosisutcs cumson O BpeMeHm
NPUroTOBNEHMSI.

Q(@@@*{é}é‘z

Mocne HacTpolikn paboyeit
(YHKLUM 1 TemnepaTypbl Bbl
MOXETe YCTaHOBUTb Bpemsi
npurotoneHuns Ha 30 MUHYT,
HaXkaB KHonky D
HenocpeACTBEHHO Ansi GbICTPON
YCTaHOBKWN BPEMEHU
NPUrOTOBNEHUS U U3MEHUTD
BPEMS C MOMOLLbIO KHOMOK D/,

3.YcTaHoBMUTe BPEMS NPUTOTOBNEHMUSA C
MOMOLLbIO KHOMOK (DO,

S M
]

Q@@@@E}

Bpems npurotoBneHus
yBenuunTCcs Ha 1 MUHYTY B
nepeble 15 MUHYT, Yepes 15
MWHYT YBEMUYUTCH HA 5 MUHYT.

» MNocne Toro, kak Bpemsi

NpuUroToBneHus dyaet

yCTaHOBMNEHO, cUMBON 9 NOCTOSIHHO

OyaeT oTobOpaxaTbCsl Ha aKpaHe.

4 Haxumawite O, noka Ha aucnnee He
NOAABUTCA CUMBOM BPEMEHU O
NPUroTOBNEHMSI.

ORI
o AU

QW@@@

5.YcTaHoBUTE BPEMS MPUTOTOBMNEHMNSA C
MOMOLLbIO KHOMOK D/O.

s> 1500

&@@G@{é}ﬁl

» MNocne Toro, kKak Bpemsi OKOHYaHUs
npuroToBneHus 6yoet
ycTaHosrneHo, cumeon & u cumson D ¢
CVMMBONIOM Nepuoaa BpeMeHn oyayT
MOCTOSIHHO MOSBNATLCS Ha Aucnnee.
Kak Tonbko Ha4yHeTCs NpUroToBneHue,
CUMBOI D NCHe3HeT.
6.lMonoXxnTe NpoayKTbl B yXOBKY U
yCTaHOBWUTE TEMMepaTypy C
MOMOLLIbIO perynstopa Temneparypbl.
» Yacbl AyXOBKM paccYUTbLIBalOT
BpeMs Hayana NpuUroToBrieHus,
BblYMTaA BPeMsi MPUroTOBMEHUA OT
YCTaHOBNEHHOro BaMu BPEMEHMU
OKOHYaHuA npurotoBneHus. Korga
HacTynuT Bpems Hayana
MPUrOTOBNEHUS, aKTUBUPYETCSH
BblOpaHHast hyHKLUMS, 1 OyXOBKa
HarpeeTcsi O 3afaHHOW TeMnepaTypbl.
YcTaHOBMNEHHOE BPEMS MPUrOTOBMNEHNS
Ha4HeT obpaTHbIA oTcuHeT
n § oToBpasuTcs Ha aucnnee.
OO6GpaTHbIN OTCHYET BPEMEHMU
MPUrOTOBNEHMUS U YCTAHOBMEHHOE
3Ha4yeHne TemnepaTypbl
oTOGpaxatTcsi nocrneaoBaTenbHO C
TPEXCTPOYHON aHUMaLMen pssaom ¢
HuMK. Korga Temnepatypa BHyTpU
OYXOBKM JOCTUraeT yCTaHOBNEHHOM
Temnepatypsbl, cumeon § ncuesaer, u
TanmMep M3naeT 3BYKOBOW curHan.
[Moka3 TpexcTpovHOM aHuMaL MM Ha

29/RU




3KpaHe npekpallaeTcsi, U psaoM co

3Ha4YeHneM TemMnepaTypbl NOCTOSHHO

nosiensieTca cumeon C.

7.Mocne 3aBepLueHns npouecca
MPUrOTOBNEHUS HA 3KpaHe, NOSIBUTCS
Haanuck "KoHew/End" , 3amuraeTt
cumeon & 1 Tanmep nogacTt
3BYKOBOW CUrHan

8.MpepynpexaeHve 6yaeT 3By4aTh B
TeueHue ABYX MUHYT. Haxxmute
nobyto knaeuwy, 4Tobbl OCTAHOBUTL
npeaynpexaexue. MpeaynpexaeHne
npekpaTuTcsi, U Ha aucnnee
NosIBUTCS BPEMS CYTOK.

Ecnu B kOHLe 3ByKOBOrO
npegynpexaeHnst byaeTt HaxaTa
Kakas-nmbo KHOMKY, OyXOBKa
CHOBa HayHeT paboTaTtb. YTOObI
npegoTBpaTUThL NOBTOPHOE
BKIOYEHME AYXOBKN B KOHLIE
npeaynpexaeHusi, ycTaHoBuTe
perynaTtop Temnepartypbl 1
(PYHKLIMOHanNbHY py4yky Ha "0"
nonoxeHue (BblKM) U BbIKMOYNUTE
OYXOBKY.

Hactpoiku

AKTMBaLUA GNOKUPOBKU KNaBuLl

Bbl MoXxeTe npegoTepatuTb

BMeLLaTenbCTBO 610Ka ynpaBneHus,

aKTMBMPOBAaB (PYHKLMIO BNOKMPOBKM

KnaBuLL.

1.Haxumaiite &, noka Ha gucnnee He
NOSBUTCA CUMBON (.

a4 v o o =

» MosiBUTCA cumBon (3, U Ha aucnnee
Ha4yHeTcst 06paTHbI oTcyeT 3-2-1.
Korga obpaTHbIil OTCHET 3aKOHUUTCS,
aKTMBMpyeTcsa 6MOKMPOBKa KraBuLL.
Mpun kacaHun No6oI KNaBULLIK NpU
yCTaHOBKe OrOKMPOBKM KNaBuLL
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TanmMep noaacT 3BYKOBOW CUrHar,
1 cMMBON [& 3aMuraer.

Ecnu Bbl NepectaHeTe kacaTbes
KHonku Ecnu Bbl NnepecTaHeTe
3aXuUMarth Knasuy & 1o
OKOHYaHKs1 06paTHOro OTCYETa,
GnokupoBKka knaeuwl He 6yaeT
akTuBMpoBaHa. [1o okoHYaHuWs!
obpaTHoro otcyeTa, 6roKMpoBKa
Kntova He ByaeT akTMBMpOBaHa.

Monb3oBaHWe KnaBuLL JyXOBKU
HEBO3MOXXHO MpPU BKMHOYEHHOW
GnoKMpPOBKK Knasuwl. B cnyyae
cbosi NnuTaHus GNoKNpoBKa
Knaewv He byaeT oTMeHeHa.

OTkntoveHne GNOKUPOBKM KNaBULL
1.HaxmuTe (&, noka cumeon & He
McYesHeT Ha aucnnee.
» CMMBON [ UCHesHeT, 1 BrokMpoBka
KrnaBmaTypbl OTKMIOYUTCA Ha AUCNIee.
YcTtaHoBKa 6yaunbHMKa
Bbl Takke MoXxeTe Mcnonb3oBaTh
Talimep ycTpoicTea ans noboro
npeaynpeXxaeHust U HanoMUHaHWS,
KpOME MPUroTOBMEHNS.
ByannbHWK He BNUsieT Ha paboTy
OYXO0BKMW. Vcnonb3yeTcs B Liensx
npeaynpexaexusi. Hanpumep, Bbl
MOXXETe MCNonb30BaTh OYAUMNBHNK,
Korga 3axoTuTe NpUroToBuTb ey B
OYXO0BKe B onpeaeneHHoe Bpemsi. Mo
NCTEYEHNN YCTAHOBIEHHOIO BaMu
BPEMEHU Yackl BbiAaayT 3BYKOBOE
npeaynpexaeHue.
MakcrmanbHoe BpeMs npu
YyCTaHOBKE 3BYKOBOrO CMrHana —
23 yaca 59 MUHyT.

1.Haxumaiite £\, noka Ha aucnnee He
nosBMTCSH cumMBon L.



N3meHeHne ypOBHS rPOMKOCTU
L 1.Kacaiitech KHOMKM %%, noka Ha
] RN Avicrnee He MOosiBUTCS CUMBON 2% 1

- 04HO 13 3Ha4eHnn b-01-b-02-b-03.

@@@@%}&z

2.® YcTraHoBUTE Bpems byannbHUKA C Il l_l

MOMOLLIbKO KHOMOK /.
_{ - L O 6 & @rﬁ

Q i i i L 2.YcTaHoBUTe Xenaemblil ypoBeHb C
NOMOLLIbIO KHOMOK /O, (b-01-b-02-

Bovie Qe b-03)

» MNocne ycTaHOBKM BpeMeHM _ H _l e
6yAnnbHYKA CUMBON £\ MPOAOIHKUT |_|
ropeTb, a BpeMsi GyaurbHUKa HauHeT

obpaTHbIn oTcHeT Ha aucnnee. Ecnn 2 6 G %\@ 0

BpeMs ByannbHMKA 1 Bpems

NPUroTOBNEHUS YCTaHOBMNEHbI 3.HaxmuTe KHonKy ¢ ans
O[HOBpPEMEHHO, Ha aucnree noaTeepXaeHusi, NIMBo HacTponka
oTOGpasnTcst Hambornee KOPOTKOE aKTUBUpyeTCs B bnnxkaniee Bpems
Bpemsi. 6e3 HaxaTusa KnaBuLLK.
3.Mo ucreveHumn BpemMeHun 6yJJ,MJ'IbHMKa Hac'rpop'"(a APKOCTU Aucnnes
cumBon £} HayHeT MuraTb U BblAacT 1.KacanTtecb KHOMKN ﬁ}}-’ noka Ha
3BYKOBOE npenynpexaeHue. Aucrnee He NosIBUTCS CUMBON % 1
BbikntoveHune 6yaunbHuKa 0AHO 13 3Ha4YeHun d-01-d-02-d-03.
1.Mo OKOHYaHWUKM BpeMeHn ByaunbHUKa

OyaeT BblaaHO 3BYKOBOE - 2%
npeaynpexaeHne B Te4eHne AByX ””"l - _l
MUHYT. KocHuTechb NoGoi knaeuwwm

Ans Toro, 4To6bl OCTAHOBUTL 3BYK
npeaynpexgeHuna. Q @ @ @ @ [E]

» MpeaynpexaeHne npekpaTuTcs, U Ha

2.YcTaHOBUTE Xenaemyro sipKoCcTb C

aucrnnee nosiBUTCS BpeMsl CYTOK. noMoLLbHo kHomok D/O). (d-01-d-02-
Ecnu Bbl XOTUTE OTMEHUTDL d-03)
OyAUNbHUK:

1.Haxumaiite £, noka Ha aucnnee He | ~1 5
nosieuTcs cumeon L\ ans cépoca o l | —l
BpeMeHé OyaunbHuka. OepxunTe . .
KHOMKY ©, noka He nosiBuTCcA
Hap,nv?lcn: «00:00». Q @ @ %\@ Iil

2.} Bbl TaKKe MOXeTe OTMEHUTb
npeaynpexaaroLLnin curHan, Haxas 1
yoep>KmBasi KrnaBuLLly.

» HaxxmuTe kHonky & ans
noaTeepaeHus, NMbo HacTpolka
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aKTMBMpyeTcs B Bnnxkaliliee Bpems

0e3 HaXkaTUs KnaBuLLIN.

CMeHa BpeMeHM CyTokK

B Balulelt oyxoBke: YTOObl MU3MEHUTb

BpeMsi CyTOK, KOTOPOE Bbl

npeaBapuUTeENbHO YCTAHOBUMN,

1.Haxumaiite %, noka Ha gucnnee He
nosBUTCA cumBon €.

2.YcTaHoBUTE Bpems CyTOK, Haas @

S}

Q@@@@@

3. Haxxmute €9 nnu ¢ npukocHnTeCh
ANs TOro, 4To6bl aKTUBMPOBATL More
MUHYT.
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4.YCTaHOBUTE MUHYThI HS,
KOCHyBLUCH DO,

O |Co.
o ]

Q@@@'@@

5.MNoaTBepanTe HaCTPOMKY,
KoCHyBLUMCh O unu & Haxas.

» Bpems cyTok yCcTaHOBMEHO,

1 cumeon £ ncyesaeT ¢ akpaHa.



E O6uwas nHhopmauma nNo NPUroToBIEHUIO

B naHHoMm pa3sgene AaHbl COBETHI MO
MPUrOTOBMEHMIO MULLIN.

MoMKMO 3TOro, Bbl TaKKe MOXeTe
HaNTN HEKOTOPbIE M3 MPOAYKTOB,
MPOTECTUPOBAHHBIX NPOU3BOAMUTENEM,
1 HanbBonee noaxopsLlMe NnapaMmeTpsi
ANs 9TUX NpoAykToB. Takke ykasaHsbl
COOTBETCTBYIOLLME HACTPONKM AYXOBKM
1 akceccyapbl ANns 3TUX NPOAYKTOB.

O6wme npegynpexaeHns
KacaTes<ibHO rOTOBKMU B

AyXOoBKe

* IMpu OTKPbITUM OBEPLIbI AYXOBKM BO
BPEMSI MW NOCIE NPUroTOBIEHUS
MOXET NOABUTLCA ropsiunin nap. MNap
MOXET 0Bxeub PyKy, MU0 1 / Unu
rnasa. OTKpbIBasi ABEPLY AYXOBKM,
cTapaiTechb AepxaTtbCs nogarnblue.

* VIHTEeHCUBHbIN nap, oGpasyoLmincs
BO BPEMSI NPUIrOTOBIEHUS, MOXET
06pa3oBbIBaTh KOHAEHCMPOBaHHbIE
Kannu BoAbl BHYTPU U CHApPYXu neyu,
a TaKke Ha BEPXHUX YacTax mebenu
n3-3a pasHuubl TemnepaTyp. 310

HopMasibHOe U bmsmdecKkoe ABMeHKE.

+ 3HayeHus TemnepaTypbl U BPEMEHU
NMPUroTOBMNEHWS, yKasaHHble Ans
NPOAYKTOB, MOIyT BapbMpoBaTbCs B
3aBMCMMOCTM OT peLenTa U
Konu4yecTea efbl. [1o 3TON NpUUnHE
3TW 3HAYEHUs1 NpUBEAEHbI B
JuanasoHax.

+ epen npoLieccoM roToBku, Bceraa
n3BnekanTe Heucnosnb3yemble
akceccyapbl U3 OYXOBKU.
MpuHaaneXxHocTK, ocTarLLmecs B
AYyXOBKe, CrocobHbI nomMellaTb
NPUroTOBMNEHMWIO Balnx 6noa npu
npaBUbHbIX 3HAYEHUSIX.

+ [Insi npoayKTOB, KOTOpble Bbl byaeTe
roTOBWUTb MO CBOEMY COBCTBEHHOMY
peLenTy, Bbl MOXeTe cchinatbCs Ha
aHanornyHble NpoayKTbl, ykaszaHHble
B Tabnuuax NpuUroToBreHus.

* Vicnonb3oBaHune npunaraembix
aKkceccyapoB NMOMOXET YNy4LlInTb
KYNUHaPHbIE XapaKTepPUCTUKN.
Bcerpa cobniopainTe
npegynpexaeHnst 1 nHopmawmio,
npeaocTaBrneHHy NPoON3BoAMTENEM
ONsi BHELLHEN nocyabl, KOTOPYHO Bbl
OyneTe MCnonb3oBaThb.

+ PaspexbTe XnpoHenpoHMuaemyo
Gymary, KoTopyto Bbl byaeTe
MCnonb3oBaTb BO BPEMS FOTOBKM, A0
pa3mepoB, NOAXOOALLMX Ans
KOHTENHepa, B KOTOPOM Bbl byaeTte
roToBUTb. XXMpPOHENpoHuLaemas
OGymara, KoTopasi nepeTekaeT 13
KOHTENHepa, MOXeT NpUMBOAUTb K
oXoram U BNUsiTb Ha Ka4ecTBO
BaLlen KynuHapuun. MNMonb3ynTech
XUPOHeNpoHML@aemoin Gymaron,
KOTOpY'o Bbl ByaeTe ncnonb3oBath B
yKa3aHHOM TemnepaTypHOM
AvanasoHe.

+ [N XOpoLnX KyNnHaPHbIX
XapakKTepUCTUK NONOXWTe eny Ha
pPEKOMEHAYEMYIO HY>KHYHO nornky. He
MEHSANTE NONOXEHNE NOMKN BO
BPEMSI NPUIrOTOBIEHMS.

Bbineyka n 6noga B AyxoBKe

O6u.|a;| MHdopmMauuma
* Mbl pekoMeHayeM 1crnonb3oBaTb
akceccyapbl ycTpoincTea ans
XOpOLUEro NPUrOTOBIEHUS ML,
Ecnu Bbl cobrpaeTeck Ucnonb3oBaTtb
BHELLHIOO nocyay, npeanovnTanTe
TEMHYI0, HE MPUNUNALLYIO U
TEPMOCTOWKYIO nocyay.

+ Ecnu pekomeHayeTcs
npeaBapuTenbHbIA HarpeBs B
Tabnvue NpuUroToBneHUs, He
3abyabTe NocTaBMTb NPOAYKTHI B
OYXOBKY Nnocrne npenBaputenbHoro
Harpesa.

+ Ecnu Bbl cobrpaeTech rotoBUTb C
NCMONb30BaHMEM peLLeTYaToro
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rpungd, noctaBbTe NPOAYKTbI B LLEHTP
rpyns, a He Bo3ne 3agHen CTEHKU.
Bce maTtepumansl, ucnonb3yemble npu
N3roTOBIMEHUM TecTa, AOMKHbI ObITb

CBEXMMW M KOMHaTHOW TemnepaTypbl.

CraTyc NpUroToBMNEHUS MPOOYKTOB
MOXeT BapbUpOBaTLCH B
3aBMCUMOCTU OT KonuyecTsa nuLm u
pasmMepa nocyapl.

MeTannuyeckune, kepammnyeckme u
CTeKknsiHHble (POPMbl YBENNYMBAIOT
BpeMsi MPUroTOBMNEHUS!, @ HDKHSS
MOBEPXHOCTb KOHONTEPCKNX N3aenui
He noapyMsSIHMBAETCS! paBHOMEPHO.
Ecnu Bo Bpemsi roToBKM
ncnonb3oBaTb KynuHapHyto bymary,
HKHSIS1 MOBEPXHOCTb NPOAYKTOB
MOXeT nomkapuTtbcs. B atom cnyyae
BaM MOXeT notpeboBaTbces
yBENUYUTb BPEMSI NPUrOTOBMNEHNS
npumepHo Ha 10 MUHYT.

3HayeHus1, ykazaHHble B Tabnumuax
NPUroTOBNEHUs1, onpeaeneHs! B
pesyrnbTaTe UCNbITaHWUN,
NPOBEAEHHbIX B HALLKX
nabopaTopusx. MNogxoaswne ans
Bac 3Ha4YeHusi MOryT OTNMYaTbCs OT
3TUX 3HAYEHUN.

MonoxunTe eqy Ha NOAXOAsILLYIO
norskKy, pekoMeHOoBaHHYyo B Tabnuue
AN NpurotoBneHus nuwm. CuuntaiTe
HWKHIOKO MOMKY OYXOBKM B Ka4ecTBe
nonku 1.

KONMMYECTBO XMUAKOCTN Unn
yMeHbLUMTe Temnepatypy Ha 10 ° C.
Ecnu Bepx TopTa (nupora) cropen,
MOMOXNTE €ro Ha HWBKHIOK MOSKY,
MOHU3bTE TEMMNEPATYPY M yBENUYbTE
BPEMSI BbINEYKU.

Ecnu oH XopoLUo BbINEYEH U3HYTPMU,
HO CHapY>Xu1 NUMKUIA, UCNONb3YyNTe
MeHbLLEee KONMMYECTBO XMUOKOCTH,
CHU3bTE TEMMepaTypy U yBenuubTe
BPEMSI NPUIrOTOBIEHMS.

CoBeTbl NO NPUroTOBMEHUIO
BblMe4yku
* Ecnu Tecto crnuikom cyxoe,

yBenuybTe TemnepaTypy Ha 10 ° C u
coKkpaTuTe Bpemsi MPUroTOBMEHNS.
HamouuTte TecToBble NEHTHI COYCOM,
COCTOSILLIMM M3 CMeCK Morloka, Macna,
1L M orypTa.

Ecnu TecTo rotoBuTCS MeaneHHo,
ybeaunTech, YTO TOMLLMHA TecTa,
KOTOPYHO Bbl MPUrOTOBWMM, HE
BbIXOAMWT 3a npeaensbl noTka.

Ecnu TecTto obkapeHo Ha
MOBEPXHOCTM, HO AHO HE NPOMNeYeHo,
ybenunTech, YTO KONNMYECTBO CoyCa,
KOTOpoe Bbl ByaeTe ucnonb3oBaTtb
ANsi TecTa, He CNULIKOM MHOrO Ha
OHe TecTa. [Ins paBHOMEpPHOro
noapyMsiHMBaHus nonpobyinte
paBHOMEPHO pacnpeiennTb Coyc
MeXay nMctamm Tecta v BblNeyKoi.
BbinekanTe TeCTO B NOSIOXEHUUN U

CoBeTbl NO BbiNe4Yke TOPTOB

(nuporos)

+ Ecnwv nupor (TopT) CAWLLKOM CYXOW,
yBenuybTe TemnepaTypy Ha 10 ° C u
coKpaTUTe BPEMS BbiMEKaHMS.

+ Ecnv nupor (TopT) BRaXHbIN,
ncnonb3ynTe HebonbLLoe

TemrepaTtype, COOTBETCTBYIOLLINX
Tabnuue npurotosneHunsa. Ecnu aHo
BCE elle Hel0CTaTOYHO KOPUYHEBOro
LBeTa, NOMECTUTE TECTO Ha HIDKHIO
MornkKy Ans nocrneaytoLero
MPUrOTOBMNEHNS.
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Tabnuua Ans BbINeYKNU U 3aneKaHKn

Bbineuka B OpauH Bepxtuii n
A CTaHfapTHbI NOTOK* HWKHUIA 3 180 30...40
notke 1OTOK
Harpes
BepxHuit n
Bbineyka B OaunH dopmbl Ans Bbll'le"IKM*:Ia HUBKHAA 2 180 30.. 40
dhopmouke 1OTOK pelueTyaToM rpune
Harpes
OmuH BepxHuit n
ncﬂ'm( CTaHfapTHbI NOTOK* HWKHUIA 3 160 25...35
Harpes
e
Heboneum Bewtunsto  PoUeTHaTEl pu nonkamm:
e BbINneykn O ibkHero MY monkamu: 25 . 35 .
J'IOF"I'OK CrannapTHbiit noTok™ /p BEPXHEro 3 150 Mo.qéﬁu 6e3
Haf eBa Mopenw Ges elleTyaTbIX
p peLieTyaTbIx P X
NONOK: 2 nonok: 30 ...
i 40
OpauH Bbﬁ'l’g{l-l?: ﬂ,q(ft);rz:f EEHZG Bepxtuii n
NoTOK cMmC ;ia)KMMOMpHa HIDKHMA 2 160 30...38
- Harpes
pelueTyaToOM rpune
Bucksut
Kpyrnas dopma ans BeHTtunato
OaunH BbINeYkn, AMaMeTpom 26 p HUXHero 2 160 25 35
1OTOK CM C 33XMMOM Ha / BepxHero
pelueTyaTom rpune** Harpesa
OaunH BepxHuit n
[NeyeHbe NOTOK Konputepckuin notok* HWKHUIA 3 170 25...35
Harpes
TecTo OmuH BepxHuit n
NUPOXEHHO J'IOF"I'OK CTaHfapTHbI NOTOK* HWKHUIA 2 200 30...40
ro Harpes
BepxHuit n
ChaoGHoe Opu CTaHfapTHbI NOTOK* HWKHUIA 2 200 20...30
TecTo 1OTOK
Harpes
LienbHbIin OpauH Bepxtuii n
X6 HOTOK CTaHfapTHbI NOTOK* HWKHUIA 2 200 30...40
Harpes
CreknsHHas/mMeTannunyec B o
OpauH Kasi NpsiMoyrorbHas EPXHA 1
JNasaHbsa HWKHUIA 2um 3 200 30...40
1OTOK dopma Ha pelueTyaTom
. Harpes
rpune
Kpyrnas yepHas B o
o ePXHUIA N
ABNoYHbIN OpauH mMeTannuyeckas oopma, UOKHIATA 2 180 50 ... 65
nupor 1OTOK avameTpom 20 cM Ha
. Harpes
peLueTyaToOM rpune
OmmH BepxHuit n
Muyua HOTOK CTaHfapTHbI NOTOK* HWKHUIA 2 200 ... 220 10...20
Harpes

MpeaBapuTenbHbI HArpeB PEKOMEHAYETCs UCMONb30BaThb Afls BCeX 611iog.
* OTu akceccyapbl He MOTyT GbITb BKIKOYEHbI B BaLLE YCTPOUCTBO.
** DTN akceccyapbl He BKITOYeHbl B Balle YCTPOMCTBO. TO KOMMEPHECKU AOCTYMHbIE aKCeccyapbl.
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Msico, Pbi6a u NMtuua

KnioueBble MOMEHTLI 06XapKku

+ lMepep TeM, Kak rOTOBUTb KypuLy,
nHAenky n 6onbLune Kyckun Msaca,
4TOObI NOBLICUTL APIPEKTUBHOCTD
MPUroTOBNEHUS, NpUNpaBbTe
FNIMMOHHBIM COKOM U MepLEeEM.

+ MpuroToBneHne Msica Ha KOCTOUKe
3aHuMaeT oT 15 ao 30 MUHYT
Gonblue, YeM Xxapka dpune.

* PaccuutbiBarite oT 4 0O 5 MUHYT
BPEMEHWN NPUrOTOBMNEHNS Ha
CaHTUMETP TOMLWMUHBI Msica.

+ Mo OKOHYaHWUM NPUrOTOBNEHUS
OCTaBbTE MSICO B JYXOBKE NMPUMEPHO
Ha 10 MuHyT. CoK Msica nyJlle
pacnpenenseTcs no xapeHomy Msicy
N He BbIXOAMT NpY Hape3aHuu msca.

* PbiBy cnegyeT pasmeLyaTb Ha nonke
CpeaHero MUIm HU3KOro YpoBHS B
TEPMOCTOWKOW Taperike.

Tabnuua Ans NPUroToBNeHNs MAca, pbidbl U NTULbI

Tenk EeHTUNATOP MUHYT
(uenbHbIn) / CTaHgapTHbIi HWXHero / 250/max,
>Kapkoe (1 Opuw notok TOTOK® BEPXHEro 3 3atem 180 ... 60.... 80
Kr) Harpesa 190
bapatba CTaHgapTHbIi B::)‘:’(:J;?;’C;p
Hoxka (1.5-  OauH noTtok Aap . 3 170 85...110
2.0 kr) NOTOK BEpPXHero
Harpesa
PeweTtyaTtbiit BeHTunsiTo
3aneyeHHas rpune* HUKHETO /p 15 MUHYT
kypuua (1.8-  OauH notok  Momectute ogunH BEDXHETO 2 250/max, 60 ... 80
2 kr) TI0TOK Ha P 3atem 190
Harpesa
HIKHIOK MOIKY
BeHTtunaTop 25 MUHYT
WHpenka OpvH noTok CTaH,qap'I;HbIM HWxHero / 1 250/max, 150 .. 210
(5.5 kr) TOTOK BEPXHEro 3atem 180 ...
Harpesa 190
PeweTtyaTtbiit
* BeHTtunaTop
rpune HWXHero /
Pui6a OpwuH notok  MomecTtute oauH 3 200 20...30
NOTOK Ha BEpPXHero
Harpesa

HWXHIOK MOJSIKY

MpeaBapuTenbHbI HArpeB PEKOMEHYETCs UCMONb30BaThb Afls BCeX 611iog.
* 371 akceccyapbl He MOTYT GbiTb BKIIOYEHBI B BaLLE YCTPOWCTBO.

** DTn akceccyapbl He BKITOYeHbl B Balle YCTPOMCTBO. TO KOMMEPHECKU AOCTYMHbIE aKceccyapbl.
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Fpunb KntoyeBble MOMEHTbLI NO rpunto
KpacHoe msico, pbiGa 1 ntuua 6bicTpo * lNpurotoBbTe NULLY OANHAKOBO

06XapuBatoTCs Ha rpurne, CoXpaHsiioT TONUMWHBI U BECOM, HACKOIbKO 3TO
KPacuBY KOPOYKY U HE BbICLIXaloT. BO3MOXHO, OANsA rpuns.

OcobeHHo noaxoaaT Ans rpunst une, * MNomecTtuTe Kycoukum,

LIaLnbIK, konbackl, a Takke covHble npéaHasHa4eHHble ANnA rpuna, Ha
OBOLLIN (noMMp‘opr NYKKNT. p‘_)_ pewleTyaTbin rpunb UnNn peletT4vyaTbin

NOTOK, pacnpenenss ux Takum
06pa3oM, 4ToObl He NpeBbIWaTh
pa3mepbl HarpeBaTens.

* Bpems npurotoBneHus, ykasaHHoe B
Tabnuue, MOXeT BapbMpoBaTbCS B
3aBMCUMOCTU OT TOJLLMHBI XXapeHbIX
KYCOUYKOB.

* COBUHBTE pelueTyaTbiv rpUnb Unu
peLueTyaThIl MOTOK A0 XenaeMmoro
YpOBHS B AyxoBke. Ecnu Bbl
roTOBUTE Ha PeELLUETYaTOM rpune,
CABWHbTE NOTOK K HWXKHEW norike,
4TOObLI COBGpaTh Macno. JIoTok
OYXOBKM, KOTOPbI Bbl COOMpaeTech
COBWHYTb, JOMKEH UMETL pa3mepbl
ANsi TOro, YTo6bl MOKPbITb BCHO
nnowaap rpunsi. AToT NOTOK MOXET
He NoCTaBnATbLCH C OYXOBKOW.
HanenTe HeMHoro BoAbl B MOTOK
OYXOBKM AN NErKo O4UCTKN.

MpeaynpexpeHus obwero

XapakTtepa

* MNvwa, He npurogHas Ansi rpuns,
HeceT OnacHOCTb BO3HUKHOBEHMS
noxapa. 0ToBbTE Ha rpune TonbKo
efa, NoAxoasLyo ans
WHTEHCUBHOTO OrHs1 Ha rpune. Kpome
TOro, He pasMeLlaiTe ey CrMLLIKOM
Jarneko B 3agHen YacTu rpunsi. 3710
camas ropsidas 3oHa, U KupHas
nyLLa MoXeT 3aropeThbCcsi.

+ 3akpoiTe aoBepLy AYXOBKU BO
BpemsA rpuns. Hukorpa BknrovyanTte
rpunb c OTKPbLITON ABepLUen
OyXoBKW. Flopsiune NnoBepXHOCTU
MOryT BbI3BaTb oXxoru!

Tabnuuya ansa rpyns

Poi6a PelueTyaTbli rpunb 4-5 250/max 20...25
Kypuua Kycoykamm PelueTyaTbli rpunb 4-5 250/max 25...35
Ted)Te_n:i Z(Efﬂ'qma) PelweTyatblii rpunb 4 250/max 20...30
BapaHbsi oTHmBHas PelueTyaTtblii rpunb 4-5 250/max 20...25
Creik - (4onbkn) PelueTyaTtblii rpunb 4-5 250/max 25...30
OT61BHasA 13 o
TENSTAHBI PelweTyatblii rpunb 4-5 250/max 25..30
OBolyHan 3anekaHka  Peluetyatbivi rpunb 4-5 220 20...30

Xneb «TocToBbIN» PelueTyaTbli rpunb 4 250/max 1..3
PekomeHnayeTca npeaBapuTenbHO pasorpeBaTth B TedeHne 5 MUHYT Bce Gntofa, NPUroToBMEHHbIE Ha rpune.
[NepeBepHUTE KYCOYKM NuLmM nocne 1/2 oT o6Lero BpeMeHn NpUroToBNeHust Ha rpune.
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MpoaykTbl ANs TeCTUPOBaHUA
MpoaykTbl, B 3TOM Tabnvue ANs NPUroTOBMNEHNUS MULLKN, BHOCATCS B COOTBETCTBUM
co ctaHgaptoM EN 60350-1, 4Tobbl 06NerynTe TECTUPOBaHME NPOAYKTa Ans

KOHTPOMBHbIX YUYPEXOAEHWIA.
Tabnuua Ans NPUroToBneHusi NPooGHbIX 6N

MecouHoe

neyeHbe CraHOapTHbIN Bepxtuii n
(cnanKoe OpanH noTok HOTOK® HWKHUIA 3 140 20...30
Harpes
nevyeHbe)
o BepxHuit n
CTaHgapTHbIi o
OpanH noTok Aap . HWKHUIA 3 160 25...35
TIOTOK
Harpes
Mogaenu ¢ Mopenn ¢
HeGonbume BeHTunaTo| elleT4aTbiM1 peuleTuaTbiMu
BbINEYKN o p P i nonkamm: 25 ...
CTaHgapTHbIi HWxHero / nonkamm: 3
Opuw notok noToK* BEPXHEro Mopenu 6e3 150 35
Hapr eBa peLieTyaTbIx Mogernm Ge3
P NONOK - 2 pelueTyaTbIX
i nonok: 30 ... 40
Kpyrnas dopma
sl BbINEYKU, o
,c?wamerpom 26 Bepxtuii n
OpanH noTok HWKHUIA 2 160 30...38
CM C 32XUMOM HarDeB
Ha pelueTyaToM P
rpune**
Bucksut p
Kpyrnas dopma
AOns Bbineyku,  BeHTtunsaTtop
nameTpom 26 HWXHero /
OpanH noTok A p 2 160 25...35
CM C 32XUMOM BEPXHEro
Ha pelueTyaToM Harpesa
rpune**
Kpyrnas yepHas
meTannuyeckas
o opma, BepxHuit n
ABNoYHbIN top P o
nvor OpnH noTok avameTtpom 20 HWKHUIA 2 180 50 ...65
P CM Ha Harpes
peLueTyaTom
rpune**

MpeaBapuTenbHbIi HArpeB PEKOMEHYETCs UCMONb30BaThb Afls BCeX 611iog.
* OTu akceccyapbl He MOTyT GbITb BKIIOYEHbI B BaLLE YCTPOUCTBO.

** DTn akceccyapbl He BKITOYeHbl B Balle YCTPOMCTBO. TO KOMMEPHECKU AOCTYMHbIE aKceccyapbl.

MNpunb

250/max 1..3
250/max 20...30

Xneb «TocToBbIN» PelueTyaTbli rpunb 4
TedTenu (roesaguHa)
- 12 wr.
MepeBepHuTe Gntoao nocne 1/2 ot obLLero BpeMeHn NPUroTOBNEHNUS Ha rpune.

PeKomeH,qyeTcn npeaBapuTenbHO pasorpesaTtb B TeyeHune 5 MUHYT Bce 6nioaa, NPUroTOBII€HHbIE Ha rpune.

PelweTyatblii rpunb 4
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Yxon u TexHuyeckoe OﬁGRY)KMEaHM&

UHcpopmanusa no obGLuen
YyUucTKe

A MpeaynpexaeHus obwero
Xapaktepa

MopoxaunTe, Noka yCTpOMUCTBO
OCTbIHET O Ha4ana OYUCTKM.
"opsiune NnoBepxHOCTM MOryT
BbI3BaTh oXxoru!

He HaHocuTe MotoLme cpeacTaa
NPsIMO Ha ropsiymMe NOBEPXHOCTUN. DTO
MOXXET MPUBECTM K NOSIBNEHNIO
MOCTOSIHHBIX MATEH.

Mocne kaxgow onepauun npubop
crnepyeT TwartenbHO ovnwaTh 1
cywnTtb. Taknm o6pas3om, ocTaTku
MWLM Nerko 1 GbICTPO yaansaTcs, a
ocTaTKv efibl He cropatoT npu
MOBTOPHOM WMCMONb30BaHUN
npoaykta. Takum obpasom
npoaneBaeTcs CPOK CryxObl
npubopa 1 yMeHbLUaoTCs YacTo
BO3HMKaloLLMe Npobnemsbl.

He ncnonb3yite napoBble MoOKLLNE
cpeacTsa ans YUCTKU.

HekoTopble MOKLLINE U YUCTALLME
cpeacTea MoryT noBpexaaTb
NnoBepXHOCTb. He ncnonbayirte
abpasnBHble MOKLLME cpeacTBa,
YUCTALLME NOPOLLIKK, YNCTSALLMNE
Kpembl, CpeacTBa Ans yaaneHus
HaKkunu Unn ocTpble NpeameTbl BO
BPEMSI YNCTKM.

CneupnanbHoe YncTsLee CpeacTBo
ANsl O4YMCTKN NOCNe KaXaoro
NCNonb3oBaHWs He TpebyeTcs.
HeobxoamMmMo o4ncTuTb ¢
NCMONb30BAHWEM MOIOLLETO
cpeacTea Ans nocyabl U Tennomn
BOAb! C MOMOLLIbIO MATKOW TKaHW Unn
rybku, a 3aTem BbITEPETH CYXOW
TKaHbH U3 MUKPO BOJIOKOH.
O6s3aTENbHO NOMHOCTBLIO BLITPUTE
BCHO OCTaBLUYHOCS XXUAKOCTb Nocrne
OYMCTKM N HEMEATEHHO yaanuTe Bce

YacTuubl eabl, pa3bpbi3rnBaemMble BO
BPEMSI NPUIrOTOBIEHMS.

He MoliTe kakon-nMGO KOMMOHEHT
YCTPOWCTBa B NOCYAOMOEYHOMN
MaLluuHe.

HepxaBetowme NOBepXHOCTH

He ncnonb3yinte KUCNOTHbIE UK
Xnopcoaepxatime YmcTsme
CcpefcTBa Npu YUCTKE NOBEPXHOCTEN
N pyYek U3 HepXKaBetoLLen cTanu.
[MoBepXHOCTL U3 HepXKaBetoLLEe
cTanu co BpeMEHeM MOXeT
N3MEHUTb LBET. OTO HOpManbHoe
siBrieHune. Nocne kaxaow onepauun
o4yLanTe NoBePXHOCTb C NMOMOLLbIO
MOIOLLLEro cpeacTBa, NoaXoasLLero
OIS NOBEPXHOCTEN U3 HEpXKaBetoLLen
cTanu.

O4ynctnTe ¢ NOMOLLBIO MATKOW
MbINBHOWM TKaHW M KWOKOro (He
LapanatoLLero) MowLLero cpeacTsa
NOAXOASLLEro Ans NoBepxHoCcTen ns3
HepXxaBeloLLen cTanu, ctapasicb
npoTUpaThb B OQHOM HarnpaBneHuu.
HemenneHHo, He Aoxuaasce,
yaanute nNsTHa U3BecTu, Macna,
Kpaxmana, Moroka 1 6enka c
NMOBEPXHOCTEN U3 HepXKaBetoLLen
ctanu u ctekna. MatHa moryT
pXXaBeTb B Te4YeHNe AnnUTenbHbIX
nep1MoaoB BpeMEHMU.

AmanupoBaHHble MOBEPXHOCTU

Mocne kaxpgon akcnnyataumm
HeobXo0aNMO OYNCTUTL
3MarnvoBaHHbIe NMOBEPXHOCTM C
NCMONb30BAHWEM MOIOLLETO
cpeacTea Ans nocyabl U Tennomn
BOAb! C MOMOLLIbIO MATKOW TKaHW Unn
ry6Ku 1 BbICYLLUWNTB CYXOW TKaHbH.
Ecnu Bawie ycTpoicteo nmeet
PYHKLIMIO NErkon NapoBOW OYUCTKN,
Bbl MOXETE yaanuTb €0 Nerkyto
HenocTosiHHY1o rps3b. (CM. Pasgen
«Jlerkas napoBasi o4McTKa»)
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[nsi yoaneHusi CTOMKNX NATEH MOXHO
MCnonb3oBaTb CPEACTBO ANt YNCTKM
OYXOBKM U peLueTKu,
pekoMeHaoBaHHOe Ha Beb-canTe
BaLLero 6peHaa, 1 He LapanatoLLyo
ryoky. He ncnonb3ayite BHeLUHWI
OYMCTUTEND OYXOBKW.

[yxoBka ormkHa oCTbITb A5s
nocneayoLwen YACTKM B 30HE
MPUroTOBNEHUS NULLM. YMcTKa Ha
ropsYnx NOBEPXHOCTSX CO3AaeT Kak
0onacHoOCTb NoXapa, Tak 1
noBpexaeHne NoBepxXHOCTUN aManu.

MoBepxXHOCTM KaTannUTUYeCKOro
NOKPbITUA

BokoBble CTEHKM B 30HE
MPUroTOBMEHNS MOTYT GbiTb MOKPLITHI
TOMbKO dMarnbio NGo
KaTanuTU4eckuMm cteHkamm. 3To
3aBUCUT OT MoZenw.
KaTanutuyeckme CTEHKU UMEIOT
Nerkyto MaToBYIO M MOPUCTYIO
MOBEPXHOCTb. He HYXHO YMCTUTb
KaTanuTuyeckme CTEHKU OyXOBKMU.
KaTanutuyeckve noBepxHOCTU
rnornoLlarT Macno 6rnarogaps ceoei
MOPUCTOW CTPYKTYpe ¥ HauYMHaloT
CUATb, KOTAa NOBEPXHOCTb
HacblLLleHa MacroM, U B TakuX
Cny4asix pekomeHayeTcsl 3aMeHUTb
aetanu.

CTeKknsiHHble NOBEPXHOCTU

Mpn 04nCTKE CTEKNSAHHBIX
NOBEPXHOCTEN HE UCMONb3yNTe
YUCTMKM U3 TBEPAOro MeTanmna u
abpasnBHble YNCTALLME MaTepurarnsbl.
OHM MOryT NoBpPeaUTb CTEKNSIHHYHO
MOBEPXHOCTb.

Ounctute Nprbop C NOMOLLbIO
cpeacTea anst MbITbs MOCyAb,
TENMoN BoAbl U TKaHbH N3 MUKPO
BOJIOKOH, NpeaHa3Ha4YeHHon ans
CTEKMSAAHHbIX NOBEPXHOCTEN, U
BbITPUTE HACYXO CYXOMN TKaHbIO U3
MWKPO BOFOKOH.
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* Ecnu nocne o4ncTkM ocTaHeTcs
MoloLLiee CpedcTBO, HAMOYUTE ero
XONoAHON BOAOW U BbITPUTE YNCTOMN
N CyXOMN TKaHbH U3 MUKPO BONOKOH.
OcTaTok MotoLLIero cpeacTea MoXeT
NnoBpeaAnNTb NOBEPXHOCTb CTekna B
cnepyowmi pas.

* Hu npu kaknx obcTosTenscTeax
Henb3s cyuMLlaTh 3acoXLune ocTaTku
Ha CTEKNSIHHOW NMOBEPXHOCTU
3yByaTbiMK HOXXaMu, MPOBOIOYHOM
MoYankow Unun noaobHbIMK
LapanatLwmMMm UHCTPYMEHTaMM.

* [19THa Kanbuus (kenTble NATHA) Ha
MOBEPXHOCTM CTeKNa MOXHO yaanuTb
C NOMOLLIbIO UMEtoLLLEerocst B npoaaxe
cpefcTBa ANns yaaneHus Hakunu, a
Takke C NOMOLLbIO CpeacTBa Ans
yOaneHus Hakunu, Takoro Kak yKcyc
WM NUMOHHbIA COK.

+ Ecnv noBepxHOCTb CUITbHO
3arpsisHeHa, HaHecuTe YncTsLee
CpefCcTBO Ha NATHO rybkon n
noaoXauTe, noka OHO NoaencTByeT
OOMKHbIM 06pa3om. 3aTeM npoTpuTe
CTEKNSHHYI0 NMOBEPXHOCTb BMaXXHOW
TKaHb!O.

* NameHeHus LBeTa U nosiBreHne
NSTEH Ha NOBEPXHOCTM CTekna
SIBNSAOTCA HOpMarnbHbIMU U He
cumTarTes gedpekramu.

MnacTukoBbIe geTanu u

OKpalleHHble NOBEepPXHOCTH

* Vcnonb3ys MotoLlee cpeacTso Ans
MbITbS MOCYAbI, TENNYIO BOAY
O4UCTUTE NNacTUKOBbIE AeTanun n
OKpalleHHble NOBEPXHOCTU U MSTKYHO
TKaHb UM rybky, a 3aTem BbITpUTE
NX CyXOW TKaHbIHO.

* He ucnonb3ynte YNCTUKM 13
TBEpPAOro meTtanna u abpasuBHble
yncTswme cpegctea. OHM MOryT
NoBpeAnNTb NOBEPXHOCTM.

* YbeauTech, YTO CTbIKM KOMMOHEHTOB
npubopa He ocTaBMeHbl BNaXHbIMU U
C MowLMM cpeacTBoM. B npoTuBHOM



Crny4ae Ha 3TWX CTblkax MOXeT
BO3HWKHYTb KOPPO3KS.

OuucTKka akceccyapoB

Ecnu B pykoBoACTBe Monb3oBaTens He
yKa3aHo MHOe, He MOWTe akceccyapbl
[N OYXOBKW B MOCYA0MOEYHOM
MaLluHe.

Ouuctka naHenu ynpaBneHusa

* [pn ouncTke NaHenem ¢ py4kon
ynpaBneHus NpoTpuTe naHens un
PYYKM BII@XXHON MSTKOM TKaHbIO U
BbITPUTE HACyXO CyXOl TKaHbto. He
CHUMaWTE pyYKU 1 NPOKMNaaKu noa
HMMM NS O4YUCTKU MaHEenu
ynpaeneHus. MaHenb ynpasneHus u
PYYKM MOTYT NOBPEOMUTLCS.

* [pun Ynctke naHenen us
HepXXaBerLen cTanu ¢ pyvykon
ynpaBneHns He UCMOMb3ynTe
yncTALMe cpeacTea U3
HepXaBeroLLel cTany ans pyyKu.
MHOukaTopbl BOKPYT pyyYek MoryT
ObITb yOaneHsol.

* O4ncTUTE CEHCOPHbIE NaHeNnu
yrnpaBrieHns BRaXHOM MsIrkom
TKaHbHO N BbITPUTE CYXOM TKaHbIO.
Ecnu Bawie ycTpoicteo nmeet
(YHKLMIO BNOKNPOBKM KNaewL, TO
BKINOUMTE BGIOKMPOBKY KNaBuLL
nepes BbINOMHEHWEM OYUCTKU
naHenu ynpaeneHus. B npoTneBHOM
cny4yae MoXeT NpounsoinTu cbor Ha
KHOMKax.

Yuctka BHyTPEeHHEN 4YacTtun
OYXOBKMU (30HbI

NpUroToBneHus)

CnenyinTe MHCTPYKUMSIM MO OYUCTKE,
onucaHHbIM B pasgene «O6Las
NHGOpMaLMs NO OYNUCTKE», B
COOTBETCTBMM C TUMaMU NOBEPXHOCTH
BaLLlen OyXOBKU.

Yuctka 60KOBbIX CTEHOK AYXOBKU
BokoBble CTEHKM B 30HE
NMPUroToBNEHUsS1 MOTyT BbITb NOKPLITHI
TONbKO 3Manbio NM6o

KaTannTu4eckUmMm cteHkammn. 3To
3aBUCUT OT moaenu. Ecnu numeetcs
KaTanuTuyeckas cTeHka, obpaTutech K
pasgeny «Katanutuyeckme cTeHKu» 3a
NHpopmaLmen.

Ecnu Baw npoaykT npeacTtasnsieTt
coboit Mmogenb ¢ pelleTyaTbiMu
rorfkamu, yganute ux nepen YnCTkom
OOKOBbIX CTEHOK. 3aTeM BbINONHUTE
O4YUCTKY, KaK ONMcaHo B pasaene
«O6LWan nHdopmaLys no o4YUCTKE», B
COOTBETCTBMM C TUMOM MOBEPXHOCTU
OOKOBOW CTEHKW.

Y106bI yaanuTtb 60koBbIe

pelweT4yaTble NOJNKU:

1.CHMMUTE nepegHIo YacTb
pelleTyaTon norkun, NoTAHYB ee 3a
GOKOBYIO CTEHKY B
NPOTUBOMOOXHOM HanpaBreHUN.

2.MoTaHNTe pelleTyaTyro NOSIKY Ha

cebs, YTOObl CHATb €€ MOMHOCTbIO

.

3.YT106bI CHOBa NPUKPENUTL NOSKK,
npoueaypbl, NPUMEHsIEMbIE MPU UX
CHATWW, AOMKHbI NOBTOPATHLCA C
caMoro KoHUa Ao Havana
COOTBETCTBEHHO.
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n nponuntuyeckas
CaMOO4YUCTKa

opsiuMe NoBepxHOCTM MOryT
NPUYNHUTE oXoru!

He npukacaiiTecb k npuéopy Bo
BpeMsi ero CaMOOYUCTKN U He
nofnyckamte K Hemy aeTen.
YpansaiTte ocTtaBLUnecs
3arpsisHeHUs1 He paHee, YeM
yepes 30 MUHYT.

[yxoBka obopyaoBaHa
NMUPONNTUYECKON CaMOOYNCTKON.
[lyxoBka HarpeBaeTcsi NPUMEPHO A0
420-480 °C, n nmetoascs rpssb
cxkuraetcs gotna. MoxeT BO3HUKHYTb
cunbHoe AbiMoobpasoBaHue.
ObecneybTe XOPOLLUYH BEHTUNSLMIO.
Muponus cneayeTt ncnonb3oBaThb
npumepHo nocne kaxgoro 10-ro
NCMNOMb30BaHNUS OYXOBKU.
1./13BnekuTe 13 neyn ece
AOMNOMHUTENbHbIE NpUCNocobreHus.
B mopensx ¢ 60KoBbIMU CTOMKaMU He
3a0bbliBaliTe BblHMMaTb OOKOBbIE
CTOMKMW.
Ecnu Baw npodykT ocHalleH
nupo6e3onacHbIM akceccyapom
(ycToMumMBbLIM K CaMOOYUCTKE MpU
BbICOKUX Temrepartypax), Bam He
HY>KHO BblHMMaTb 3TW akceccyapbl 13
OYXOBKM.
2.lMepen o4uncTKoM yaanute
3arpsisHEHUST C BHELLIHMX
NMOBEPXHOCTEN N BHYTPEHHUX
NMOBEPXHOCTEN OYXOBKM BIIAXXHOMN
TKaHb!O.

He unctute npoknagky Asepubl.
CTeknoBonokH1CTas npoknaaka
OYeHb YYBCTBUTENbHAsA, NO3TOMY
ee nerko NnoBpeamnTb.

B crnyyae noepexaeHusi
NpoKNagku ABepLbl AyXOBKU
3aMeHWTe ee B aBTOPM30BaHHOM
cnyx6e TeEXHUYEeCcKoro
oGCnyKnBaHus.

42/RU

3.Bbibpatb yHKUMO «[TMponun3»
(camoouucTka).

Ha gucnnee 6yget murate P2:00.

4.YcTaHOBUTE pyyKy TemnepaTtypbl Ha
CaMylo BbICOKY «max»
(MakcMManbHy0) TeMnepatypy.

5. MNocne 3anycka dyHKUUN NMponmsa,
P2:00 6yneT ropeTb NOCTOSIHHO U
Ha4yHeT obpaTHbI oTcyeT. Ha
aucrnnee otTobpaxaeTcs Bpems
CcaMoo4UCTKN. DTa
NPOAOIMKUTENBHOCTE HE MOXET ObITh
n3MeHeHa.

6.Koraa gyxoBka gocturaet
onpeneneHHon TeMnepaTypbl nocrne
Hadana npouecca CamoOYUCTKM, Ha
WHOMKaTOpe BPEMEHMW NosBRseTCs
cumBon 3amka [Bl, n asepLly AyxoBku
Henb3sa byaeT oTKpbITb. OHa
ocTaeTcs 3abnoknpoBaHHbIM
HeKOTOpoe BpeMms nocre
3aBepLUeHns pyHKuMM nuponusa. He
HaXXMMamnTe Ha OBepHOW 3aMOK
PYYKOI, MOKa CUMBOI 3aMKa He
ncuyesHer.

7.Korga npouecc O4UCTKM 3aBepLUMTCS,
Ha aKkpaHe noseuTcs «End».

8.Mocne oTtobpaxeHusi «kEnd»
3aBepLuMTe NpoLecc, ycTaHOBMB
KHOMKN PYHKLNIA N TeMnepaTyphbl B
nonoxeHue 0 (BbIKIT).

9.MNocne uukna o4ncTkM yaanute
OTNOXEHWS NOYBbI YKCYCHOWM BOAOM.

10.HaxmuTte nobyto knasuLly, YToObI
OTKITHOYMTb 3BYKOBOW CUrHar.

Mocne 3aBepLueHNss YHKL MK
nuponu3a 6rnokMpoBka ABepLbl
OyneT akTMBHa A0 TexX Nnop, noka
AYyXO0BKa He OCTbIHET A0
noaxopaslien TemnepaTypbl.
Ecnu Bbl XOTUTE YTO-TO
NPUroTOBWUTbL BO BPEMS 3TOrO
npouecca, oTobpasnTtcsi Gyksa
«H», n npurotoBnexve bynet
3anpeLyeHo.



OuucTtka ABepLbl AYXOBKU

He ncnonb3ayite xecTkme
abpa3snBHble YnCTALLME
cpeacTea, MeTannnyeckmne
CKPeOKM, MPOBOSOYHYIO MOYaIKy
unu otbenueBaTenu anst YACTKMU
ABepLbl U CTEKIA AYyXOBKM.

Bbl MoOXXeTe CHsITb ABepLy AYXOBKU U
OBepHble cTekna, YTobbl NOYNCTUTL UX.
O ToMm, Kak CHSITb ABepLbl U cTekna
o6bsicHsieTcs B pasgenax «CHaTue
aBepubl AyXoBKkN» U «CHATHE
BHYTPEHHMX CTekon Asepupbl». Mocne
CHSITUSI BHYTPEHHUX CTEKON ABepLbl
O4UCTUTE UX C MOMOLLbIO cpeacTea Ans
MbITbs1 NOCYAbI, TENNON BOAOW U
MSITKOM TKaHW N TYyOKW 1 BbITPUTE KX
CyXOW TKaHblo. [1poTpuTe CTEKNO
YKCYCOM, a 3aTeM OMOMNOCHUTE ero oT
OCTaTKOB M3BECTU, KOTOPbIE MOrYT
06pa3oBaTbCs Ha CTeKre QyXOBKU.
CHATUe paBepUbl AYXOBKU
1.0TKpoVTE ABEPLY AYXOBKM.
2.0TKpOInTE 3aXnMbl B rHe3ae neTnu
nepenHen ABepw cnpasa U crieea,
MOTSIHYB BHM3, KaK MOKa3aHo Ha
PUCYHKe.

LLapHUPHbI 3aMOK - 3aKpbIToe
nonoxeHve

LLIapHMpPHbIA 3aMOK - OTKpbITOE
NonoXeHune
3.MNepeBenuTte aBepLy AYXOBKU B

4.MoTaHUTe CHATYIO ABEpPLY BBEPX,
4TOObLI OCBOGOAUTL €€ OT NpaBoi U1
neBoW neTenb, a 3aTeM CHUMUTE ee.

YTo6bl yCTaHOBUTL ABEPb Ha
MecTo, npoLeaypsl,
NpMMeHsieMble Npu ee CHATUK,
[OMXHbl MOBTOPATLCA C CAMOTO
KOHLIa A0 Havana
COOTBETCTBEHHO. [pKn ycTaHOBKe
ABepLbl 06s13aTenbHO
3aKpblBaiiTe 3aXMMbI Ha rHe3ae
neTnu.

CHaTue BHYTPEeHHero ctekna

ABepubl AYXOBKU
BHyTpeHHee cTekno nepenHen asepu
YCTPOWCTBA MOXHO CHSITb A1151 O4YUCTKU.
1.0TKpoVTE ABEPLY AYXOBKM.
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2.MoTaHNTEe NNacTUKOBLIN KOMMOHEHT,
NPUKPENSEHHbIN B BEPXHEN YacTun
nepenHe asepw, k cebe,
O[HOBPEMEHHO HaJaBMB Ha TOYKM
AaBreHusi ¢ 06enx CTopoH
KOMMOHEHTa, U CHUMUTE €ero.

3.Kak npounntocTpmpoBaHo Ha
PUCYHKE, OCTOPOXHO NOAHUMUTE
caMoe BHYTpPEHHeE CTEKIO B
HanpaBneHun «A», a 3aTeM CHUMUTe
€ro, NoTsIHYB B HanpasneHn «By.

51234

1 Camoe BHYTpeHHee CTeKmMo
2 BTOpoOEe BHYyTpeHHee CTeKIo
3 TpeTbe BHyTpPEHHEE CTEKITO
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4 HapyxXHoe cTekro

5 TlnacTuKoBbI CTEKMNSAHHbIN Nas -
HwxHnin

4.MoBTOpPUTE 3TOT Xe npoLecc ans
yOaneHust BTOporo n TpeTbero

MepBbIM LWaroM neperpynnmpoBKu
ABepLbl ABMSETCS 3aMeHa BTOPOro U
TpeTbero ctekna (2, 3).

Kak nokasaHo Ha pucyHke, nomecTuTe
CKOLLIEHHbI Kpal cTekna, YTobbl OH
COOTBETCTBOBAS CKOLLEHHOMY Kpato
NnacTMKOBOro nasa.

Mopsaok KpenneHus BTOporo 1
TpeTbero BHYTPEHHWUX CTEKOM He
BaXkeH, TaK kak OHW B3aMMO3aMeHsieMbl.
Mpukpennsas camoe BHyTpeHHee
cTekno (1), obpaTuTe BHMMaHWe Ha
MeCTO 3aneyaTaHHOWM CTOPOHbI CTekna
Ha BTOPOM BHYTPEHHEM CTeKre.
KpaiiHe Ba)KHO pacrnonoXuTtb HWKHME
yrNbl BCEX BHYTPEHHUX CTEKON Tak,
4YTOObI OHY COOTBETCTBOBANMN HUKHUM
nnacTukoBbIM Nasam (5).



rlpM)KMMTe NIacTUKOBbLIA 3NEMEHT K
pame, Nnoka He yCrbllnTe 3BYK
«Lienykar.

Mocne o4nCTKKM BCe cTekna
HeoGxoanMo cobpaThb.

Yuctka namnbl AYXOBKHA

B cnyuae, ecnu crteknaHHas asepua
namnbl AyXOBKW B 30HE NPUIroTOBIEHMUS
3arpsA3HUTCS: OYUCTUTE C NMOMOLLIbIO
cpeacTea Anst MbITbsl MOCYAbl, TENNOW
BOAON N MSATKOW TKaHW UNu rybku, a
3aTeM BbITPUTE CYXOM TKaHbto. B
crny4yae HeucnpaBHOCTM Namnbl
OYXOBKM Bbl MOXETE 3aMEHUTD €€,
crnepys cnegyloLmMM pasgenam.

3ameHa namnbl AYXOBKU

A MpeaynpexpeHus obwero

Xapaktepa

+ Bo usbexaHve nopaxeHus
ANeKTPUYECKUM TOKOM nepen
3aMeHOI NaMnbl QyXOBKU
OTCOEANHUTE SNEKTPUYECKUI
pasbeM U OOXOUTECH OXNaXaeHWs
OYyX0BKW. "opsiine NOBEPXHOCTU
MOryT Bbl3BaTb OXoru!

* B 37Ol AyX0BKe MUCNOSb3yeTcs namna
HakanuBaHus MOLWHOCTbLIO MeHee 40
BT, BbicoTOM MeHee 60 MM,
AnameTpoM meHee 30 MM 1Unu
ranoreHHasi namna c yokonem tuna G9,
MOLLHOCTbIO MeHee 60 BT. Jlamnbl
noAaxo4AT Ana paboTsl Npu
TemnepaTtype Bbiwe 300 ° C. Jlamnbl
ONst QYXOBKM MOXHO NOMYyYUTb Y
aBTOPU30BAHHBLIX CEPBUCHbLIX areHTOB
UNKN y TEXHUYECKOrO crneLmanicTa ¢
TNULIEH3VEN.

* NonoxeHne namnbl MOXeT
oTNn4aTbCsl OT NOKA3aHHOro Ha
PUCYHKe.

* Jlamna, ncnonb3yemMasi B 9Tom
YCTPOWNCTBE, HE NOAXOANT AN
OCBELLEHUNS XUIbIX NOMELLEHUNA.
HasHa4yeHne aToi namMmmnbl — NOMOYb
nosie3oBaTesiio BUAeTb eay.

* Nlamnbl, UCNonb3yemble B 3TOM
YCTPOWCTBE, AOMKHbI BblAepKMBaTb
3KCTpemarnbHble duanyeckme
YCIOBMS1, Takmne kak Temnepartypa
Bbile 50 ° C.

Ecnu B Bawewn gyxoBke Kpyrnas

namna,

1.0TKNIOUNTE OYXOBKY OT
arnekTpuyecTsa.

2.CHUMUTE CTEKNSAHHYIO KPbILLKY,
MOBEPHYB €€ NPOTVB YacoBOW
CTPENKN.

3.Ecnu namna gyxosku Tuna (A), Kak
MokasaHO Ha PUCYHKe HIKe,
NOBEpHWTE famny OyXOBKM TaK, Kak
yKa3aHo Ha pUCYHKe, U 3aMeHuTe ee
Hosow. Ecnu namna Tuna (B),
BbITALUNTE ee, Kak NoKa3aHo Ha
PUCYHKe, N 3aMeHNTe ee HOBOIA.

4.YCTaHOBMWTE HAa MECTO CTEKIISHHYIO
KPbILLIKY.

Ecnu B Bawen gyxoBke kKBagpaTHas

namna

1.0TKNIOUNTE OYXOBKY OT
aneKkTpuyecTaa.

2.CHMMUTE pelueTyaTble NOosiku B
COOTBETCTBUM C ONUCAHUEM.
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3.MNogHMMKTE 3aLLUTHYIO CTEKMNSHHYIO
KPBbILLKY flaMmbl C MOMOLLIbHO
OTBEPTKM.

4.Ecnu namna gyxosku Tuna (A), Kak
nokasaHo Ha PUCYHKe HUXe,
noBepHMTE Nnamny AyXOBKM TakK, Kak
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yKa3aHo Ha pUCYHKe, U 3aMeHuTe ee
Hosow. Ecnu namna Tuna (B),
BbITALUNTE ee, Kak NoKa3aHo Ha
PUCYHKe, N 3aMeHWTe ee HOBOIA.

5.YcTaHoBUTE HA MECTO CTEKMSIHHYIO
KPbILWKY N pelleTyaTble NOJKA.



B Yctpanenve Henonapok

O6paTtuTech K aBTOPU30BAHHOMY CEPBUCHOMY areHTy Ui TEXHUYECKOMY
cneuuanucTy ¢ NUUEeH3nel Unu K aunepy, y KOToporo Bbl NpUoGpeni NPoAYKT, B
crnyyae, ecnu Bbl He CMoCoGHbI YCTpaHUTb NpoBremMy, HECMOTPS Ha TO, YTO Bbl
crefoBany MHCTPYKUMSM B JaHHOM pasgene. He nbitaiTeck HUKoraa
PEMOHTUPOBATL HEWUCNPABHOE YCTPOUCTBO CaMOCTOSITESLHO.

« 310 HOpMalibHOE ABNeHne, Korga nap BbiIXoguUT BO BpemMsa pa60TbI. >>> Omo He
Aeigemcsd HeucripasHOoCmMbr

* [Tap, BO3HMKaIOLLMA BO BPEMS MPUrOTOBIEHNUS, MOXET KOHAEHCUPOBATLCA U
06pa3OBbIBaTb Kannu BoAbl Npn nonagaHMn Ha XoJioAHbIE NOBEPXHOCTU
YCTPOWCTBA. >>> BOmo He sengemcs HeucripasHoCmaio.

+ Korga meTtannuyeckue getanu HarpeBatTCH, OHU MOTYT PacLUMPATECH U Bbl3biBaTb
Lym. >>> BOmo He sensemcs HeucripasHoCcmaio.

+ CeTeBoWi NpegoxpaHnuTenb HeucnpaeeH NMbo BbIKMOYEH. >>> [Tpogepbme
npedoxpaHumenu 8 brioke npedoxpaHumened. lNpu Heobxodumocmu 3ameHUMe
unu cépocbme Uux.

+ [MpoayKT He NOAOKMIOYEH K (3a3eMNEHHON) po3eTke. >>> [Tposepbme
wimerceribHbIU KOHmMakm.

* KHOMKW/pyYKku/KNaBuLLM Ha NaHeNu ynpaBneHust He OYHKLMOHUPYIOT. >>> Ecnu
gaw ycmpolicmeo ocHauweHo yHKyuel 6r10KUPOBKU Kasutu, Mo 803MOXHO, 4mo
8K/o4eHa brokuposka Knasuamypsl. [1oxanyticma, Omkmo4ume.

+ Jlamna B OyxoBKe HeucnpaBHa. >>> 3ameHume nnamriy OyX08KuU.

+ [MuTaHue oTkMoYeHo. >>> [posepbme, ecmb /iU numaxue. lposepbme
npedoxpaHumenu 8 brioke npedoxpaHumened. lNpu Heobxodumocmu 3ameHUMe
unu cépocbme npedoxpaHumernu.

+ Bo3MOXHO, He 3afjaHa onpefeneHHas yHKLUMSA NPUroToBNEHUs U / unu
TemnepaTtypa. >>> 3adalime onpedesieHHy0 hyHKUUIO pu2omossieHus u/unu
memnepamypy.

* B Mogensx ¢ Tanmepom TariMep He HacTpauBaeTcs. >>> Hacmpolime epems.

* NuTaHue oTknoYveHo. >>> [Iposepbme, ecmb U NumaHue. lposepbme
npedoxpaHumenu 8 brioke npedoxpaHumenedl. Npu Heobxodumocmu 3ameHUme
unu cépocbme npedoxpaHumernu.

+ Bo3MOXHO, ABepLia AYX0BKM OTKpbITa. >>> Yb6edumecs, 4Ymo dsepua Oyxo8Ku
3aKkpbima. Ecnu dsepuya dyxoeozo wkagha ocmaemcsi omkpbimol bonee 5 MuHym,
HacmpoUKu epeMeHU rpuzomosiieHus: 6ydym omMeHeHb!, Hazpesameru He
6ydym pabomams U namna e dyxoeke He bydem 2opemk.

* [MpounsoLwno oTkNYeHe NuTaHus. >>> Hacmpolme B,OeMFI/BbIKﬂIO‘-Iume
ycmpolicmeo U 8KIoYume e20 CHoea.
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Koabl o6 ok/NnpU4nHbI U BO3MOXHbIE pelueHUs

paTuTeCb B aBTOPU3OBaHHbLIN

Ert1-Er7 Oumbkm castan CEepBUC ANs YCTPaHEHUs OLLNGKN.
O6paTtuTecb B aBTOPU30BAHHbIN
Er8-Er27 Oumbkm aaT4mkos CEepBUC ANs YCTPaHEHUs OLLNGKN.
Er32-Er41 OwunbKM HarpeBa OyXOBKU ObpatuTech B aBTOPU30BAHHbIA
CepBUC ANs YCTPaHEHUs OLLNGKN.
OLWNBKN KOMMOHEHTOB O6paTtuTecb B aBTOPU30BAHHbIN
Er42-Er58
OYXOBKU CepBUC ANs YCTPaHEHUs OLLNGKN.
Er59 - Er 64 OWMBKM ABEpLIbI AYXOBKM O6paTtuTecb B aBTOPU30BAHHbIN
CEpBUC ANs YCTPaHEHWS OLLNOKM.
OLwubku, cBsA3aHHbIE C .
Er65 - Er 71 NApOM (B [yXOBKaX ¢ O6paTtuTecb B aBTOPU30BAHHbIN
N CepBUC ANs YyCTPaHEHUs OLLNGKN.
dyHKUMEN napa)
Er72-Er80 AnnapaTHble OLMOKM ObpatuTech B aBTOPU30BAHHbIA
CepBUC ANs YCTPaHEHUs OLLNGKN.
Er81-Er85 Ownbkm GesonacHoCTH O6paTtuTecb B aBTOPU30BAHHbIN
OYXOBKU CepBUC ANs YCTPaHEHUs OLLNGKN.
OLWNOKM NoaKntoYeHust K N
Er 86 - Er 88 VHTEpHETY (B [yXOBKAX C O6paTtuTecb B aBTOPU30BAHHbIN
9 ' CepBuUC ANs YCTPaHeHUs OLIMBKH.
dyHKunenn Homewhiz)
OwmnbKM MUKPOBOSH (B Nevax OBGpaTuTech B aBTOPU3OBAHHbIN
Er 89 - Er 92 o
C hyHKLMEN MUKPOBOITH) CepBUC ANs YCTPaHEHUs OLLNGKN.
Er 93 - Er 99 OwunbKM aneKTpoHHOM NnaTtel O6paTUTECh B aBTOPU3OBAHHbIN

u TariMepa CEpBUC AN YCTPAHEHUs OLINGKMU.

Marotoeutens: «Arcelik A.S.»
KOpuounyeckuii agpec: Kapaad Dxkagaecn Ne 2-6 34445 Crotnogxe Ctambyn,
Typums
(Karaagag¢ Caddesi No:2-6 Sutluce, 34445, Turkey)
MpousseneHo B Typummn
MmnopTtep Ha Tepputopun PP: OO0 «BEKO»

KOpuaunyeckuin agpec: 601021 Poccusi, Bnagumumpckas o6n., Kupxadckuii p-H,
MOCI MepLumHckoe, aep. Penoposckoe, yn. Cenbckas, 4. 49.
WHdpopmaumio o cepTudpmkaumnm npogykra Bel MoXeTe YTOYHWUTD, NO3BOHMB Ha
rOpPSYYH NUHUIO
8-800-200-23-56.

[aTa npon3BoacTBa BKIOYEHa B CEPUIAHBIA HOMEP NPOAYKTA, YKa3aHHbIN Ha
3TUKETKE, PacroNOXEHHON Ha NPoAYKTe, a UMEHHO: NepBble ABe Lndpsbl
CepuitHOro Homepa obo3HavatoT rod NPOM3BOACTBA, a NocneaHue aABe — Mecsil,.
Hanpumep, "10-100001-05» obo3HayaeT, 4To NpoAykT npousseaeH B mae 2010
roga.

MarotoButenb octaBnseT 3a coboi NpaBo Ha BHECEHWE U3MEHEHWIA B
KOHCTPYKLMIO, AN3aiH U KOMMMEKTaUMo anekTponpubopa.
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